Anexa nr.1

la Ordinul ANSA nr. <8 din 22¢ 2020

PROGRAMUL DE MONITORIZARE SI SUPRAVEGHERE IN DOMENIUL SIGURANTEI ALIMENTELOR DE ORIGINE ANIMALA

PENTRU ANUL 2020

SECTIUNEA 1-A

EXPERTIZA SANITARA VETERINARA A ALIMENTELOR DE ORIGINE ANIMALA LA NIVELUL UNITATILOR DE

PROCESARE PRIN EXAMENE DE LABORATOR OBLIGATORII*

! Nr. —!—C‘ ¢ ia deali Nr. unitati ' | Metoda Referential Etapa careia i se aplica criteriul
| ert e (4,e o (esantioane)/ Criterii i analitica de interpretare de igiena a procesului
proba ®) ___referinta M rezultate ? tehnologic
L T 2 3 4 1 5 : 6 7
S Numar total de germeni } SE ) L HG 221/2009 s tnoaletareﬂ s
Carcase de bovine, ovine, P = Lt rewr e
1. | caprine, porcine si | SM/EN/ISO/TR | Cniarlcase dupa t.oa]etare, dar
cabalin:e (10) 5 Salmonella | 6579 ' HG 221/2009 inainte de refrigerare
Enterobacteriaceae ' SM EN ISO
21528-2 |
Carcase de pui de carne Salmonella/25 g de proba i
$1 curcani comuna din pielea gatului | Carcase dupa refrigerare
5 5 (1) recoltate la nivelul SM/EN/ISO/TR HEaZ1aa0
] abatoarelor, conform 6579
programului specific
Carcase de pui pentru elaborat de ANSA




ingrasare Campylobacter spp.
: - : SM EN ISO ML Carcase dupa refrigerare
50 (") De la | ianuarie 2020, ¢ = 15 102722
De la [ ianuarie 2025, ¢ = 10
3 eni arsitul lui de fabricatie
5 1(\:51’1]31‘ total de germeni ilg/;}]'EN ISO HG 221/2009 Sférsitul procesului de fabricat
3. | Carne tocata . : s
tul lui de fabricatie
E. coli 1 SM SR ISO HG 221/2009 Sfarsitul procesului t
16649-1 sau 2
2 ‘ sului de fabricati
s Carne preparata 5 T oain ! SM SR ISO 'HG 22172009 Sfarsitul procesului de fabricatie
16649-1sau 2 |
i . s | In timpul procesului de
¢ ?"“ﬁf"‘"‘”r‘fdm MR 2 2 | ?2’61;9’{]180 _ HG2212000 | fabricatic. cand se preconizeaz
- | zer care a fost supus unui 3 .coli | -lsau2 | SR B ol el
tratament termic | s gt
‘ mai ridicat
Bréanzeturi din lapte crud In timpul procesului de :
s1 din lapte care a fost SM SR EN/ISO 1 fabricatie, cand se precon_nzeazé
g supus unui tratament s | Stafilococi coagulazo- 63881 sau 2“ HG 221/2009 ca numarul de stafilococi este
| termic mai slab decét __pozitivi [ cel mai ridicat
pasteurizarea
Branzeturi maturate din ; In timpul procesului de
lapte sau zer care a fost T ‘ fabricatie, cand se preconizeaza
g | supus pasteurizarii sau 5 Stafilococi coagulazo- 6888-1 sau 2 HG 221/2009 ca numarul de stafilococi este
" | unui tratament termic pozitivi cel mai ridicat
mai puternic decét
pasteurizarea
Branzeturi nematurate Sfarsitul procesului de fabricatie
sub forma de pasta moale ; SM SR EN/ISO
10. |- brénzeturi proaspete - 5 Stafilococi coagulazo- AR8E:] s D HG 221/2009

din lapte sau zer care a
fost supus pasteurizarii

pozitivi




sau unui tratament termic

mai puternic decét
pasteurizarea

i1.

Produse din oua, cu
exceptia produselor

pentru care procesul de
fabricatie sau compozitia 5
produsului exclude riscul

contaminarii cu
Salmonella

Salmonella

SM

6579

CEN/ISO/TR

|
|

| HG 221/2009

Plasarea pe piaté in timpul
perioadei de conservare

B. EXPERTIZA SANITARA VETERINARA A LAPTELUI CRUD PRIN EXAMENE DE LABORATOR™

| Neo | | -
; et Categoria de " Nr. unititi Criterii Metoda analitica il;:feriréi;a:e
: alimente ‘ (esantioane)/ de referinta “rp @) Unitatea de la care se
j < 3) ; rezultate pr
g | proba preleveaza probele
1 2 [ 3 4 5 6 7
Lapte crud de vaca | 3 Exploatatii (ferme) de vaci
! N total de | SR ENISO 4833 ; :
provenit din | relrl'r?::;i e (15) o HG nr. 435/2010 | producatoare de lapte care livreaza
| exploatatii de wvaci | | & laptele la unitatile de procesare
| producatoare de Kisnise de celile SR EN ISO HG nr. 435/2010 Centre de colectare a laptelui
lapte si  destinat Y 13366-1/AC sau : materie prima
procesdrii | ISO 13366-219
C. EXPERTIZA SANITARA VETERINARA A PRODUSELOR DIN OUA PRIN EXAMENE DE LABORATOR"™
Nr. 3 Nr. unititi ki Referential ' Unitatea de la care se
ert. Sk s (‘4’)"' (esantioane)/ Criterii Metoda analitich preleveazi probele/Etapa

alimente

3)

probi

de referinta

interpretare rezultate
2)

cireia i se aplica criteriul




2 4 5
¥ 7
s ; Sfirsitul procesului de Controale ale eficientei
: k Enterobacteriace A A kel
Produse din oua 5 o SMEN ISO 21528-2 | fabricatie tratamentului termic $1
prevenirea reconstamindrii

SECTIUNEA 2

EXPERTIZA SANITARA VETERINARA A ALIMENTELOR DE ORIGINE ANIMALA INTRODUSE PE PIATA IN PERIOADA
DE VALABILITATE PRIN EXAMENE DE LABORATOR OBLIGATORII

CRITERII MICROBIOLOGICE DE SIGURANTA A ALIMENTELOR DE ORIGINE ANIMALA

Nr. | Nr. unitati o bt Referential Ftapa cireia i se aplica
‘ < ; ¥ i ot Metoda analitica : ; AR P
crt. Categoria de alimente (esantioane)/ Criterii e interpretare criteriul de igiena a
| i3 de referinta I 2 F
! - proba : ~ rezultate procesului tehnologic

0l 2 3 4 5 | 6 | 7

1. | Produse alimentare gata ; | Plasarca pe piata in timpul
pentru consum. care nu | ' perioadei lor de conservare

- permit dezvoltarea de L. Gt SM EN/ISO f
monocytogenes, altele decét 5 o 11290-1 | HG 221/2009 |
; ; monocytogenes | |
cele destinate sugarilor sau i
unor scopuri medicale |
speciale ;

2. Carne tocata si preparate din SM CEN/ISO/TR : Plasarea pe piatd in timpul
carne destinate consumului in 3 Salmonella 6579 | HG 221/2009 perioadei lor de conservare
stare cruda

o Carne tocata si preparate din SM CEN/ISO/TR Plasarea pe piatd in timpul
carne de pasdre destinate si S Salmonella 6579 HG 221/2009 perioadei lor de conservare
fie consumate preparate

4. | Carne tocata si preparate din SM CEN/ISO/TR | HG 221/2009 Plasarea pe piata in timpul

G e 5 Salmonella . ’
carnea altor specii decit 6579 perioadei lor de conservare




pasari destinate sa fie
consumate preparate

Plasarea pe piafd in timpull

5 Carne separata mecanic 5 bl SM CEN/ISO/TR | HG 221/2009
(CSM) . 6579 perioadei lor de conservare
6. | Produse din carne destinate Plasarea pe piatd in timpul
consumului in stare cruda, cu | perioadei lor de conservare
excepiia produselor pentru SM CEN/ISO/TR |
care procesul de fabricatie 5 Salmonella 6579 BIG 22172009
sau compozitia produsului
exclude riscul contamindrii '
cu salmonela |
7. | Produse din carne de pasare - M W ' Plasarea pe piatd in timpul |
| destinate si fie consumate 3 Salmonella 1 %?QIQSO” % | BG i perioadei lor de conservare |
preparate |
8. | Gelatina si colagen L ’ SM CEN/ISO/TR |, ~ Plasarea pe piata in timpul |
i ; | Saimonell 6579 i perioadei ?or de conservare |
9. | Brinzeturi, unt $i smintina | Plasarea pe piatd in timpul ‘L
| fabricate din lapte crud sau SM CEN/ISO/TR | \ perioadei lor de conservare |
t din lapte care a fost supus 5 Salmonella 6579 | HG 221/2009 ‘
_unui tratament termic inferior i :
| celui de pasteurizare
10. | Salmonella SM CEN/ISO/TR Plasarea pe piatd in timpul
Lapte praf si zer praf 5 6579 ' HG 221/2009 perioadei de conservare
11. | Inghetata, cu exceptia Plasarea pe piata in timpul
produselor pentru care SM CEN/ISO/TR | HG 221/2009 perioadei lor de conservare
procesul de fabricatie sau
% : 5 Salmonella 6579
compozitia produsului
exclude riscul contaminarii
cu Salmonela
12. | Produse din oud, cu exceptia SM CEN/ISO/TR Plasarea pe piata in timpul
produselor pentru care 5 Salmonella 6579 HG 221/2009 perioadei lor de conservare

procesul de fabricatie sau




compozitia produsului
exclude riscul contaminirii
cu Salmonela

13. | Produse alimentare gata Plasarea pe piatd in timpul
l pentru consum continind oua perioadei lor de conservare
i crude, cu exceptia produselor SM CEN/ISO/TR
| pentru care procesul de 5 Salmonella 6579 HG 221/2009
| fabricatie sau compozitia
| produsului exclude riscul de f
. contamindrii cu Salmonela ' i
14.  Crustacee si moluste SM CEN/ISO/TR - Plasarea pe piata in timpul
| | S' & | i 1
preparate 2 | ik 6579 P Hisseiacts | perioadei lor de conservare
15. | Moluste bivalve si 5 Slisisaiie SM CEN/ISO/TR | HG 221/2009 | Plasarea pe piata in timpul
- echinoderme. tunicate si AP 6579 | perioadei lor de conservare
- gastropode vii ' f "EN/ISO/ i | e piatd in ti =
gastrop 1 I E coli SM CEN/ISO/TR | HG 221/2009 | Pla_sarea‘ pe piata 1‘n timpul |
6579 perioadei lor de conservare |
~ . 2 . = | |
gl fos i i o | de selooia LR, | |
. Sent}u blenc sonsilizs 5 - Enterotoxine er?frfcsi{aaﬁ?océci Nedetectate in | Plasarea pe piata in timpul
' 45 S5 : : ocice . % o jakac .
' pozitivi de la Sectiunii 2. al stafilococice conaskta-poritii| 25¢ perioadei lor de conservare
" prezentei anexe ) |
17, ‘ Formule de inceput , Plasarea pe piata in timpul
| dlc.shicliatatﬁ:i ‘§itpr.0duse Sl s = perioadei lor de conservare
| alimentare dietetice pentru A S TR
‘ scopuri medicale speciale = Aigman ke 6579 RG222008
destinate sugarilor sub sase
luni,
18. | Formule de continuare HG 221/2009 Plasarea pe piata in timpul
deshidratate A0 Beimanais ENASO-6310 perioadei lor de conservare
5 Enterobacteriac | SM ISO 21528-1 Sfarsitul procesului de
eae fabricatie
19. | Formule de inceput Enterobacter Plasarea pe piatd in timpul
deshidratate si produse o sakazakii s i perioadei lor de conservare




| alimentare dietetice pentru
| scopuri medicale speciale
| destinate sugarilor sub sase

luni (, mentionate la criteriile

HG 221/2009

20.

. pentru
Produse pescaresti din specii

Plasarea pe piatd in timpul

de pesti asociate cu cantitafi Histamina HPLC HG 221/2009 perioadei lor de conservare
| mari de histidina
21. | Produse pescaresti care au ‘ | Plasarea pe piatd in timpul
' fost supuse unui tratament de perioadei lor de conservare
MBUEARS A CEAIRSCTI Histamind HPLC HG 221/2009
saramurd, fabricate din specii | ‘
de pesti, asociate cu cantitai ] i
mari de histidina | |
22.  Carne proaspata de pasare | Salmonella SM CEN/ISOTS | | Plasarea pe piatd in timpul
| typhimurium®? | 13136 | | perioadei lor de conservare
'HG 22172009 |
i Salmonella |
enteritidis |
33— Germeni Lscherichia-colit-SM CEN/ISO TS | ' Plasarea_pe piatd in timpul
producdtoare de 13136 % | perioadei lor de conservare
! toxina Shiga
' (STEC) 0157, HG 221/2009
| 026, 0111,
i 0103, 0145 si
1 0104:H4
SECTIUNEA 3

EXAMENE DE LABORATOR PENTRU STABILIREA EFICIENTEI OPERATIUNILOR DE IGIENIZARE
iN OBIECTIVELE SUPUSE CONTROLULUI SANITAR - VETERINAR




. : : Unititile in care se preludeaza teste de sanitatie
Examene Microbiologic ;
Teste de sanitatie'" Numdr total de germeni
acteréz c(:%}iforme In unitdtile autorizate sanitar veterinar semestrial/trimestrial.
Salmonella

IMPLIMENTAREA PROGRAMUL DE MONITORIZARE SI SUPRAVEGHERE iN DOMENIUL SIGURANTEI SI CALITATII
PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA CONFORM HG NR. 221 DIN 16.03. 2009 ,,CU PRIVIRE LA
APROBAREA REGULILOR PRIVIND CRITERIILE MICROBIOLOGICE PENTRU PRODUSE ALIMENTARE”

Nr./o | Indicatorii | Nr. de probe
¢ Abatoare

1. Salmonella (detectie) 64x5 = 320
2. Salmonella (serotipizare) 20 probe x5(esant)= 100 esantioane
4 Numarul total de colonii 64
4. Enterobacteriacee 64

Teste de sanitatie 100

Puncte de sacrificare

A Salmonella (detectie) 134 probex5(esantioane) = 670 esantioane
6. Salmonella (serotipizare) 45 probe x5(esantioane) = 225 esantioane
7 Numirul total de colonii 134
8. Enterobacteriacee 134
9. Teste de sanitatie 60




Unititi de procesare a cirnii

10. Listeria monocytogenes 78 probe x 5 (esantioane) = 390esantioane
11. Salmonella (detectie) 78
12, Salmonella (serotipizare) 20
13. Teste de sanitatie 104
Unititi de procesare a pestelui
14. Listeria monocytogenes 38 probe x 5 (esantioane) = 190 esantioane
15. Teste de sanitatie 60
_ Unitati de procesare a laptelui
16. | Listeria monocytogenes ! 66 probe x 5 (esantioane) = 330 esantioane
17 Enterobacteriacee | 66 probe x 5 (esantioane) = 330esantioane
| 18. Salmonella (detectie) ! 66 probe x 5 (esantioane) = 330 esantioane
19. E. coli ] 66 probe x 5 (esantioane) = 330 esantioane
2.0 ore-5 esant
20. Stafilococus aureus 66 probe
2.0 ore
21. Teste de sanitatie 70
Centre de ambalare a ouilor
22. Salmonella (detectie) 29
23. Enterobacteriacee 29 probe x 5 (esantioane) = 145 esantioane
(doar produse din oua)
24. Teste de sanitatie 50
Semifabricate din carne
25. Salmonella (detectie) 69 probe x5(esant) = 345 esantioane

26.

Numarul total de colonii

69 probe x5(esant) = 345 esantioane




27 E. coli 69 probe x5(esant) = 345 esantioane
2,0 ore-5 esant.
28. Teste de sanitatie 47
Unitati de procesare a carnii
29. Enterobacterii 78 probe x5(esant)= 390 esantioane
30. Teste de sanitatie 100
Unititi de procesare a carnii
31 Umiditate 119
32. Fractia masica de cloruri 119
33 Fractia masica de grisime 119
34. Fractia masica de proteina 119
35. Continutul de amidon 119
36. Fractia masica de fosfati 119
3 I'ractia masica de nitriti 119
38. Organoleplica 119
Unititi de procesare a laptelui

39. Umiditate 90
40. Fractia masica de cloruri 90
41. Fractia masica de grasime 90
42, Fractia masica de proteina 90
43. Aciditate 90
44. Substanta uscata 90
45. Grisimi strdine 90

Implementarea programului privind contaminantii in produsele alimentare (HG nr. 520 din 22.06.2010 cu privire la aprobarea Regulamentului
sanitar privind contaminantii din produsele alimentare ) (ord. Nr. 21 din 17.01.2019).

Abatoare si puncte de sacrificare

46. | Determinarea Pb | 91




47. | Determinarea Cd | 91
Unitati de procesare a laptelui
48. | Determinarea Pb 71
Unititi de transare/comercializare a ciirnii si semifabricate/produse din carne
49. Determinarea Pb 42
50. Determinarea Cd 42
51, Benzopyren 42

Implementarea Planului de monitorizare a reziduurilor in carnea de pasare, oua de consum, lapte, mierea de albine si
peste pentru anul 2018 in conformitate cu prevederile art. 27 al Legii nr. 221 din 19. 10.2007 privind activitatea sanitar-
veterinara. si pentru determinarea contaminantilor in produsele de origine animala conform HG nr. 298 din 27.04.2011
pentru aprobarea Normei sanitar-veterinare privind misurile de supraveghere si controlal unor substante si al reziduurilor
acestora la animalele vii si la produsele lor, precumsi al reziduurilor de medicamente de uz veterinar in produsele de origine

animala.
Nr./o | Indicatorii Nr. de probe
52. Grupa A1 Stilbene (dietilstilbestrol, dienestrol, hexestrol) 57
A3, Grupa A3 Steroizi (methyltestosteron, beta nortestosterone. 53
beta estradiol, metiltestosteron,
alfa trenbolon,
beta trenbolon).
(Trenbolone acetate
Medroxyprogesteron)
54. Grupa A4 Lactone acid resorcilic (zeranol, zearalenol) 55
55, Grupa AS Beta agoniste(clenbuterol, mabuterol, rectopamine, 55
brombuterol)
56. Grupa A6 Nitroimidazol AOZ,AMOZ,AHD,SEM 62
(dimetridazol, metronidazol, ronidazol)
57. Grupa B2a Antihelmintice (flubendazol, levamizol, 150 (avermectine)
ivermectin, albendazol, benzimidazol) 151 (benzimidazoli)
58. Grupa B2b coccidiostatice (minezin, salinomicin, lasolacid, 155
nicarbasin)




39. Grupa B2e Nonsteroizi antiinflamatori 22
60. Grupa B2f Carbadox 23
61. Grupa B3e Coloranti 5
62. Acaricide Amitraz 30
63. Grupa Bla betalactamice prin metoda de screening CHARM 100
[1 din tesut, lapte si oua (penicilina, amoxicilina, oxacilina,
; ampicilina, cloxacilina.....)
64. Grupa Bla quinolone prin metoda ELISA (enrofloxacin, 36
ciprofloxacin.....)
65. Grupa Bla neomicina/ gentamicina prin metoda de screening 25
CHARM II din tesut, lapte
06. L Grupa Bla sulfamide 76
67. Dioxine and Dioxin-like PCBs 2
68. PCB - 28;138;101;52;153;180 10
69. Grupa B1 a macrolide (eritromicina, tylosin) 70
70. Histamina (import) 23
TL. Grupa B2c¢ Piretroide/carbamati 79
72. Grupa B2a pesticide organoclorurate non dioxine like 121
PCB

73. Pbbt;\-;db L) ¢ 5mxufuafu1 1\4\, 43
74. Grupa B3¢ Mercur 2
75, Grupa B3f Aflatoxina M1; B1 21
76. Cloramfenicol 222
77, Tetraciclina 100
78. Streptomicina 53
79. AOZ 58
80. AMOZ 64
81. AHD 37
82. SEM 40
83. Sulfamide (miere) 20
84. Metronidazol 20
85. Oxitetraciclina 40




86. Clortetraciclina 40

87. Determinarea Pb 49

88. Determinarea Cd 23

Implementarii Programului pentru determinarea indicilor microbiologici conform Hotararii Guvernului nr. 934 din
15.08.2007 "cu privire la instituirea Sistemului informational automatizat ,,Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile
si bauturilor nealcoolice imbuteliate”

N/O Indicatorii Nr. de examene

'E. coli 60

1
2 Enterotoxine stafilococice 60




