AGENTIA NATIONALA HALIMOHAJILHOE ATEHTCTBO
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ORDINUL

mun. Chisindu

“34 7 Lanpatie 2040 Nr._4(

Cu privire la prelevarea probelor in cadrul programelor
de monitorizare i supraveghere in domeniul sigurantei
alimentelor, sinitiitii plantelor si furajelor conform
Ordinului nr. 28 din 23.01.2020

In conformitate cu prevederile Legii nr. 221 - XVI din 19.10-2007 privind activitatea
sanitar-veterinard, Legii nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru
verificarea conformitifii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele
alimentare i cu normele de sindtate si de bunistare a animalelor, Hotirarii Guvernului
nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, Hotdrdrii Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu privire la
aprobarea Cerintelor de calitate pentru lapte si produsele lactate, Hotararii Guvernului nr.
720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic ,,Produse din carne”,
Hotérirea Guvernului nr. 934 din 15.08.2007 cu privire la instituirea Sistemului
informational automatizat ,Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile si
bauturilor nealcoolice imbuteliate”si Hotdrarii Guvernului nr. 520 din 22.06.2010 cu
privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind contaminantii din produsele
alimentare,

ORDON:

1. Se pune in sarcina Sefilor subdiviziunilor teritoriale pentru siguranta alimentelor
de a desemna inspectorii - (medici veterinari oficiali) instruiti, responsabili de
recoltarea probelor, ambalarea, etichetarea, sigilarea, intocmirea raportului de
prelevare prin sistemul LIMS, codificarea informatiei si prezentarea la laborator iP
,»Centrul Republican de Diagnostici Veterinara”;

2. Recoltarea probelor se va efectua in cadrul controlului oficial, proba va fi
prelevatd inopinat de la diferite loturi de produse din cadru intreprinderii -
conform mentiunilor din anexa nr. 1, nr. 2, nr. 3, totodati in cadrul controlului



oficial vor fi prelevate si teste de sanitatie de la unititile care produc/proceseazi
produse de origine animala;

Probele recoltate pentru indicii microbiologici se vor ambala numai in ambalaje
sterile, fird reziduuri de substante care ar putea contamina proba. La prelevarea
probelor se va tine cont de cantitatea probei si de parametrii examinati in
conformitate cu Hotdrdrea Guvernului nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la
aprobarea Regulilor privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare
si ISO 17604:2013;

Indicii de calitate la produsele lactate se vor examina conform Hotararii
Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate
pentru lapte si produsele lactate;

Indicii de calitate la produsele din carne se vor examina conform Hotirarii
Guvernului nr. 720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic
,.Produse din carne”;

Pentru fiecare tip de investigatie se va preleva probi separati si se va intocmi un
raport de prelevare separat cu indicarea indicilor privind efectuarea examenului de
laborator. Toate rapoartele de prelevare trebuie si fie semnate si stampilate de
catre inspector - medicul veterinar oficial (responsabil de prelevarea probelor) si
contrasemnat de cétre agentul economic;

Probele vor fi transportate la laborator in timp de max. 24 ore de la recoltare, in
lazi frigorifice cu respectarea regimului termic necesar pina la data de 20 a fiecarui
luni;

Responsabil asupra executirii Ordinului mentionat se pune in sarcina sefilor
Subdiviziunilor Teritoriale pentru Siguranta Alimentelor si IP ,,Centrul
Republican de Diagnosticd Veterinara™;

Centrul Republican de Diagnostici Veterinara va prezenta lunar informatie cu
privire la rezultatele obfinute in urma investigatilor de laborator, Directiei
planificare strategicd si managementul calitatii, analiza si evaluarea riscurilor si
planificarea controalelor §i Directiei sanitar-veterinare, siguranta si calitatea
produselor alimentelor de origine animali;

10. Probele recoltate, pentru indicii microbiologici conform anexei nr. 1 si indicii de

calitate conform anexei nr. 2, raioanele de nord (Briceni, Bilti, Dondugeni,
Drochia, Edineti, Falesti, Glodeni, Ocnita, Rascani si Soroca) vor fi expediate la
Laboratorul de 1incercdri a produselor alimentare de origine animala filiala
Donduseni, iar zona de Centru si Sud la {P ,,Centrul Republican de Diagnostici
Veterinara™;



11. Probele pentru investigatiile de laborator la contaminati conform anexei nr. 3 vor
fi expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnosticd Veterinara”;

12. Probele pentru investigatiile de laborator la determinarea indicilor microbiologici
in apd conform Hotirirea Guvernului nr. 934 din 15.08.2007 se preleveazd in
conformitate cu anexa nr. 4, vor fi expediate la I.P. ,.Laboratorul central de testare

a bauturilor alcoolice/nealcoolice si a produselor conservate”, strada Uzinelor, nr.
19, et.3;

13. Informatii suplimentare cu privire la cantitatea de produs necesari pentru
examenele de laborator conform anexei nr. 5;

14. Supravegherea si monitorizarea prezentului ordin se pune in sarcina dlui Vitalie
Porcescu, sef Directiei sanitar-veterinare, siguranta si calitatea produselor
alimentelor de origine animali si dnei Ela Malai, Sef Directia planificare strategici
si managementul calitatii, analiza si evaluarea riscurilor si planificarea
controalelor;

15. Controlul asupra executérii prezentului ordin il exercit personal.

4 / ‘
Director general %‘. -% Vladislav COTICI



Anexa nr.1
la Ordinul ANSAZ din__ 2/ of LY
Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produsele alimentare
Abatoare/puncte | Abatoare de carne Unitdti de Unititi de Unitditi de Centre de Unitditi de
de sacrificare de pasdre procesare a procesare a procesare a ambalare a transare/comercial
carne rosie cdrnii pestelui laptelui oudlor izare a cdrnii §i
semifabricate din
< carne
) I I I v Y VI VII
w
${z|=|E|2|8y=z|=|=|z|8{d=|lsl2ss|-|=ld323{- == 2 3{d=|8|2|8y~-|=|E|2
S{E|E|s|e|S9E|s|ele|3{8ge|e|d35|8|¢ £ g S1E E = |g18E|e|e|SJE|E|E|E
Si1F|F|F|E|EJF|E|E|E|S|FE|E|gsS|E|E| 88| &&E HE|HE|&|E|EIF |8 |E|E
1. | Anenii Noi S 12131213 5[5 |5|5]|5|8&f2121212] 3 2 1 [2)1]1 1] 1 1 1 1 | 4|1 21212
2. | Edineti 3 1 2 1 1 1 1 1 1|1 1 1| 2 1 1 1
(Briceni) 1 1 1 1 1 1111 1 1 1] 1 1 1 1 1 1
3. | Cahul 6 | 3 2 312 2 1 |1 2 1 1 1
(Vulcénesti) I]1 1 1 1 1 1|1 1 1
4. | Cantemir 2 |1 1 1 1
(Leova) 2|1 1 1 1 1 1 1 1 1
5. | Caéléarasi 711 1 1 1 1 1 1 1 1 [ 1 1] 1 1 1 1 1 ]1]1 1
(Telenesti) £ 1211211 1 1|1 1 1
6. | Causeni (Stefan | 2 1 1 1
Vodi) 1 1 1
7. | Cimislia 111 1 2 1111 1]1 1 1 1 1
(Basarabeasca)
8. | Criuleni 3 1 1 L2222 ]2 |2|6|1|2]|1 2] 1 1 1 1 1 |1 3 |1 1 1
(Dubésari) 2|1 1
9. | Drochia 101 4 [ 414 ] 4 1 1 1 1|1 ]1]1 1 1 1
10. | Floresti J | 2132 ]|3]|1 1 | 1 1 |4 ]2[{1[1]2 I ]1]1]1]1 1 1 1
(Solddnesti) 31|21 1
11. | Filesti 1 1 1 1 1 1] 1 1 1 1 1 1
(Glodeni) 4 |1 2] 2 1 1 1 1
12. | Héncesti 12111 ]1]1 1 1 [ 1 1 1
(Ialoveni) 6 123 ]3 | 1 1 1 1 1 ]2 L2 ) 1 1|3 (1]/2{11]1]2 1 1 3 1 2 1
13. | Ocnita 2|1 1 1 1
(Donduseni) 1 1 1 1 1 1 1 1 [2]1 1 2 1 1 1 2 1 2
14. | Orhei 6 |3 1212 (3 |2|2|2]|12]|2]|1 1 |1 1 1 1 2 |1 1 1
(Rezina) 512213 ]2 1 1 21111 1 1 1 1
15. | Réscani 5123 1 2 2 11111 1 | 111111 1{11]1 1
16. | Soroca 2 [ 1 1 1 1 111 1 11111 1




17. | Striseni 2|1 1 1 1 |11 1 1|1 2 1 1 1
18. | Séngerei 3 1 2 1 1 11 1 2 1 1 1 1 1 1
19. | Taraclia 1 1 1 1 1] 1 1 1] 1 1 1
20. | Ungheni 3|1 1121112222 |2]|1 1 1 2 1 1
(Nisporeni) 4 |1 12 ]1[1
21. | Comrat 412 |1 1 1 2 1(1]1 11|11 |1]|1 1 1
(Ciadir- Lunga) 713121213 1 1 1
22. | Chisindu 3|1 1 112111 1 1 1 [ |45 4 |6| 10 | 5|5 |5|5]7|3|2| 3 |3|2 1 1[9]514]5]4
23. | mun. Bilti 41211121 201111 |1] 2 1 |1 11 rj1j1}1]1 713|434
ot Nl2(x|5 5”888 2q88|d2 |=|=|ga3/gge|dslqa]|ela|g|2|a|a|2
In Total 195 80 80 38 68 29 69

Nota: Prelevarea probelor se va efectua in procesul controlului oficial de la unititile de producere/procesare a produselor de origine

animald cu urmdtoarea periodicitate:

Abatoare — 4;

Punct de sacrificare, Unitdti de transare/comercializare a cdrnii si semifabricate din carne, unitdfi de procesare peste si produse din peste,

unitate de procesare carne — 3;

Unitdti de procesare lapte, centre de ambalare oud — 2;

Nota: Grupa III Prelevirile de probe vor fi efectuate in asa fel cd in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse fabricate la unitatea

respectivi;

Grupa 1: Salamuri fierte §i prospdturi;

Grupa 2: Salamuri semiafumate;
Grupa3: Salamuri crud afumate si crud zvdntate;
Grupa 4: Produse din carne (carne afumatd, conserve din carne);
Nota: Grupa 1V Preserve/peste sdrat/peste afumat la rece si la cald.
Nota: Grupa V Sa cuprindd toate grupele de produse acide lactice, branzeturi, inclusiv cu cheag tare, unt, lapte uscat.
Noti: Grupa VII Si cuprindd carnea proaspdtd §i semifabricate(mici, cdrndciori, pdrjoale ect.).




~Anexanr.2
la Ordinul ANSA p@ 4.0 elyn 37 OF Lods

Implementarea programului privind indicii de calitate in produsele alimentare

Nr./O Unitati de procesarea carnii Unititi de procesarea laptelui
STSA
Nr. total unitifi Semestru | Semestru 11 Nr. total unititi Semestru I Semestru Il
1. Anenii Noi 15 10 10 1 1 1
2. Edinet 1 2 3
(Briceni) 1 1 1 1 1 1
3. Cahul 1 1 1 2 p 2
(Vulcénesti)
4. Cantemir
(Leova)
5. Cildrasi 1 1 1 1 3 ' 2
(Telenesti) 1 1 1
6. Caugeni
(Stefan Vods) 1 1 1
7. Cimiglia (Basarabeasca) 2 2 2 1 1 1
8. Criuleni 10 5 6 1 1 1
(Dubasari)
9. Drochia 1 1 1 1 2 3
10. Floresti 3 3 2 1 3 2
(Soldanesti)
11. Falesti 1 1 1
(Glodeni) 1 1 1
12. Hincesti 1 1 1
(Ialoveni) 2 2 1 3 4 4
13. Ocnita
(Donduseni) 1 1 1
14. Orhei 3 2 1 1 2 1
(Rezina) 1 1 1 2 1 2
15. Riscani 2 2 1 1 3 2
16. Soroca 1 1 1 1 2 3
17. Striseni 2 2 1
18. Singerei 2 2 1
19. Taraclia 1 1 1 1 1 1
20. Ungheni 1 1 1
(Nisporeni)
21. Comrat 1 1 1 1 2 2
(Ceadir-Lunga) | 1 1 1




22, Municipiul Chisiniu 20 15 15 7 5 6
23. Municipiul Balti 11 7 6 1 3 2
Total 32 62 57 34 45 44

In Total 119 89

Noti: Grupa I Prelevdrile de probe vor fi efectuate in asa fel cd in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse fabricate la intreprinderea
respectivd menfionate in Hotdrdrii Guvernului nr. 720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic ,, Produse din carne”

Grupa 1: Salamuri fierte §i prospdturi;

Grupa 2: Salamuri semiafumate,

Grupa3: Salamuri crud afumate si crud zvantate;

Grupa 4: Preparate din carne (carne afumatd);

Notd: Grupa Il Sd cuprindd toate grupele de produse lactate mentionate in Hotdrdrii Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu privire la aprobarea
Cerintelor de calitate pentru Lapte si produse lactate — conform anexa 1-8;




Anexa nr

3
la Ordinul ANSAYdin_ 7/ 0. AOAL

Implementarea programului privind contaminantii din produsele alimentare de origine animali

Abatoare i puncte de sacrificare Metale Unititi de procesarea laptelui Tnlis de ;:mi:;ﬂa‘;e;ﬂa}:::: # chroiigl
Nr/o grele Pb,Cd. Metale grele Pb Mectalc srele Pb,Cd.
STSA I - v
:;it;;al Semestrul I Semestrul II Nr. total unititi Semestrul I Semestrul IT f;; tIiut:nl Semestrul I Semestrul I
1 Anenii Noi 5 1 2 1 1 4 1 2
2 Edinet 3 2 1 1 2 2
(Briceni) 1 1 1 1 1
3 Cahul 6 3 1 2 2 3 2 1 2
(Vulciinesti) 1 1 1 1
4 Cantemir 2 |
(Leova) 2 1 2 1 1
5 Calarasi 7 2 3 1 3 2
(Telenesti) 4 2 1
6 Causeni 2 1
(Stefan Vod3) 1 1
7 Cimislia 1 1 1 1
(Basarabeasca)
8 Criuleni 3 1 2 1 1 3 2 1
(Dubdsari) 2 1
9 Drochia 10 4 2 1 1 2 1 1
10 Floresti 5 2 2 1 2 3 1 1
(Soldénesti) 3 2 1
11 Falegti 1 1 1 1 1 1 1
(Glodeni) 4 2 1 1 1
12 Hincesti 3 2 1 1 1
(Ialoveni) 6 2 2 3 3 2 3 1 1
13 Ocnita 2 1
(Donduseni) 1 1 2 1 1
14 Orhei 6 2 2 1 1 2 2 1 1
(Rezina) 5 2 3 2 | 2 1 1
15 Riscani 5 2 3 1 3 2
16 Soroca 2 1 1 2 3
17 Striseni 2 1 1 1
18 Singerei 3 1 1 2 1 1 I 1
19 Taraclia 1 1 1 1 1 1
20 Ungheni 3 1 1
(Nisporeni) 4 1 1




21 Comrat 4 1 2 1 2 2
(Ceadir-Lunga) 7 2 2 1
22 Municipiul Chisindu 3 1 2 7 3 4 9 5 4
23 Municipiul Bilti 4 1 2 1 3 2 7 4 3
Total 46 45 34 37 « 21 21

122
34

Notd: Prelevdrile de probe vor fi efectuate semestrial in asa fel cd in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse fabricate la
unitatea respectiva;

o n semestrul I se vor preleva probe doar pentru investigatii de laborator la Cd.

o Investigatiile pentru Pb se vor efectua incepdnd cu semestrul II.



Anexanr. 4

12 Ordinul ANSAY din 37, OF LOLD

Implementarea programului pentru determinarea indicilor microbiologici in apa

conform Hotaririi Guvernului nr. 934 din 15. 08. 2007.

Abatoare de carne de

Abatoare - Unitiiti de procesarea Unitiiti de procesare a Unititi de procesarea
/ Ungulate domestice pasare laptelui pestelui cirnii
r
p STSA I I 111
Nr. Sem.I | Sem.1I Nr. Sem. I | Sem. Il Nr. Sem.I | Sem.II | Nr. Sem. I Sem. 11 Nr. Sem. I Sem. II
total total total total total
unitati unititi unititi unititi unititi
1. Anenii Noi 5 1 5 2 1 3 1 8 1 2
2 Edinet 3 1 1 1
(Briceni) 1 1 1
3. Cahul 6 | 2 1
(Vulcénesti) 1
4, Cantemir 2
(Leova) 2 1 1 1
3 Cilarasi Z 1 1 1 1 1 1 1
(Telenesti) 4
6. Causeni 2 1
(Stefan Vodi) 1
e Cimislia 1 1 2 2 1
(Basarabeasca)
8. Criuleni 3 2 1 1 1 6 1 1 < 1
(Dubasari) 2
9. Drochia 10 1 1 1 1
10. Floresti 5 1 1 1 1 2 4 1
(Soldanesti) 3
11. Félesti 1 1 1 1
(Glodeni) 4 1
12, Hincesti A 1 1




(Taloveni) 6 1 1 1 3 1 2 3 1
13. Ocnita 2
(Donduseni) 1 1 1 2
14. Orhei 6 1 2 1 1 2 2 1
(Rezina) 5 2 1
15. Riscani 5 1 1 2 2
16. Soroca 2 1 1 1
17. Striseni p. 1 1
18. Singerei 3 2 1
19. Taraclia 1 1 1 1
20. Ungheni 3 2 1 1
(Nisporeni) 4
21. Comrat 4 1 2 1
(Ceadir-Lunga) 7 1 1 1
22,  Municipiul 1 7 1 11 11 3
Chisindu 3
23.| Municipiul Balti 4 1 2 3
Total 122 7 20 6 34 6 47 49 7 1}
10 12 12 18

Notd: Prelevarea probilor se va efectua semestrial in asa fel cd in timp anului sd fie cuprinse unitdtile de producere cu capacitdti mari;




Cantitatea de produs necesara pentru examenele de laborator

Anexanr. 5

la Ordinul ANSA_hg. 410 cbin F7 04 ACAE

Proba/ HG nr. 221 Criteriile microbiologice in produsele alimentare HG nr. 520 Contaminantii in Reglementari
matricea produsele alimentare tehnice :
HG nr. 720
_ HG nr. 158
L.monocy- | Salmonella Numarul E.coli | Enterobacte- | Staphiloco- | Plumb | Cadmiu | Arsen Mercur | Indici Grasimi
togenes spp- de riaceae ccus fizico- straine
colonii coagulazo chimici
aerobe pozitiv
Carcase- bovine,
ovine, caprine, - 500g 300g - 300g - 100g 100g 100g - - -
cabaline, porcine
Carcase de pui, 5 pulpe sau 5
curcani - buciti de - - - - 100g 100g 100g - - -
piept de pui)

Carne tocata, - 500g sau 5 300¢g 300g |- - 100g 100g 100g - - -
carne separata ambalaje a
mecanic, cite 100g
preparate din
carne (mici,
cirnaciori, etc.)
Lapte pasteurizat | 300ml - - - 100ml - 100ml | - 100ml - 300ml 100ml
si alte produse
lactate lichide
Brinzeturi din 200g 200g - - - 100g - - - - 200g 200g
lapte crud
Brinzeturi din 200¢g - - 100g |- 100g - - - - 200g 200g
lapte pasteurizat
Unt si smintina 200g 200g 100g | - - - - - - 200g 200g
Inghetata 200g 200g - - 100g - - - - - 200g 200g
Lapte praf - 200g - - 100g 100g - - - - 200g -
Produse lactate 200g - - - 100g - - - - - 200g 200g
acide si iaurturi
Conserve din 200g - - - - - - - - - 200g 200¢g
lapte
Salamuri si 300g 300g - - - - - - - - 500g -




produse din carne

Peste viu, - - - 100g 100g 100g -
refrigerat, muschi | muschi muschi
congelat

Produse din peste
afumate, sarate,

300g

500g

sermiconserve
Oua - 30buc - = B = -
Produse din oua- | - 200g 100g - - & -

NOTA: Pentru examenele microbiologice esantioanele se vor recolta aseptic si se vor ambala in ambalaje sterile.
Pentru analizele chimice ambalajele trebuie si fie libere de contaminanti sau alte impurititi chimice pentru a nu contamina proba.
Mostrele se vor transporta in lLiizi frigorifice si se vor prezenta pentru analize de laborator in max. 24 ore de la recoltare.
Probele se vor recolta si ambala pentru fiecare program separat, cum ar fi 1-pentru criteriile microbiologice, 1-pentru contaminanti
1-pentru analize de calitate, conform Hotiririlor de Guvern.
Exemplu: la Brinzeturi din lapte pasteurizat se vor ambala 400g pentru criteriile microbiologice si 400g pentru indici de calitate.

Probele recoltate din raioanele zonei de nord pentru criteriile microbiologice si de calitate vor fi transportate la laboratorul regional
Donduseni, celelalte zone vor fi expediate la .P.CRDV.
Pentru analiza la contaminanti HG nr. 520 - toate probele vor fi expediate la .P.CRDV.



