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ORDINUL

mun.Chisinau

“Rb6” Laniare 2044 N, LY

Cu privire la prelevarea probelor in cadrul programelor
de monitorizare si supraveghere in domeniul sigurantei
alimentelor, sanatatii plantelor si furajelor conform

Ordinului nr. 490 din 21.12.2021

In conformitate cu prevederile art. 42 pct.l lit. g) a Legii nr. 221/2007 privind
activitatea sanitar-veterinara, art. 7 din Legea nr. 50/2013 cu privire la controalele oficiale
pentru verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale s1 produsele
alimentare si cu normele de sdnatate si de bundstare a animalelor, sectiunea III, pct. 37 al
Hotararii Guvernului nr. 221/2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, Hotararii Guvernului nr. 158/2019 cu privire la
aprobareca Cerintelor de calitate pentru lapte si produsele lactate, Hotararii Guvernului nr.
624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru preparate si produse din
carne, Hotararii Guvernului nr. 934/2007 cu privire la instituirea Sistemului informational
automatizat ,,Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile si1 bauturilor nealcoolice
imbuteliate” s1 Hotararii Guvernului nr. 520/2010 cu privire la aprobarea Regulamentului
sanitar privind contaminantii din produsele alimentare,

ORDON:

I. Sc stabileste in sarcina sefilor subdiviziunilor teritoriale pentru siguranta
alimentelor (in continuare STSA) de a desemna inspectorii (medici veterinari oficiali)
instruitl, responsabili de recoltarea, ambalarea, etichetarea, sigilarea, intocmirea
raportulur de prelevare prin sistemul informational de management al laboratoarelor
(LIMS), codificarea informatiei si prezentarea probelor la laboratorul IP ,,Centrul
Republican de Diagnostic Veterinar”.

2. Inspectornt desemnati din cadrul STSA vor asigura recoltarea probelor
inopinat, in momentul efectudrii controlului oficial, de la diferite loturi de produse



din cadrul intreprinderii - conform mentiunilor din anexele nr. 1, nr. 2, nr. 3, nr. 4, nr.
5,nr. 6, nr. 7, nr. 8 si nr. 9. Totodata, in cadrul controlului oficial, vor fi prelevate si
teste de sanitatie de la unitatile care produc/proceseaza produse de origine animala.

3. Probele recoltate pentru indicii microbiologici se vor Tmpacheta numai in
ambalaje sterile, fard reziduuri de substante care ar putea contamina proba. lLa
prelevarea probelor se va tine cont de cantitatea probei si de parametrii examinati in
conformitate cu Hotdrarea Guvernului nr. 221/2009 cu privire la aprobarea Regulilor
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare si1 ISO 17604:2013.

4. Indicii de calitate la produsele lactate se vor cxamina conform Hotarari
Guvernului nr. 158/2019 cu privire la aprobarca Cerintelor de calitate pentru lapte si
produsele lactate.

5. Indicii de calitate la produsele din carne se vor examina conform Hotararii
Guvernului nr. 624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru
preparate si produse din carne.

6. Pentru fiecare tip de investigatie se va preleva proba separata si se va intocmi
un raport de prelevare separat, cu indicarea indicilor privind efectuarca examenului
de laborator. Toate rapoartele de prelevare trebuie sa fie semnate si stampilate de
citre inspector - medicul veterinar oficial (responsabil de prelevarea probelor) si
contrasemnate de catre operatorul din domeniul alimentar.

7. Probele vor fi transportate la laborator in timp de max. 24 ore de la recoltare, in
ldz1 [rigorifice, cu respectarea regimulul termic necesar, pina la data de 25 a ficcarci
luni.

8. 1P ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar” va prezenta, lunar, informatia

cu privire la rezultatele obtinute in urma investigatiitlor de laborator, Directici
planificare strategicd si managementul calitdtii, analiza si evaluarea riscurilor si
planificarea controalelor si Directiel sanitar-veterinare, siguranta si calitatea
produsclor alimentelor de origine animala. In cazul rezultatelor neconforme acestea
vor f1 anuntate imediat termen de pina la 24 ore.

9. Probele recoltate pentru indicii microbiologici (conform anexei nr. 1) si pentru
indicii de calitate (conform anexei nr. 3), din raioanele de nord (Briceni, Edineti,
[Falesti, Glodeni, Dondusent, Ocnita, Balti, Drochia, Riscani si Soroca) vor fi
cxpediate la Laboratorul de incercari ale produselor alimentare de origine animala
[illala Donduseni, 1ar din zona de Centru si Sud - la IP ,,Centrul Republican de
Diagnostic Veterinar”.



10. Probele recoltate pentru verificarea criteriilor de igiena, in conformitate cu
pct. 2.1.5 si pet. 2.1.9 ale Hotararii Guvernului nr. 221/2009 cu privire la aprobarea
Regulilor privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare pentru
determinarca Campylobacter si Salmonella spp, (conform anexei nr. 2), vor fi
prezentate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”.

11. Probele prelevate pentru investigatiile de laborator privind indicii de calitate in
carnea de pasare vor fi expediate la [P ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”
(conform anexel nr. 4).

12. Probele prelevate pentru investigatiile de laborator la contaminati
(Hidrocarburi aromatice policiclice Benzopiren) vor {1 expediate conform anexer nr.

N

13. Probele prelevate pentru investigatiile de laborator la contaminati (conform
anexei nr. 6) vor fi expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar”.

14. Probele prelevate pentru indicii microbiologici in apa si teste de sanitatie
(conform anexei nr. 7) vor fi expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostic
Veterinar”, Laboratorul diagnostic sdanatatea animala.

15. Probele prelevate pentru determinarea acizilor grasi saturati/nesaturati vor fi
expediate la [P ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinar” (conform anexer nr. §).

16. Cantitatea de produs necesarda pentru examenele de laborator este indicata in

anexa nr. 9.

17. Executarea prezentului ordin se stabileste in sarcina sefilor subdiviziunilor
teritoriale pentru siguranta alimentelor st a IP ,,Centrul Republican de Diagnostic
Veterinar”.

18. Supravegherea executarii prezentulur ordin se pune in sarcina Directie
sanitar-veterinare, siguranta si calitatea produselor alimentelor de origine animala si
monitorizarea in sarcina Directiel planificare strategicd st managementul calitatii,
analiza si evaluarea riscurilor si planificarea controalelor.

19. Controlul asupra executarii prezentului ordin, se exercitd de Afanasi TARLEV,
director general adjunct al Agentiel Nati

ale pentru Sigurasitd Alimentelor.

S

Director general Radu MUSTEATA
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Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produscle alimentare

Abatoare/Puncte de
sacrificare carne
rosie

|
|

p—v

Abatoare carne de
pasare
(criterii de siguranta)

'; =

Unitati de
procesarea carnii

Unititi de
procesare a pestelui

Unitati de
procesarea laptelui

Centre de ambalare a
oualor

Unitati de
transare/comer
cializare a
carnii §i
semifabricate
din carne

Se preleveaza carne

(se preleveaza carne

‘.
|

Se vor preleva

Se vor preleva

Se vor preleva

Se vor preleva probe

Se vor preleva

rosie pentru proaspata de pasarce produse din carne, probe de probe conform conform Nota 2 sub probe conform
determinarea conform HG nr.221, pentru preserve/peste Nota 2 sub tabel tabel Nota 4 sub
Salmonella, p- 1.28), pentru det. determinarea sarat/peste afumat tabel
= Numarul total de Salmonella spp Listeria la rece si la cald, la
7 colonii, monocytogenes si indicii Listeria
Enterobacteriaceae, salmonella spp monocytogenes.
conform HG nr. Vezi Nota 1, sub
221, p 2.1.1--2.1.4. tabel
Cantitatea probei conform Anexei nr. 9
I 11 Il A Y V VI VI
| |
gl <o | g2|Fs=|=E|l2|E2=|982|8==|§2|lEBsivyes|EBlz|Bd=|=|28 |2 83 <59 5 2
S|l 2 E|ldEe| Sl EiElE|E|2E | E1BEEE| 2Bl | gl CelEE | ElE| S8 E|E|EVE|24-H & & &
23R HE S5\ F| S E 2|25 F|AEE|£5F F |25 S F | FE|25F B |E E|EIAEEE
l. Anenil Nol 7 S & |3 4 5 3 3 3 3 12 5 45| 4 3 2 1 1 i 2 5 I 1 2 | I o 1 13 | 1 | 2 x 73
2. Edineti & |1 2 2 I | | ! | NEAEEEIE AN BN W R {9 | |
(Briceni) | | 1 1 1 i 1 1 | 1 |
3 Cahul g 14| 3 |3t 4 I 1 1 | | i & (111l 111
4. Cantemir 1 1 1 ! | l | | i | |
(Leova) 3 | 2 I 2 I | ] s ! I | l 1 _
5. Calarasi 7 131 3 [ 4] 3 | 1 1 | l 1 | 2 | 1 | 1 121 1 | 2 |1 1|
(Telenesti) 4 121 [2] 1 | | 1| |1
6. Causceni 3 I | || | 1
(Stefan Voda) | | | I 1| |
7. Cimislia [ l | | 3 | ] [ I} & ! | | 1|1 1|1
(Basarabeasca) | | |
8. Criuleni 4 21 2133 | 3 ! 21 13 5 L lalar 21 a1 [ 1] 81171 1 _— | | 2 11 11}
(Dubasari) 1 1 ! ], | | (- | | |
9. Drochia ¥ | & 8 [« | 2 1] 1 | 2 EEEEE | | BETETEIE
10. Floresti BEIENEIE | | 1 T2 N | | ¥ 2 & & TEL Y 1 WEd 1
(Soldanesti) 1 I 1 I I I } l ! |
1. Falesti 3 1] 2 2 | 1] ! | l | | 2 AR I 1 |
(Glodeni) 2 |1 ! | | | | 1] |
12, Hancesti 3 [2 1T 27 1 | T 5 | I | BE 1
(laloveni) 6 [3] 3 [2] 3] 1 WE 1] 32 |1 HEEELS [ HEIEEFTERE HEYNERERILVIE




3 | Ocnita 2 | 1] 0 o [ S | | ||
| Donduseni) I | l | 1 I I | i | ‘ 2 1 | 1 | X | ] 1
15 | Orhei 5 4213 |21 3. T3 LB ] MEBREIEE | WEEE |1 | 3 L0 13
(Rezina) | 4 [2] 1t [2] 2] 1 | | | | | W ] WE
15 Rascani & 13 € 43l 1 | | | | 2 1|1 | | i HIT RS ERESY G Y ZE |
' | | | plploplop |
16. Soroca 2 I L 3 t I 1 | | L g 414 T 1T FD | | |
17. Straseni 2 | 1 2 1 | 1 | | || 1 1 | | | 5 |kl T ELY
8. Sangerei 2" 12T 1 1 | || | ] 2 11 | | | I 1
19. Taracha | | I l 1 1 1 |
20. | Ungheni 3 1107 2 |84 3 1 1 1 |1 1 | L] .y || 1 Ll 1. 1 | [ 1
(Nisporeni) 2 I I | | | |
21 Comrat 3 |3 2] 1 2 l 1] 1 L RIS A EIER R 1| ENETEE I
(CiadirLunga) | 7 2| 4 [2] 3 | 1 l | | | | 3 |1 1]
Vulcanesti 1 1 1 ] | I | 1 1 1 l 1
29, Mun. Chisinau 3 1 5 I I l I 10 4 12144 3 10| 5| 5 | 5 8 2| 2 1% 2 1 1 3% | 1 25 |4 | 4|4 4
23, mun. Balti 3 2l £l 3 2 EETE [ HETANEETF | TRERERRE:
Total S| 2 | 2 | = :
s |gs|due|g |2|ea|e|s |s|lsss|_|=|= “lm 2w f:_ééf_{é_g::;:
B S | & S | &
In Total 195 60 80 38 60 29 70

Nota 1: Grupa III Prelevarile de probe vor fi efectuate in asa fel ca in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse

- Salamuri (salamuri semiafumate, fiert-afumate, crud-afumate, crud-zvintate),
- Mezeluri fierte (parizer, safalade, crenvursti,pate, tobe, aspicuri etc)

conform HG nr. 624/2020 si se vor examina la indicii: Listeria monocytogenes, Salmonella.

- Specialitati din carne si conserve (produse din carne afumat-coapte, coapte, crud-afumate, crud-zvintate, elc);

Nota 2: Grupa V Sa cuprinda ioate grupele de produse lactate mentionate in Hotardrii Guvernului nr. 138 din 07.03.2019 cu

privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru Lapte si produse lactate — conform anexa [-8:

Grupa V: Se vor preleva probe de:

- Pentru Trimestrul [ - Lapte pasteurizat, Lapte praf, Zer praf, Inghetatd, Deserturi lactate congelate

Enterobacteriacee; Listeria monocytogenes.

la

ndicii:




- Pentrit Trimesirul Il se vor preleva probe de: Branzeturi proaspere, Branzeturi din lapte crud, Lapte praf, Zer praf la indicii:
Stafilococus aureus, Listeria monocytogenes.

- Pentru Trimestrul Il se vor preleva probe de: Unt, Smintind,, Brinzeturi tari la indicii: E. Coli; Listeria monocytogenes,
Salmonella, Inghetald (Listeria monocytogene, Salmonella, Enterobacteriacee).

- Pentru Trimestrul IV se vor preleva probe de:Unt, Smintind, Brinzeturi tari, la indicii. [E. Coli; Listeria monocytogene,
Salmonella, Inghetatda (Listeria monocytogene, Salmonella, Enterobacteriacee)

Notd 3: Grupa I’ Se vor preleva probe de oud la indicii: Salmonela, iar unde este indicat litera P se vor preleva probe de ou praf la
indicii Enterobacteriacee.

Notda 4: Grupa U7E Se vor preleva probe de carne transatd (pentru determinarea Salmonella spp)- de la unitdatile de transare,
dupa caz sau preparate din carne (carnea tocata, mici, carndciori, parjoale ect.) la indicii Salmonela, Numdarul total de colonii, E. Coli
, in dependenta de tipul de produs, conform HG nr. 221.

Suplimentar pentru trimestrul Il si trimestrul I'V se va include in procesul verbal de prelevare Continutul de hidroxiprolind in
vederea determindrii (raportului de colagen/proteind numai in carnea tocata)



Anexa nr.2

la Ordinul ANSA Q¥4 din  £b.0F A0

Pentru verificarea respecidrii criteriilor de igiend, a procedeelor specificate in HG nr. 221//2009 (RE 2073/2005), p. 2.1.5 s1 p.2.1.9, pentru
determinarea Campylobacter spp si Salmonella spp:
- sc vor preleva doar probe de piele de pe gat conform NOTA;
- dupd prelevare, probele se pastreaza si1 se transporta la laborator la o temperatura de cel putin 1°C s1 cel mult 8°C;
- probele carc au ajuns la o temperaturd de 0°C nu trebuie utilizate pentru determinarea Campylobacter spp;
- proba congelatd este improprie pentru analiza de Campylobacter spp.

Abatoare carne de pasare (criterii de igiena) (se preleveaza piele, conform HG nr.221,p. 2.1.5 5i p.2.1.9)

Martie Aprilie Mai Iunie lulie
Denumirea abatorului Saptamana Saptamdéna Saptamana Saptamana Saptamana
I 7. 3 4 | 2 3 4 I 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 10 5
ses. | probe
SRL "Floreni' L 1(3) 1 (5) 1 (5) 1 (5) L (5) 1 (5) I (5) 1 (3) 1 (5) I (5) 10 x5=50
SRL "Aviflor-GV"' 1(5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1(5) L 1(5) 1 (5) 10 x5=50
SRL "Axedum" 1 (5) 1 TO) 1 (3) 1(5) 1 (5) I (5) 1 (3) 1 (5) I 1 (5) 10 x5=50
I.M "PB NORD” 1(5) 1(5) 1(5) 1 (5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "Arivaprod" 1 (3) 1 (5) I (5) 1 £5) 1 (5) 1 (5) I (5) 1 (3) I (5) 1 (5) 10 x5=50
S.R.L. "ADEL-CRIS-D" | 1(5) 1 (5) 1 (5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) L 1(5) 1(5) 10 x5=50
SRL "SarurCon" 1 (5) 1(5) 1 (5) 1 (3) 1 (5) I (5) 1 (5) I (S5) 1 (5) 1 (5) 10 x5=50
SRL "Aviflormix'’ 1 (5) 1 (5) 1i(5) 1(5) | 1(5) I (5) 1 (5) 148) 1) 1 (5) 10 x5=50
SRL ,Viamil-Agro™” 1 (35) I (3) 1 (3) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (35) 1 (5) I (5) 1 (5) 10 x5=50
Abatoare carne de pasdare (criterii de igiena) {se preleveaza piele, conform HG nr. 221,p. 2.1.5 si p.2.1.9)
August Septembrie | Octombrie Noiembrie Decembrie
Saptamana Saptamana Saptamana Saptamana Saptamana
Denumirea abatorului 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 10 5
Ses. probe
SRL "Floreni" 1(5) 1 (5) 1 (5) I (5) 1 (5) 1(5) 1) 1(5) 1 (5) 1(3) 10 x5=50
SRL "Avicola Romdan"' 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) I £5) 1(5) 1 (5) () 1 (5) I (5) 10 x5=50
" SRL "Raiplai Avicola"' 1 (5) | 1 (5) 1 (5) I () 1 (5) 1 (5) 1(5) 1 (5) 1 (5) I (5) 10 x5=50
SRL "Genevis Prim" | 1(5) 1 (3) 1(5) I (5) 1 (5) 1(3) 1 (5) I (3) 1 (5) I (5) 10 x5=50
SRL ,,Avicola Teovera” I (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1:45) 1 (5) 1 (5) 1.(3) I (5) 10 x5=50
SRL "Avicola Farm Mecat'"' 1 (5) 1 (5) | 1 (5) I (3) 1 (5) 1.(3) 1 (5) L) I (5) [ (5) 10 x5=50
SRL ,,Carnprodlux” 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 () 1 (5) 1 (5) 1 (5) 1 (5) 10 x5=50
SRL "CandVas"' | 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 1(5) 10 x5=50

I (5) — una sesiune (5 esantioane)
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Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produsele alimentare

NOTA

1 (una sesiune)

|

Se aleg 15 carcase pentru prelevare

J J | { J

3 carcase® 3 carcase* 3 carcase® 3 carcase*® 3 carcase®
(1 proba piele) (1 proba picle) (1 proba piele) (1 proba piele) (1 proba piele)
m=30-50¢g m=30-50g m~=3(-50g m~30-50¢g m~=30-50g

|

S probe de piele (a cate min. 30g-50 g)

|

Transportare catre laborator
(t°=min. 1°C- max. 8°C)
Timp = max. 24 ore de la prelevare

“- se aleg 3 (trei) carcase din acelasi efectiv
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Implementarea programului privind indiciit de calitate in produsele alimentare

Anexa nr. 3

Nt Unifati de procesarea carnii Unitafl de procesarea laptelui
d/o Grupa | | Grupa 11
conform Anexa i, 2 conforni Anexa nr. 2 tab. aj si d) | cotnform Anexei nr. 2 tab. nr. |(conform AAnexei nr. 3, tab.|Pentru lipurile de
tab. ¢), d) si ¢) al HG sitab. f) al HG nr. 624/2020 | 2, Anexa nr. A4, tab. nr. 2; ni. 3,4; Anexa nr. 5, tab. \produse lactate:
nr. 624/2020 Anexanr. Stabnr. 6, 7; 2.3,4; Anexanr. 7 tab. | Brinzeturi maturate,
Nr. | MEe |2 | o . .
| ~Anexa nr. 6 tab. nr. 2 al HG . 2 brinza proaspata, unt §i
total total | ;. 1582019 smintdnd se vor preleva
unitati Se vor preleva probe de: | Se vor preleva probe de: unitas | Se vor preleva probe de: Se vor preiceva probe de: |probe  separat penlru’
ST A 1 - | | | determinarea  grasimilor
- Mezeluri fierte 51 sala- Preparate din came: preparate Lapte de consum. Lapte Branzetur: maturate, ne- |(strdine §i se vor prezenta
muri (Parizer. cren- din carne tocata, preparate din fermentat, Unt s1 produse maturate, cu pasta oparitd.l/q I.P.CRDV Chisindu.
| vursti, safalade, carna- carne marinada/sos; preparate lactate tartinabile, Branza topitd Smantand, Produse '
- ciori, sangerete, sala- din aluat etc. s1 specialitati din (proaspata, proaspata granu- |lactate concentrate cu
: t muri semiafumate, pate, | carne: produse din carne crud- - lata, deserturi de branza) zahar
! | tobe etc. ) afumate, crud-zvantate, coapte, |
i etc. |
Sem. 1 Sem. 11 Sem. | Sem. 1 Sem. 1, 11 |
I Anenii Noi 12 | 25 12 5 5 4 5
2. Edinet i 1 | 2 2 3
(Briceni) ] | 2 ] ] i 1
3. Cahul 1 2 I |
4. Cantemir |
(Leova) ] | 2 ] |
5. Calarasi I 2 I 1 2 2 3
(Telenesti) |
0. Causeni
- (Stefan Voda) ] ]
7. Cimislia 2 4 /) 1| ] ] 1
(Basarabeasca)
8. Criuleni 5 11 5
(Dubasari)
9. Drochia 2 | 4 2 . 3 2 3
10. Floresti 2 I 4 2 | 1 2 2 3
(Soldanesti) |
1. Falesti 1 2 1 | 2 2 2 2
(Glodeni)
12 Hincesti 1 2 1 ] 1 ] l
(Ialoveni) 2 4 2 3 3 5 3
I3, Ocnita 1 ] ]




(Donduseni) ] 2 | 1 i | ‘ |
14. | Orhei |5 | 11 | 5 e 1 ] > ] 3
| (Rezina) | | | B | 1 | | 1
15. | Riscani ' 2. 4 2 | 1l 3 2 3
16. Soroca | 1 2 l 2 3 2 3
17, Straseni 5 | 2 5 1 ]
18. Singerel 1 B ok 2 | 2 l i
19. Taraclia | _ 1 I 1 |
20. Ungheni 1 2 I
(Nisporeni) |
21. Comrat 3 ; 4 2 2 9 3 3
(Ceadir- 1 | ]
Lunga) | 3
(Vulcanest) | 1 1
22. | Mun. Chisindu 10 | 21 10 8 7 7 | 9
23 Mun. Balt 2 | 3 2 I 2 3 | =
Total 62 | 119 62 42 45 45 | 50

Grupa I:
. Pentru Semestril [, fiecare proba se va investiga la indicii: Continutul de umiditate, Continut de cloruri; Continut de grasime; Continut de amidon
si Organoleptica). ), conform Anexa nr. 2 tab. ¢), d) si e) al HG nr. 624/2020 la indicii:

II.  Pentru Screstre! I1 fiecare proba se va investiga la indicii: Continut de proteind, Fractia masicad de fosfati, Fractia masica de nitriti, conform
Anexa nr. 2 tab. a) si d) si conform Anexa nr. 2 tab. f) al HG nr. 624/2020 si HG 229/2013

Notd: Grupa I'T Sa cuprinda toate grupele de produse lactate mentionate in Hotdrdarea Guvernului nr. 138 din 07.03.2019 cu privire la aprobarea
Cerintelor de calitate pentru Lapie si produse lactate — conform anexa:

Grupa Il:
[. Pentru Semestrul I se vor investiga indici: Continut de apa, Continut de cloruri, Continut de grasime, Continut de grasime raportat la substanta
uscata degresata, Continut de proteic, Aciditate, cic, in dependenta de tipul de produs, conform Anexei nr. 2 HG nr. 158/2019, tab. nr. 2, Anexa
nr. 4, tab. nr. 2: Anexa nr. 3 tab nr. 6, 7; Anexa nr. 6 tab. nr. 2

1. Pentru Semestrul IT se vor investiga indici: Continutul de grasime raportat la substantd uscata, Continutul de apa, Continutul de apa raportat la
substanta degresata, Continutul de sare, Continutul de substantd uscatd degresata, Continutul proteic, Aciditatea, Continut de substant
uscatd totala, Continutul de grasime, ete, in dependenta de tipul de produs, conform Anexei nr. 3, tab. nr. 3,4; Anexa nr. 3, tab. 2.3,4; Anexa nr.
7 lab. nr. 2




Ancxanr. 4

la Ordimul ANSA .zzdin ,,26 ol X‘U,&L/

Implementarcea programului privind indicii de calitate 1n carnea de pasare conform Hotararii Guvernului nr. 773 din 03.10.2013 cu
privire la aprobarea Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor de comercializare a carnii de pasare.

Abatoare de carne de pasare
Nr. STSA
Nr. | Probe programate pentru Probe programate pentru
total de unitati Semestrul I Semestrul II
1. | Anenii Noi 5 3 3
2. | Edinet ] 1 ]
Briceni 1
3. | Calarasi 1 1 ]
Telenesti
4. | Criuleni 3 1 1
Dubadsari
5. | Floresti ] 1 ]
Soldanesti 1
6. | Hincesti 1 1 ]
laloveni | 1 1
7. | Ocnita )
Dondusent ] 1 1
8. | Orhei 3 B 2 2
Rezina | I 1
9. | Straseni - 1 I
10. | Ungheni 1 1 1
Nisporent
11. | Mun. Chisinau 1 | 1 |
In total 24 | 16 16




Notda:

Ls Pentru determinarea continutului total de apa din carnea de pasire - carcase, conform HG nr. 773/2013
Anexa nr. 2, cap. 11, p. 11:

- se vor prefeva carcase de pasare congelata - 7 (sapte) carcase™;

dupa prelevare, probele se pastreaza si se transporta la laborator in stare congelata;

- probele care au ajuns la o temperatura mai mare de 0°C nu trebuice utilizate pentru determinarea
continutului de apa;

. proba refrigerata este improprie pentru determinarea continutului de apa.

2. Pentru determinarea continutului total de apa din carnea de pasire — buciti de carne, conform HG nr.
773/2013, Anexa nr. 2, cap. 111, p. 19.1:

se vor preleva bucati de carne de pasare — 5 (cinci) bucati**

. dupa prelevare, probele se pastreaza si se transporta la laborator in stare congelata;

- in cazul produselor congelate sau congelate rapid in vrac (produse care nu sunt ambalate individual),
bucétile mari de la care se preludeaz:i probe pot fi pastrate la o temperatura de 0 °C pana cand se pot taia bucati
separate;

- probele care au ajuns la ¢ temperatura mai mare de 0°C nu trebuie utilizate pentru determinarea
continutului de apa;

- proba refrigerata este improprie pentru determinarea continutului de apa.

*- ,carcasd” inseamna corpul intreg al unei pasari dupi sangerare, jumulire si eviscerare; indepartarea
rinichilor este insd optionald; o carcasa eviscerata poate fi prezentata la vanzare cu sau fara organe interne, si
anume inima, ficat, pipota si gat, introduse in cavitatea abdominala (conform HG nr. 773/2013) ;

**- Bucatile de carne de pasare congelate sau congelate rapid :

(a) file din picpt de pui cu sau fara clavicula, fara piele;

(b) piept de pui, cu piele;

(¢) pulpe superioare de pui, pulpe inferioare de pui, pulpe de pui, pulpe de pui cu spate, sferturi posterioare, cu
piele;”
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[mplementarea programului pentru monitorizarea contaminatilor din produsele alimentare
(bidrocarburi aromatice policiclice. Benzo(a)piren)

Nr/O | Unitdti de procesare carne ‘ Unititi de procesare peste
STSA | (carne afumata si produse din carne afumata) ‘ (muschi de peste afumat si produse pesciresti afumate)
Semestru | Semestru I1 | Semestru | Semestru I1
L | Anenii Noi I 1 | 2 ]
2, | Orhei B 1 I
(Rezina)
3. Soroca ] |
4. mun. Chisinau 2 3 3 4
J. Mun. Balti ] I 1
6. | Criuleni 1 1 1 1
| | (Dubasarn)
7. [ Floresti 1 2
| (Soldanesti)
8. | Cimislia 1 1
! (Basarabeasca)
9. Hincesti
i (Ialoveni) ] 2
10. Calarasi ]
(Telenesti)
11 Comrat 1
| (Ciadir Lunga)
| Vulcénesti
12. | Rascani 1
13. Cantemir
(Leova) N
Total 13 17 | 6 7
In Total 24 Y 13

Nota: Prelevdrile de probe vor fi efectuate in asa fol ¢ in limp de un an sd fie cuprinse grupele de produse fabricate la intreprinderea respectiva
menfionaie in Hotardrii Guvernului nr. 320 din 22-06-2010 cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind contaminantii din produsele ali-
mentare.

Grupa 1. Carne afumata si produse din carne afumatd.

Grupa 2: Muschi de peste afumat si produse pescdresti afumate.
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Implementarea programului privind cont:uninantii din produsele alimentare de origine animala

Abatoarce si puncte de sacrificare Metale Unititi de procesarca laptelui
, orele Pb, Cd. Metale grele Pb
e STSA - l I
Nr. total | Semestrul Semestrul II | Nr. total unititi | Semestrul 1 ' Semestrul I
unititi ) |
I " Anenii Noi 7 B - 3 5 3 3
2 Edineti 3 l 2 1 1 ]
(Briceni) 1 ] ]
3 Cahul 9 - 2
- Cantemir 1 1
| (Leova) 3 ] ]
5 | Calarasi 7 3 2 1 1 1
(Telenesti) 4 | 2
6 Causeni 3 1 1
| (Stefan Vods) I I 1
7 Cimislia 1 I I 1 1
| (Basarabeasca)
8§ Criuleni 4 1 2
(Dubasari) 1 1
9 A Drochia 7 4 2 2 2 1
10 Floresti 5 1 3 1 ] 1
N (Soldanesti) 1 |
11 Falesti 3 ] 2 2 s I
(Glodeni) 2 | 1
12 | HAncesti 3 2 ] 1 l ]
(Ialovent) 6 3 3 3 2 3
13 : Ocnita 2 ] ] 1 ] ]
(Donduseni) I ]
14 Orhei D 2 2 1 I I
| (Rezina) 2 1 1 1 1 1
15 | Réscani 5 2 1 1 1 1
16 Soroca 2 1 1 2 2 1




17 Striseni _ s v ¥ l ) | l i ! |
1S Singerei . 2 B 1 B 1l 2 ] 2 |
19 Taraclia - B 1 1 1 |
20 Ungheni 3 2 ] |
(Nisporenti) 2 | I l
21 | Comrat 3 | 2 l 2 l 2
(Ciadir Lunga) 1 I _
| Vulcanesti 1 R i | |
22 | Mun. Chisinau S 2 1 8 7 0
23 mun. Balti 3 2 1 | ] |
Total 30 49 44 35 34 33

Notda: Prelevarile de probe

respecliva,

vor fi efectuate semestrial in asa fel ca iin timp de un an sa fie cuprinse grupele de produse fabricate la unitatea
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Implementarea programului pentru determinarea indicilor microbiologici in apa

conform Hotaririi Guvernului nr. 934 din 15. 08. 2007.

Tes.te d.ei Abatoare abatare d,e Unitati de NI CE Unitati de procesarea
STSA sanitatie™ Ungulate domestice carnede pasare procesarea laptelui procesare 4 carnii
pestelui
I I 111 IV \Y% VI |
Sem. ! | Sem. Il | Nr. Sem.l | Sem. Il | Nr. ' Sem | Sem. | Nr. Sem | Sem. Nr. Sem | Sem. | Nr. Sem. | Sem.Il
tot.al‘ . tot:alv 2 ] 1 tot.alv . i 11 tot.al~ o] 1 totfl[ .
unitati !mltat | .umtat ' }Jmtat unitati
1 | I |
L Anenii Noi 24 26 7 2 3 5 211 5 3 2 3 1 I i 2 2
3. Edinet 11 11 3 ] ] 1 1 1 ]
(Bricenti) 14 12 | 1 ] 1 1 : 1
3 Cahul 14 14 9 2 | 3 ' I
4. Cantemir 5 4 1 1
(Leova) 6 5 3 1 | 1 ; I
8 Calarasi 15 15 7 2 | 2 1 1 1 |1 : 1
(Telenest:) 7 . Z | | |
0. Causenti 8 3 | |
o (Stefan Voda) 4 | 1 | I
T Cimislia 15 14 1 1 | 1 1 £ | ]
(Basarabeasca) ' ! |
8. Criuleni 20 20 4 L ] 2 3 11 I I 5 2 |
3 (Dubasan) S 4 | 1 |
2. Drochia 20 13 7 2 | 3 2 | 1 £ l
10. Floresti 12 14 5 I 2 1 1 | S 2 ] ]
(Soldanesti) 6 S 1 1 | 1
Falesti 9 8 3 l 1 1 2 I : ]
2 (Glodeni) 11 12 2 R .
12 Hincest 14 12 3 1 1 1 | | 1 l ! 1




l_Qalovend | 22 | 2 6 [ 2 . 2 0 v i1 31111 1] : ]
| Ocnita R T R B I B T |
| (@ondugeniy | 10 | 12 | 1t | 1 ' |1 Bt P S TR S P 1
14, | Orhet .- 16 _1'8 3 | 2 | _1 4 i_ _3 ] : . 1 | | > 2 l
| (Rezina) 12 10 4 1 1 I 1 1 ] | |
15. | Riscani 14 12 5 2 1 i 1 1 1 | : 1
16. Soroca 10| 8 2 ] 2 1 | '
|17 Straseni 10 10 2 ] 2 I I 1 1
18. Singerel 12 10 2 I 1 2 I
19. Taraclia 7 7 1 1
20. Ungheni 12 14 3 1 I 1 l ‘ ]
| (Nisporeni) 8 10 2 1 |
21. Comrat 12 14 3 I | 2 ] 2 1
(Ceadir-Lunga) 14 12 7 2 3 1 ' ]
(Vulcanest:) 4 3 1 1 1 1
22. | Municipiul Chisinau 26 28 3 1 1 ] I 8 2 3 10 - 5 10 4 4
23 Municipiul Balti 14 14 3 1 I 1 1 7 2 1 I : 1
Q ~ 3 Q o
Total b £l ™ 38 37 10 | 11| 43 | 18 | 15 6 - 14 14
850 75 21 33 15 36

*Nota: Prelevarea probelor se va efectua semestrial in asa fel ¢ in timp anului sda fie cuprinse unitdiile de producere cu capacitdati mari;
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Anexanr. 8

Implementarea indicelor de calitate privind determinare acizilor grast saturati/nesaturati.

| Unitati de procesare a laptelui | ’Unit:«igi de procesare a carnii
Nr. | Nr.
N STSA total Probe pl_ognm;fc N -P_l‘.(-)T)C*;)—lEgl’;l mate ‘ totz?lvd.e Probe programate | Probe programate i
de | pentru pentru Wiz pentru pentru
hnitat) ‘ Semestrul | Semestrul 11 Semestrul I Semestrul I

1. | Anenii Noi 3 2 ) 12 -+ 3

2. | Edine I ]
Briceni 1 | 1 1

3. | Calarasi ] 1 1 1 ]
Telenesti
Drochia 2 I I 2 l

5. | Floresti ] 1 I 2 I I
Soldanesti

6. | Hincesti ] 1 ] |
laloveni 3 2 I 2 I l

7. | Ocnita |
Donduseni ] 1 I

8. | Orhe1 I I o 5 | 2
Rezina ] I

9. | Riscani 1 _ 1 2 1 1 '

10. | Soroca 2 I 1 ]

11. | Taraclha I ]

12. | Singerei 2

13. | Comrat ! 1 1 2 1
Ceadir-Lunga l l l
Vulcanesti 1

14, | Mun. Chisindu 8 I * B 10 = 3




15. | Falesti |2 B | ] I 1
|| Gloders | .
16. | Cimisliz 1 | B 2 K3 1
| (Basarabcasca) - |
17. | Cantemir |
(Leova) 3 I 1
18. | Straseni I 5 1 l
19. | Municipiul | 1 1
Balu
In total 37 15 17 53 20 18
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C:ntitatea de produs necesara pentru examenele de laborator

oo, 221 Criteriile microbitolozice in produsele alimentare

.

B onr. 320

Anexa nr. Y

a2 Ordinul ANSA he. A2 M ,Zg OF X002,

Contaminantii in
produsele alimentare

Re¢lementari tehnice :
HG nr. 624
HG nr. 158

L.:monocv- | Salmonella ' Numarul E.coli  Enterobacte- | Staphiloco- lumb ' Cadmiu | Indici Grasimi
togcnes Spp. de riaceae ccus | fizico- straine
(criterii de colonii ! | coagulazo : chimici
siguranta) aerobe | pozitiv
Carcase- bovine,
ovine, caprine, - 500¢g 300¢ - 300¢g - 100¢ 100g - -
cabaline, porcine
Carcase de pui_l 5 esantioane — 5 bucdti
curcani (criterii de 3 sau pér}i de carcasa (a - . - . 100¢ 100¢ - -
" = cate min. 100 g fiecare)
siguranta) =
Carne tocata, carne = 5 esantioane a cite 300¢g 300¢g - - 100g 100g - -
separata mecanic, 100g
preparate din carne
(micl, cirnaciorl, etc.) o
Lapte pasteurizat S 500m! - - - 100ml - 100ml - 300ml 100ml
alte produse lactate
lichide
Brinzeturi din lapte 200g 200g . - - 100g 8 : 200¢g 200g
crud
Brinzeturi din lapte 200¢ : : 100g = 100g 2 . 200g 200g
pasteurizat, ) |
Unt si smintina 200g 200g 100g ; - - - 200g 200g
Inghetata 200¢ 200g - | - 100g - - - 200¢ 200g
Lapte praf - B 200g - - 100g 100g - - 200g .
Produse lactate acide | 200g 2 ; = 100g . . - 200¢g 200g |
siiaurturi ) ) |
Conserve din lapte 200¢ : . : s . A= = : 200g 200¢g j
Salamuri si produse 300¢ 300¢g : 7 . e 5 = 500¢g ;
din carne |
Peste viu, refrigerat, | - - : . - - 100g 100g - - |
congelat ' - muschi mgschi | |
Produse din peste 300¢ ; ) ks = = : : - 500¢ ] =
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Pentru examenele microbiologice esintionnele se vor recolta aseptic s1 se vor amb:ila in ambalaje sterile.

Pentiru analizele chimice ambalajgele trebuie sa fie libere de contaminanti sau alte impuritati chimice pentru a nu contamina proba.
Mostrele pentru determinarea criteritlor microbiologice se vor transporta in azi {rigorifice si se vor prezenta pentru analize de
laborator in max. 24 ore de la recoltare.

Prohele se vor recolta si ambala pentru ficcare program separat, cum ar fi 1-peniru eriteritle microbiologice, 1-pentru contaminanti
I-pentru analize de calitate, conform Hotdrarilor de Guvern.

Cerinte de prelevare pentru criterii microbiologice (HG nr. 221)

Produse alimentare ambalate individual

A. Produse in stare solida sau lichida

In cazul produselor alimentare in stare solidd ambalate individual, o unitate (n) este reprezentata de un produs aflat in ambalajul propriu.

Dimensiunea unitatii (n) este cuprinsd intre 200 g/200 ml st 500 g/500 ml s1 va f1 consemnata in Procesul verbal de prelevare.
Atentie:

- in cazul unitatilor de produs ambalate individual, cu masa mai mica decat 200 g/200 ml, unitatca va fi constituita din mai multe
ambalaje individuale, astfel Incit cantitatea/unitate sa 2ibd minimum 200g/200 ml.

- in cazul unititilor de produs ambalate individual, cu masa mai mare decat 500 ¢/500 ml, unitatea va fi constituita din unitatea de
produs ambalatid individual utilizind o metoda de reducere adecvata, astfel incit cantitatea/unitate sa aiba minimum 200 g/200 ml.

Totalul unitatilor de produs prelevate constituic proba finala, care se ambaleaza si sigileaza.

Produse alimentare vrac

A. Produse in stare solida

In cazul produselor alimentare in stare sohidd neambalate (vrac), unitatea (17) este reprezentatd de cantitatea de produs prelevatd o datd cu
echipamentul special de prelevare, din masa produsului. Unitatile se preludeaza aleatoriu, din locuri diferite ale lotului, numarul accstora fiind dat dc
planul de prelevare aplicat.

Dimensiunea unitatii este cuprinsa intre 200 g s1 500 g s1 va fi consemnatd in Procesul verbal de prelevare. Fiecare unitate de produs va h
prelevatd in ambalaj corespunzétor. Totalul unitatilor de produs prelevate constituie proba finala.

B. Produse in stare lichida

In cazul produsclor alimentare in stare lichidd@ neambalate (vrac), unitatea (n) este reprezentatd de cantitatea de produs prelevatd o data cu
echipamentul special de prelevare, din volumul produsului. Unitatile se preludeaza aleatoriu, din locuri diferite ale lotului, numérul acestora fiind dat
de planul de prelevare aplicat. Dimensiunca unitdtii este cuprinsd intre 200 ml s1 500 ml s1 va fi consemnata in P’rocesul verbal de prelevare. Ficcare
unitate de produs va fi prelevata in ambalaj corespunzator, respectiv flacoane de prelevare sterile, etanse, suficient de rezistente, individualizate unic si
clar prin numerotare,.

Totalul unitdtilor de produs prelevate constituie proba finala, care se ambaleaza si sigileaza.



