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ORDINUL

mun. Chisindu

«“25” Lanuanje 202 1 Nr. 37/

Cu privire la prelevarea probelor in cadrul
programelor de monitorizare si supraveghere

in domeniul sigurantei alimentelor, sanatatii plantelor
si furajelor conform Ordinului nr. 23 din 20.01.2021

In conformitate cu prevederile Legii nr. 221 - XVI din 19.10-2007 privind
activitatea sanitar-veterinarda, Legii nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele
oficiale pentru verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si
produsele alimentare si cu normele de sanatate si de bunastare a animalelor, Hotararii
Guvernului nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, Hotdrarii Guvernului nr. 158 din
07.03.2019 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru lapte si produsele
lactate, Hotdrarii Guvernului nr. 624 din 19.09.2020 cu privire la aprobarea
Cerintelor de calitate pentru preparate si produse din carne, Hotaririi Guvernului nr.
934 din 15.08.2007 cu privire la instituirea Sistemului informational automatizat
,2Registrul de stat al apelor minerale naturale, potabile si bauturilor nealcoolice
imbuteliate”si Hotararii Guvernului nr. 520 din 22.06.2010 cu privire la aprobarea
Regulamentului sanitar privind contaminantii din produsele alimentare,

ORDON: |
I. Se pune in sarcina Sefilor subdiviziunilor teritoriale pentru siguranta
alimentelor de a desemna inspectorii - (medici veterinari oficiali) instruiti,
responsabili de recoltarea, ambalarea, etichetarea, sigilarea, Intocmirea
raportulur de prelevare prin sistemul LIMS, codificarea informatiei si

prezentarea probelor la laborator IP ,,Centrul Republican de Diagnostica
Veterinara™.



2. Recoltarea probelor se va efectua in cadrul controlului oficial; proba va
f1 prelevata inopinat de la diferite loturi de produse din cadrul intreprinderii -
conform mentiunilor din anexele nr. 1, nr. 2, nr. 3, nr. 4, si nr. 5; totodata, in
cadrul controlului oficial, vor fi prelevate si teste de sanitatie de la unitatile
care produc/proceseaza produse de origine animala.

3. Probele recoltate pentru indicii microbiologici se vor ambala numai in
ambalaje sterile, fara reziduuri de substante care ar putea contamina proba. La
prelevarea probelor se va tine cont de cantitatea probei si de parametrii
examinati in conformitate cu Hotararea Guvernului nr. 221 din 16.03.2009 cu
privire la aprobarea Regulilor privind criteriille microbiologice pentru

produsele alimentare si ISO 17604:2013.

4. Indicii de calitate la produsele lactate se vor examina conform Hotararii
Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate
pentru lapte s1 produsele lactate.

5. Indicii de calitate la produsele din carne se vor examina conform
Hotararit Guvernului nr. 624 din 19.09.2020 cu privire la aprobarea Cerintelor
de calitate pentru preparate si produse din carne.

6. Pentru fiecare tip de investigatie se va preleva proba separatd si se va
intocmi un raport de prelevare separat cu indicarea indicilor privind efectuarea
examenului de laborator. Toate rapoartele de prelevare trebuie sa fie semnate si
stampilate de catre inspector - medicul veterinar oficial (responsabil de
prelevarea probelor) si contrasemnate de catre agentul economic.

7.  Probele vor fi transportate la laborator in timp de max. 24 ore de la
recoltare, in 1azi frigorifice, cu respectarea regimului termic necesar, pina la
data de 20 a fiecarei luni;

8. IP ,,Centrul Republican de Diagnosticd Veterinara” va prezenta, lunar,
informatia cu privire la rezultatele obtinute In urma investigatiilor de laborator,
Directiel planificare strategicd si managementul calitétii, analiza si evaluarea
riscurilor si planificarea controalelor si Directiei sanitar-veterinare, siguranta si
calitatea produselor alimentelor de origine animald. In cazul rezultatelor
neconforme, acestea vor fi anuntate imediat.

9. Probele recoltate pentru indicii microbiologici (conform anexei nr. 1) si
pentru indicii de calitate (conform anexei nr. 2), din raioanele de nord (Briceni,
Edineti, Falesti, Glodeni, Donduseni, Ocnita, Balti, Drochia, Réscani si



Soroca) vor fi expediate la Laboratorul de incercéri a produselor alimentare de
origine animald filiala Donduseni, iar din zona de Centru si Sud - la IP
,,Centrul Republican de Diagnostica Veterinara”.

10. Probele pentru investigatiile de laborator la contaminati (conform anexel
nr. 3) vor fi expediate la [P ,,Centrul Republican de Diagnostic Veterinara”.

11. Probele pentru investigatiile de laborator la contaminati (Hidrocarburi
aromatice policiclice Benzopiren) vor fi expediate conform anexel nr. 4.

12. Probele pentru investigatiile de laborator la determinarea indicilor
microbiologici in apd, conform Hotaririi Guvernului nr. 934 din 15.08.2007 se
vor preleva in conformitate cu anexa nr. 5 si vor fi expediate la LP.
,Laboratorul central de testare a bauturilor alcoolice/nealcoolice si a
produselor conservate”, mun. Chisindu, str. Uzinelor, nr. 19, et. 3.

13. Cantitatea de produs necesara pentru examenele de laborator este
indicatd in anexa nr. 6.

14. Executarea prezentului Ordin se pune in sarcina sefilor Subdiviziunilor
Teritoriale pentru Siguranta Alimentelor si a IP ,,Centrul Republican de
Diagnostica Veterinara™.

15. Supravegherea si monitorizarea executarii prezentului ordin se pune in

sarcina Directiei sanitar-veterinare, siguranta si calitatea produselor
alimentelor de origine animald si a Directiei planificare strategica si
managementul calitatii, analiza si evaluarea riscurilor si planificarea
controalelor.

16. Controlul asupra executarii prezentului ordin 1l exercit personal.

K

Director general Vladislav COTICI



la Ordinul ANSA 2 / din

Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produsele alimentare

Anexa nr.1

9, 04, AP

* Abatoare/ Unitati de
= Puncte de Abatoare de Unitati de Unitati de Unitati de Centre de transare/co
< = sacrificare carne de pasare procesarea procesare a procesarea ambalare a mercializar
n & carne rosie carnii pestelui laptelui ouilor e a carnil §i
; = semifabrica
'3 te din carne
7 1 Il I IV Vv Vi Vil
- ,
Sim | Sim | _ J B | B } _:_J
T [ - = > - QP G = > T - = o= s R P — =t > W o | = B > o e T = = > 8! — = >
A e8| e |l 2|5 888z 2|z |8z |2 |3¢C8z | |23z |S88¢€/= | 2cEz:12% |%¢/g¢z?3-%
sE|E|E|E|E |2 98 |E|E|2H5 |2 ;zz%; SIEE|SFREE B35 58 8500
| ' e !
l. Anenii Noi 24 | 2 | 6 |22 234 ]4]4{4]4]|8]4]3 31433413/ 4]2> 1] B 1 IR
2. | Edineti (Briceni) | 10 | 10 3 1 | 211 |1 1f 1|1 ]1 | o 1 |1 I [ 1} Z § 1 1|1 |
18 | 8 1 HERE 1|1 | BE [ 1] | 1] 11 |1
. Cahul it M1 126 1312]2]2 | > 1] | 1] 1]
4. | Cantemir (Leova) | 4 4 ! 1 1 | | ]
6 4 3 | 111 | | BERE 1] |1
5. Calarasi 14 [ 14| o [2]3]3]2 1|1 |1 11 [1] 1] 1 1 R
(Telenesti) 6 3 4 2 I 2 | | | I
6. Causeni 6 8 3 [ 1 1] 1 | 1 |1 | | | | B
(Stefan Voda) | 4 2 | | 3 1 l L
7. Cimislia 14 | 14 | 2 |1 I 21111 1111 | | | 1 | 1 1 ]
(Basarabeasca) | i | ; 1]
8. Criuleni 20 | 18 | 4 1|21 112 Ilz2zi1 11231zl 2l vl 102|1]2].: 1| 1 | 111]1]2
(Dubisari) 4 4 i) 1 | | | | |
9. Drochia 20 | 16 | 9 |54 |51 4 | | B > 11 ]1 N
10. Floresti 10 | 14 5 | 21212 |2 Il 1] 1|1 ]3]1 1 |1 || 1] 1 |1 by 444 11
(Soldanesti) 6 4 3 121171 | | | ]
I1. | Falesti (Glodeni) 8 8 ) I ] 2111 1 1 l | |
10 | 10 4 1 Pl {2 )1 | | | L1l ]
12. Hancesti 14 | 10 3 |2 (10120t 1110]1]1 . 1 1 n
(Taloveni) 2 [ 20| 6 |32 (32t 1] v {1 fajif1]1]2]1 HREEETRE TREIE 1 1fr11] |1
13. Ocnita 4 4 B ] | | | ] |
(Donduseni) | 10 | 10 | 2 1 HNEEEIEERERERRIE 1 | > L1 1|1 ]
14. Orhei t1e | 14| 6 | 3223123 ]2]3 {11 |1 L] 1 1 | 1] |1
(Rezina) 10 {10 5 [2]2]2]271 1 1 [ ] [ ] D 1] 1 1] T1]
15, Rascani 14 [ 10 | 5 [2(1 |22+t [1]1]1]1 [t} 1 | | 1)1 1 | 1] |1 1] |
16. Soroca 8 8 2 | | | | | ] 2 1|1 {1 |




17. Straseni 10 8 2 | I | 1 P [ 1] 1] | | 211]1 I
18. Sangerei o |10 3 [1]2 2 | 1 [1Ll1 111 | 2 1] 1 1] 1 1
19. Taraclia 6 6 I ] I | l EF 1 | 1 1
20. Ungheni 10 14 3 I I | & 1 21221 21211 | | | 1 1
(Nisporeni) 10 10 4 2 I 2 2
21 Comrat 12 | 10 s 12111211 |1 1 | | 2 11 |1 |
(Ciadir- Lunga 14 10 7 3| 313] 3 l | 1 I
Vulcanesti) 2 2 i 1|1 N E 1
22. Chisinau 24 |26 | 3 [ 1|1 ]1]2 11|11 |ti]4]s]5t4ali2]6]l616]6] 6333 [3]2]1 1 [1]9]5|4]4|4
0
23. mun. Balti 4 [ 12 £+ [ 2(2]1]2 AIETEEFIERERE BRI EE 1] 1 |1 71314] 4|3
A |
T RS else|g(a|dg|a|d|dqe|g|g 2|25 | a0 qeana
in Total 782 195 83 80 58 61 29 69

Nota: In cadrul controlul oficial la intreprinderile se vor preleva probe in procesul controlului:

Nota: Grupa I; Pentru abatoare si punct de sacrificare se vor preleva probe la indicii: Salmonella, Numarul total de colonii,
Enterobacteriaceae.

Nota: Grupa II; Pentru Abatoare de carne de pasdre se vor preleva probe la indicii: Salmonella, Campylobacter spp.

Nota: Grupa 11 Prelevirile de probe vor fi efectuate in asa fel ca in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse conform HG
nr. 624/2G20 si se vor examina la indicii: Listeria monocytogenes, Salmonella.

Grupa 1: Salamuri (salamuri semiafumate, fiert-afumate, crud-afumate, crud-zvintate);
Grupa 2: Mezeluri fierte (parizer, safalade, crenvursti,pate, tobe, aspicuri etc)

Grupa 3. Specialitati din carne si conserve (produse din carne afumat-coapte, coapte, crud-afumate, crud-zvintate, etc);

Nota: Griepa [V Se vor preleva probe de preserve/peste sarat/peste afumat la rece si la cald. la indicii Listeria monocytogenes.
f§ ] 5 S : A S

~

Nota: Grupa 1" Sa cuprinda toate grupele de produse lactate mentionate in Hotardrii Guvernului nr. 158 din 07.03.2019 cu privire la

aprobarea Cerintelor de calitate pentru Lapte si produse lactate — conform anexa 1-8.




Grupa V: Se vor preleva probe de:

- Pentru Trimestrul I - Lapte pasteurizat, Lapte praf., Zer praf, Inghetatd, Conserve din lapte, Deserturi lactate congelate la indicii:
Enterobacteriacee; Listeria monocytogenes.

. .

- Pentru Trimesirul IT se vor preleva probe de: Brdanzeturi proaspete, Brdanzeturi din lapte crud, Lapte praf, Zer praf la indicii: Stafilococus
aureus; Listeria monocytogenes.

- Pentru Trimestrul [l se vor preleva probe de:Unt, Smintina, Inghetatd, Brinzeturi tari la indicii: E. Coli, Listeria monocytogene,
Salmonella.

- Pentru Trimestriel IV se vor preleva probe de:Unt, Smintina, Inghetatda, Brinzeturi tari, la indicii: E. Coli, Listeria monocytogene,
Salmonella.

Nota: Grupa V7 Se vor preleva probe de oud la indicii: Salmonela, iar unde este indicat litera P se vor preleva probe de ou praf la indicii
Enterobacteriacee.

Nota: Grupa 11 Se vor preleva probe de semifabricate (carne proaspdtda, carnea tocatd, mici, carndaciori, parjoale ect.) la indicii
Salmonela, Numadarul total de colonii.

* Testele de saniratie:

- Se vor preleva in asa fel cd in timp de un an sd fie cuprinse toate unitatile, la indicii: Numdr total de germeni, Bacterii coliforme.



Anexanr. 2

la Ordinul ANSA 31 din_ 5. 0f P21
Implementarea programului privind indicii de calitate in produsele alimentare

Nr./O
Unitati de procesarea carnii Unitati de procesarea laptelui
Grupa I Grupa I
STSA - _
b oo bt — S= b —
£ E = = S E = £
= =2 " 2 = 5 % 2
Z @ z =
l. Anenii Noi 8 16 9 2 3 3
2 Edinet | I 2
(Briceni) 1 2 1 1 I ]
3. Cahul 3 6 2 2 ]
4, Cantemir
(Leova) 1 2
5. Calarasi 1 2 1 1 I 2
(Telenesti)
6. Causeni 1 2 1 j
(Stefan Voda) | 1 I I
7. Cimislia 2 | 4 2 1 l I E
(Basarabeasca) I 1 I
8. Criuleni 3 7 3 1 I l |
(Dubasarti) 1 2 1
9. Drochia 2 2 2 2 2 2
10. Floresti 3 | 6 2 1 2 | |
(Soldanesti) | |
11. Filesti | 2 1 2 2 2 |
(Glodeni) 1 | 2 1 |
12. Hincesti | 1 1 1
(laloveni) 2 | 4 2 4 3 3 1
13, Ocnita | I l
(Dondusent) 1 2 1
14. Orhei 3 6 3 1 I I
(Rezina) 2 2 I
15. Riscani 2 4 2 I | 1
16. Soroca 1 2 1 2 2 2
L. Straseni 3 | 6 3 I I ]
8. Singerel 2 2 2
19. Taraclia 1 ] 1




20. Ungheni 1 1 1
(Nisporeni)
21 Comrat 1 1 1 2 I 2
(Ceadir-Lunga) 3 6 2 1 1 1
(Vulcanesti) | I I
22 Municipiul Chisinau 11 22 12 6 7 7
23 Municipiul Balti 4 g 5 1 2 2
Total 60 118 61 43 45 45

Nota: Grupa I Prelevarile de probe vor fi efectuate in asa fel ca in timp de un an sa fie cuprinse produsele fabricate,
mentionate in Hotararii Guvernului nr. 624 din 19-09-2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru preparate si
produse din carne si HG nr. 229/2013 pentru aprobarea Regulamentului sanitar privind aditivii alimentari

Grupa I:
L Pentru Scmiestrul I se vor preleva probe de:
- Mezeluri fierte si salamuri: (Parizer, crenvursti, safalade, carndaciori, sangerete, salamuri semiafumate, pate, tobe etc. ),
conform Anexa nr. 2 tab. c), d) si e) al HG nr. 624/2020 la indicii: (Continutul de umiditate, Continut de cloruri; Continut de
grasime; Continut de proteina, Continut de amidon si Organoleptica).

1. Pentru Semestrul Il se vor preleva probe de.
- Preparate din carne: (preparate din carne tocatd, preparate din carne marinata/sos; preparate din aluat etc.) conform
Anexa nr. 2 tab. a) si d) si specialitati din carne: (produse din carne crud-afumate, crud-zvintate, coapte, etc.) conform Ane-

xa nr. 2 tab. f) al HG nr. 624/2020 la indicii: (Continut de proteina, Fractia masica de fosfati, Fractia masica de nitriti, Or-
ganoleptica).

Nota: Grupa II Sa cuprinda toate grupele de produse lactate mentionate in Hotararea Guvernului nr. 158 din
07.03.2019 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate pentru Lapte si produse lactate — conform anexa;




Grupa II:
I. Pentru Semestrul I se vor preleva probe de:

- Branza proaspatda, Branza proaspatd granulatd, Deserturi de branza, Unt si produse lactate tartinabile, Lapte fermentat,
Lapte de consum la indicii: (Continut de apa, Continut de cloruri, Continut de grasime, Continut de grasime raportat la sub-
stanta uscata degresata, Continut de proteic, Aciditate), conform Anexei nr. 2 HG nr. 158/2019, tab. nr. 2, Anexa nr. 4, tab.
nr. 2; Anexa nr. 5 tab nir. 6, 7; Anexa nr. 6 tab. nr. 2

II. Pentru Semestrul 11 se vor preleva probe de:

- Branzeturi maturate, nematurate, cu pasta opdarita, Smantand, Produse lactate concentrate cu zahar la indicii: Continutul
de grasime raportat la substanta uscata, Continutul de apa, Continutul de apd raportat la substantd degresatd, Continutul de
sare, Confinutul de substantd uscata degresata, Continutul proteic, Aciditatea, Continut de substantd uscata totald,
Continutul de grasime, Grasimi strdine), conform Anexei nr. 3, tab. nr. 3,4; Anexa nr. 5, tab. 2,3,4; Anexa nr. 7 tab. nr. 2.



. Anexa nr.3
la Ordinul ANSA3T din _ X5, 04 207/

Implementarea programului privind contaminantii din produsele alimentare de origine animala

Unitati de
Abatoare si puncte de transare/comercializare a carnil | Unititi de procesarea laptelui
N/ sacrificare Metale grele Pb,Cd. si semifabricate din carne Metale grele Pb.
r/o -
STSA Metale grele Pb,Cd.
I 11 11
Nr. total Semestrul | Semestrul 11 Nr. total Semestrul 1 Semestrul 11 Nr. Semestrul | Semestrul 11
unitati unitati total
unitati
I Anenii Noi 10 2 2 8 5 4 2 2 2
2 Edinet 4 1 1 2 3
(Briceni) 1 ] 1 1
3 Cahul 8 2 | 3 1 2 2 3 | 2
4 Cantemir 1 1 1
(Leova) ) I
5 Calarasi 7 I I 1 2 3
(Telenesti) 4 I 2 1 1 1
6 Causeni 4 I I 1 1 1
(Stefan Voda) 1 | I
7 Cimislia 2 1 1
(Basarabeasca) |
8 Criuleni 6 I 1 3 2 1 1| I
(Dubasari) 1 | i |
9 Drochia 9 1 1 1 1 1 2 | 3 | 2
10 Floresti 6 l I 1 1 1 1 3 2
(Soldanesti) 3 1
11 Falesti 2 I 1 1 1 2 2 i
(Glodent) 5 I I 1 1
12 Hincesti 4 I I 1 1 1 1 I
(Ialoveni) 7 1 2 2 1 1 4 3 3
13 Ocnita 1 I 1 I 1 |
(Donduseni) 3 1 | 1 1 |
14 Orhei 9 I I 1 1 1 1 2 |
(Rezina) 6 2 1 2 1 1




15 Riscani 6 1 | 1 1 1 2 3
16 Soroca 2 ] 2 2 3
1.2 Straseni 4 I I 2 1 1 1 1
18 Singereli 3 1 I 2 1 2 2 1 1
19 Taraclia 1 I 1 1 1 1 ]
20 Ungheni 5 1 1 1 1 1
(Nisporenti) 4 ] 1

21 Comrat 5 | I 1 1 1 2 2 3

(Ceadir-Lunga) 7 ] I 3 ) 1 1 1

(Vulcanesti) 1 1 1 1 1 1
22 Municipiul 4 ] I 11 5 6 6 3 3
Chisinau
23 Municipiul Balti 4 1 l 3 2 1 1 2 3
Total 151 32 32 51 32 32 42 40 40

Nota: Prelevarile de probe vor fi efectuate semestrial in asa fel ca in timp de un an sa fie cuprinse toate grupele de
produse fabricate la unitatea respectiva,

* Pentru grupa H: nu se va preleva probe de semifabricate disr carne marinata.

Nota: Grupa [: Pentru abatoare si punct de sacrificare
Pentru <0t I se vor preleva probe la indicii: Pb

Pentru «coicosiru [ se vor preleva probe la indicii: Cd




Anexa nr.4

1aOrdinul ANSA 31 din L9 OL. 404/

Implementarea programului pentru monitorizarea contaminatilor din produsele alimentare
(Hidrocarburi aromatice policiclice. Benzo(a)piren)

Nr./O Unitati de procesare carne Unitati de procesare peste
STSA (carne afumata si produse din carne afumata) (muschi de peste afumat si produse pescaresti afumate)
Semestru | Semestru II Semestru I Semestru 1
I Anenii Noi ] ] 1 2
2 Orhei 1 1
(Rezina) ‘ Bl i
3 Soroca 1
4, Municipiul Chisinau 5 3 5
J. Municipiul Balti 1 1 1
6. Criuleni 1 1 1
(Dubasari) 5 _ = =
[ Floresti 1 2
(Soldanesti) ’ ' s « _. S et
8. Cimislia I I
(Basarabeasca) | = ; e f ot ' |
9. Hincesti = = S
(Ialoveni) 1 2 |
10. Calarasi 1
(Telenesti) _ | | _ I
Total 10 16 5 | 9
in Total 26 14

Nota: Prelevarile de probe vor fi efectuate in asa fel ca in timp de un an sa fie cuprinse grupele de produse fabricate la intreprinderea respectiva
mentionate in Hotararii Guvernului nr. 520 din 22-06-2010 cu privire la aprobarea Regulamentului sanitar privind contaminantii din produsele ali-
menltare.

Grupa 1: Carne afumaltd si produse din carne afumata.

Grupa 2: Muschi de peste afumat si produse pescaresti afumate.



Anexanr. 5

la Ordinul ANSAS/din _ L5, O1. A0/

Implementarea programului pentru determinarea indicilor microbiologici in apa

conform Hotaririi Guvernului nr. 934 din 15. 08. 2007.

Abatoare de carne de L L
Abatoare - Unitati de procesarea Unitati de procesare a N— —_
: pasare . , Unititi de procesarea carnii
Ungulate domestice laptelui pestelui
LG 1 Il 111
Nr. Sem.1 | Sem.1l | Nr. Sem.I | Sem.1l | Nr. Sem.I | Sem.Il | Nr. Sem.1 | Sem. Il Nr. Sem. | Sem. II
total total total total total
unitati unitati unitati | unitati unitati
Anenii Noi 6 2 2 1 2 | 1 2 | 1 3 1 1 8 2 2
Edinet 3 1 I | 1 l 1
(Briceni) i ] 1 ] I
Cahul & 2 2 | 2 1 1
Cantemir i 1 | |
(Leova) 3 ] 2 | | |
Calarasi 6 2 2 | ] 1 1
(Telenesti) 4 1 | |
Causeni 1 1 |
(Stefan Voda) | ]
Cimislia Z 1 l 1 2 1 |
(Basarabeasca) 'i ]
Criuleni 4 1 1 i | B 1 1 1 1 3 2 I |
(Dubasari) | 1 :
Drochia 9 3 D ’ ]
Floresti 5 1 ) | 1 l | 5 ] |
(Soldanesti) 3 1 I
Falesti 2 ] | 2 1 : 1
(Glodeni) . | 1
Hincesti 3 1 1 b 1 1
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(Donduseni)

Orhel
(Rezina)

| W =] N

Riscani

NN = — D

Soroca

.—&)—-\)—Al\)

Straseni

Singerei

Taracha

—_— | == | 2|

Ungheni
(Nisporeni)

I~

b [ Q| == | | Q| TN | A

Comrat
(Ceadir-Lunga)
(Vulcanesti)

~1| th

l\)y——l,—-n.—.\

e

Municipiul
Chisinau

IJ‘,
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4

Total

126

39

|
1

10

10

17

16

19

]

14

14

20

33

15

28

Nota: Prelevarea probelor se va efectua semestrial in asa fel cd in timp anului sa fie cuprinse unitdtile de producere cu capacitati mari;




Cantitatea de produs necesara pentru examenele de laborator

la Ordinul ANSA 37  din

ANEX

Anr.6

L2 Gt . AOAS

Proba/ HG nr.520 Reglementari tehnice
matricea HG nr.221 Criteriile microbiologice in produsele alimentare, HG 435 Contaminantii in HG nr.624; HG
produsele alimentare | nr.158
L.monocy- Salmonella | Num. de E.coli Enterobacte | Staphiloco- Campylo Celule Pb Cd Indici Grasimi
togenes spp- colonii riaceae ccus coagulazo | bacter spp | somatice fizico- straine
aerobe pozitiv chimici
Carcase-
bovine, ovine, | - 3 5 - 5 - - - 100g 100g - -
caprine, esantioane | esantioane esantioane
cabaline, acite 100g | acite 100g a cite 100g
porcine
Carcase de 5 bucati 5 bucati
pui, curcani - sau 5 parti | - - . - sau 5 parti 100g 100g - -
de carcasa de carcasa
cu piele cu piele
Carne tocata, | - 5 5 5 - . 100g 100g 500 g -
carne separata esantioane | esantioane | esantioane
mecanic, acite 100g | acite 100g | acite 100g
preparate din
carne (micl,
cirnaciori,
etc.)
Lapte min.500 ml | - - - min.500 ml | - [00ml 500ml 200ml
pasteurizat si | sau 5 sau 5
alte produse ambalaje a ambalaje a
lactate lichide | cite 100ml] | cite 100ml
Brinzeturi din | min 300g min 300g - - - min 300g sau 300¢g 200g
lapte crud sau 5 sau 5 5 ambalaje
ambalaje ambalaje
Branzeturi din | min 300g - - min 300g - min 300g sau 300¢g 200g
lapte sau 5 sau 5 5 ambalaje
pasteurizat ambalaje ambalaje
Unt st smintitd | min 300g min 300g - min 300g | - - 400¢g 300¢g
sau S5 sau S sau S5
ambalaje ambalaje ambalaje
Lapte materie min 500 ml 500 ml




prima

Proba/ HG nr.221 Criteriile microbiologice in produsele alimentare, HG 435 HG nr.520 Reglementari tehnice :
matricea Contaminantii in HG nr.624
produsele alimentare | HG nr.158
L. monocy- Salmonella | Num. de E. coli Enterobacte- | Staphiloco- Plumb Cadmiu | Indici fizico- | Grasimi
togenes SpPp- colonii aerobe riaceae ccus coagulazo chimici striaine
pozitiv
inghegata min 300g sau 5 | min 300g - - min 300g sau | - - - 200g 200g
ambalaje sau 5 5 ambalaje
ambalaje
Lapte praf - min 300g - - min 300g sau | min 300g sau 5 - - 200¢g -
sau 5 5 ambalaje ambalaje
ambalaje
Produse min 300g sau 5 | - - - min 300g sau | - - . 300¢g 200¢
lactate acide | ambalaje 5 ambalaje
s1 1aurturi
Conserve din | min 300g sau 5 | - - . - - - - 300¢g 200¢g
lapte ambalaje
Produse din min. 800g sau 5 | min. 800g - - - - - - 500¢g -
carne ambalaje a cite | sau 5
160g ambalaje a
cite 160g
Peste viu, - - - - - - 200¢g 200¢g - -
refrigerat,
congelat
Produse din min. 800g sau 5 | - - - - - - - - -
peste ambalaje a cite
afumate, 160g
sarate,
semiconserve
Oua . 30buc = 2 3 - - B - -
Produse din | - 300¢g - - 200¢g - - - - -
oua.

NOTA: Probele se vor recolta si ambala pentru fiecare program separat, conform Hotararilor de Guvern.

Pentru criteriile microbiologice esantioanele se vor recolta aseptic si se vor ambala in ambalaje sterile.
Pentru analizele chimice ambalajele trebuie sa fie libere de contaminanti sau alte impuritatea chimice pentru a nu contamina proba.
Mostrele se vor prezenta pentru analize de laborator in max. 24 ore de la recoltare in genti frigorifice.




