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Recomandiri-cadru pentru definirea calit5{ii produselor
alimentare admise pentru achizi{ii publice de produse in scopul

organizdrii alimenta{iei in institu{iile de invifimint general

a)

b)

c)

l. Documente de referinld

Prezentele recomanddri s-au intocmit in conformitate cu prevederile legale:

Legea nr. 221 din 1 9.10.2007 privind activitatea sanitar-veterinarS;

Legea nr. 306 din 30.l1 .2018 privind siguranla alimentelor;

Legea nr.296 din 21.12.2017 privind cerinle generale de igiend a produselor

alirnentare;

Legea nr.279 din I 5.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire la

produsele alin-rentare ;

HotdrArea Guvernului nr. 1209 din 08.11.2007 cu privire la prestarea serviciilor

de alimentafie public6;

Ordinul Ministerului SAnAtSlii nr. 322 din 27.04.2016 privind consumul

produselor de carne in instituliile de invdtlmAnt general;

Ordinul Ministerului SanatA1ii nr. 638 din 12.08.2016 cu privire la

irnplementarea Recomanddrilor pentru un regim alimentar sdndtos qi activitate

fi,zicd adecvatS in instituliile de invalim6nt din Republica Moldova;

Ordinul Ministerului Sdnata{ii nr. 622 din 21.05.2018 cu privire la modificarea

Ordinului nr. 638 din 12.08.2016 privind implementarea Recomanddrilor

pentru un regim alirnentar sindtos qi activitateafizicd, adecvatd in institutiile de

invdldrnAnt din Republica Moldova;

Hotdr6rea Guvernului nr. 1211 din 04.11.2016 cu privire la aprobarea

Regularnentului sanitar pentru instituliile de educalie timpurie;

2. Scop

Prezentele recomanddri sunt realizate in scopul atingerii unui inalt nivel de

proteclie a s6ndt61ii Ei a intereselor pregcolarilor qi elevilor privind siguranla

alimentelor, linAnd cont de diversitatea aproviziondrii cu produse alimentare,

asigurAnd funcfionarea eficientd a achiziliilor publice de produse alimentare

destinate alimentatiei in institutiile educationale.

d)

e)

s)

h)

i)
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3. Ac(iuni ;i recomanddri privind siguruntu olimentelor

Principiul debazS, al politicii privind siguranla alirnentelor constS in aplicarea
unei aborddri integrate de tipul ,,de la fr-rrcd la furculild" care sd includi toate

sectoarele lanlului alimentar.

Operatorii care activeazd. in diferite segmente din lanful alirnentar, dar qi

consumatorii, trebuie sd fie infonnafi qi sd cunoascd cd alimentele (materiile prime
sau produsele finite) au capacitatea qi riscul cumulSrii de factori de contarninare,
care se irnpart in:

Contaminare biologicd - reprezentatd de bacterii, fungii, viruqi sau paraziti;
Contaminare chimicd - prin substanle poluante din mediu (contarlinare
intAmpldtoare) prin aportul suplirnentar de cornpuqi chimici provenifi din
tehnologia agricolS sau alimentard" (contarninare deliberatd) prin reziduuri de

medicarnente de uz veterinar, metale grele sau alte reziduuri;
Contaminare fizicd, - prin particule de lernn, metal, sticld, praf, ierburi,
corpuri strdine de origine organicd sau neorgamcd;

Intenlia ilicita de falsificzra ? alirnentelor prin:
a) Substituirea totald sau parfiald a uneia sau a mai rnultor componente

ale materiei prime;

b) Adaosul de substanfe sau sintetice in vederea n"rascdrii unor defbcte;
c) rJtilizarea de ingrediente sau aditivi alirnentari neadrnisi, sau in doze

mai mari decAt cele recornandate;

d) Punerea pe piald a unui produs de imitalie in locul produsr-rlui original.

Din acest rnotiv este absolut necesar ca siguranla produselor alirnentare sd

poatd fi realizatd, qi controlatd prin metode care sd asigure identificarea qi

inldturarea pericolelor poten(iale de contarninare, inainte de consumul produsului
finit.

in acest context, pentru a asigura piala na{ionalS de desfacere cu produse

alimentare de calitate qi sigure, specialigtii din cadrul Agenfiei Nafionale pentru

Siguranla Alirnentelor irnplernenteazd, an de an diverse proceduri qi n-recarrisrne dc
control, care sd asigure cd alimentele care e{ung pe masa consurnatorulr-ri sint
comestibile qi cI riscul contamindrii este redus la urinim, prin:
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Realizarea unei baze de date cdt mai complete prin identificarea qi

autorizarea tuturor agen{ilor economici din tard care au activitate de

producere, procesare, de transport, de depozitare qi comercializare a

produselor alirnentare de origine animalS qi vegetalS;

Asigurarea asistenlei de specialitate in funclie de cerinfele legislative, la
nivel teritorial, la unitalile agenlilor economici din domeniul alimentatiei
publice Ei in unititile de procesare qi desfacere cu produse alimentare;

In-rplernentarea legislaliei privind clasificarea obiectivelor identificate, in
conformitate cu activitalile lor specifice, prin evaludri anuale, incadrarea in
categoria de risc qi rnonitorizarca progreselor acestora;

Monitorizarea implernentdrii principiilor HACCP (Anahza Riscurilor ;i
Punctelor Critice de Control).

Efectuarea controalelor qi inspecfiilor oficiale, corelate cu gradul de risc a

unit[1ilor, stabilit in urma evaludrii qi luarea de mSsuri corective, urmdrindu-se:

Respectarea normelor legale care reglernenteazd producfia, procesarea,

depozitarea gi distribulia produselor de origine animald qi non-animald

destinate consumului uman;

Condiliile generale de funclionare qi de igieni a unitdlilor de profil;

Condiliile optime la recepfie, la procesare, depozitare, expunere qi desfacere

a materiilor prime qi a produselor finite;

Existenla documentelor care atestd originea (trasabilitatea), cantitatea,

calitatea produselor gi ef-ectr"rarea acfiunilor DDD;
Etichetarea produselor, cu informarea corectd privind producdtorul,

denumirea corectS, lista ingredientelor, informa{ii referitoare la valabilitatea
produsului alirnentar, condiliile speciale de pdstrare;

Supravegherea calitalii qi siguranlei alimentelor, prin prelevdri de probe la
materii prime, sen-rifabricate, produse finite, pentru examen microbiologic,
fizico-chimic, a contaminanfilor, pesticidelor Ei altor reziduuri, teste de

sanitatie pentru supravegherea stdrii de igiend a unitd1ilor.

AtenIionarea agenlrloril economici, unitSlile aplica cerinfele deAten[lonarea agenlllor econofillcl, unltallle care nu vor apllca cerlnfele de

igiend impuse de legislafia UE armonizatd la legislalia nalionald nu vor fi capabili

sd realizeze produsele alimentare sigure Ei vor fi eliminate de pe piafa.
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4. Csracleristicile principale ale produselor ulimentare

1. Se referd la continutul lor ridicat in substanle nutritive, continutr-rl echilibrat
in grlsimi de calitate superioard, proteine qi vitarnine, precum qi calitalile
organoleptice (aspect, rniros, gust) qi procedeele de preparare.

2. Ambalarea, marcarea qi etichetarea se efectueazd conform prevederilor
legale in vigoare.

3. Ambalajele, trebuie sd fie rezistente la soc, uscate, curate gi in stare buna Ei

sd fie fbcute din materiale care sd protejeze alimentele de mirosuri strdine si

de riscul deteriordrii calitSlii.
4. Pentru asigurarea trasabilitalii produselor qi a identificSrii producdtorului qi

agentului economic care comercializeazd, produsele alimentare, legislalia
prevede reglementdri foarte severe privind marcarea produselor qi

ambalajelor.

in acest sens Art. l1 din Legea nr. 306 din 30.11.2018 "privind siguranla
alimentelor", nlentioneazd, cd trasabilitatea produselor alirnentare gi a oricS.ror alte

substanle destinate a fi incorporate in alirnente, se stabilegte pentru toate etapele

productiei, prelucrdrii qi distribuliei (lan{ului alimentar). Operatorii din domeniul
alirnentar trebuie sb dispund de sisteme care sd pennitd identif-rcarea

intreprinderilor de la care au fost aprovrziona[i cu alimente sau cu orice substante

destinate sd fie incorporate in alirnente.

Aceste informalii sunt puse la dispozilia Agen{iei Nafionale pentru Siguranta
Alimentelor la solicitare.

5. Scopul etichetirii este de a oferi consumatorilor informaliile necesare,

suficiente, verificabile qi uqor de comparat, astfel incAt sd perrnitd acestora

s[ aleagd acel prodLls care corespunde exigenfelor lor din punct de vedere al

nevoilor Ei posibilitSlilor lor financiare, precurn gi de a cunoaste eventualele
riscuri la care ar putea fi supuEi.
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5. Acte necesure lu uclrizilia ulimentelor

Achizigia rnateriei prirne Ei a produselor alimentare, destinate organizdrii
alirnentatiei in institufiile educalionale, se realizeazd doar de la agentii economici
d in domen iul alim en ta r in registrati/a utorizati sanita r-veterina r.

Conform reglementdrilor nalionale privind siguranla alimentelor, operatorul

economic furnizor de produse alirnentare este responsabil pentru calitatea gi

siguranta acestora qi confirrnd acest lucrur prin documentele de insofire, emise

pentru fiecare sortiment qi lot de rnarli prevdzut pentru comercializarellivrare,
precum Ei prin etichetd cu date informative privind sortimentul, lista ingredientelor,

informa{ii referitoare la valabilitatea produsului alimentar, condiliile speciale de

pdstrare etc.

Produsele alimentare ce urmeazd. a fi livrate in institufiile de invdldmAnt

general, trebuie sd fie insolite de urmdtoarele documente, in dependenld de

legislafia in vigoare a Republicii Moldova qi produsele alimentare sohcitate (vezi

Anexa):

Certificat de calitate - eliberat de cdtre producdtor;

Certificat de inofensivitate - pentru produsele alimentare de origine non-

arrirnal6;

Certificat sanitar-veterinar - pentru produsele de origine animalS;

Ultimul buletin a incercirilor de laborator pentru produsul dat.

Certificat de conformitate sau declarafie de conformitate;

Aceste certificate au la bazd buletine de analizd emise de laboratoare de

referin{d, in urma analizelor efectuate din probe de rnaterii qi produse finite
recoltate in cadrul programului de autocontrol a operatorului respectiv.

6. Cerin{ele generule cu privire lo transport

Transporttrl produselor alirnentare se realizeazd, cu rnijloace de transporl care

indeplinesc cerinlele legislafiei in vigoare conform Legii nr.22l din 19.10.2007

,,cu. privire la activitatea san.itar-veterinard." $i Legii nr.306 din 30.11.2018
" pr iv ind siguranla al imentelor " .

Transportul produselor alimentare se va efectua in funclie de perisabilitatea

acestora, numai cu mijloace autorizate sanitar, igienice, care sd asigure pe toati
6



Anexi fu Ordinul

d,?f di, /,[oA.Z
Recomandlri-cadru pentru de{inirea caliti{ii produselor

alimentare admise pentru achizi{ii publice de produse in scopul
organizilrii alimenta{iei in institufiile de inviflmint general

durata transportului pdstrarea nemodiflcatd a caracteristicilor nutritive,
organoleptice, fizico-chimice Ei rnicrobiologice, precum qi protectia ?rnpotriva
contamindrii (cu praf, ddundtori qi alli poluanfi).

Mijloacele de transport a produselor aliu-rentare vor fi arnenajate qi dotate ir-r

funclie de natura produsului transportat.

Astfel, agen{ii economici participanfi la licitalii privind achiziliile produselor
alimentare pentru instituliile de invStdrnAnt general sunt obligali sd aplice cerirrtele

de igiend cu privire la transport Ei la personalul care asigurS transportarea qi

manipularea produselor alimentare, impuse de legislalia nalionalE, fapt ce va fi
demonstrat prin urrrdtoarele documente:

Autoriza{ia sanitar-veterinarS, oblinutd in modul stabilit, pentru
transportul produselor alimentare;

Carnetul medical qi certificatul de instruire igienici a persoanelor ce

asigur6 transportarea qi manipularea produselor alimentare.

Produsele alimentare perisabile vor fi transportate cu miiloace de

transport frigorifice. previzute si dotate cu miiloace de ricire" ventilatie" si

echipamente de monitorizare a temperaturii si umidititii.

La transportare produsele alimentare vor fi insolite de documente care

certificd provenienla gi calitatea acestora, conform legislaliei in vigoare.

Personalul care asiguri transportarea qi manipularea produselor
alimentare, yd purta vestimentafie specialb de proteclie sanitard a

produselor alimentare (pistrati in vehiculul respectiv, in condilii de igieni),
la fiecare acces in compartimentul ,,Produse alimentare" gi in timpul tuturor
operaliunilor in care acesta vine in contact direct cu produsele alimentare, de

asemenea, personalul va avea carnetul medical cu mentiunile respective
despre controlul medical si instruirea igienici.

7, Cerinle generale cu privire la preambalarea, ambalarea Ei etichetarea
produselor nlimentare

in conformitate cu afi.

alimentelor" qi Art. B din

12 din [-egea nr. 306 din 30.I1.2018 "privind sigr-rranta

Legea nr. 279 din 15.12.2017 "privind inlbrrnarea
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consumatorului cu privire la produsele alirnentare" etichetele alimentelor trebuie
sI cuprindi in mod obligatoriu:

a) denumirea produsului alimentar'
b) lista ingredientelor;

c) orice ingredient sau adjuvant tehnologic menlionat in anexa nr. 1 ori provenit
dintr-o substanld sau dintr-un produs rnen{ionat in anexa nr. 1, care provoacd

alergii sau intoleran{d, utilizat la fabricarea sau prepararea unui produs alimentar gi

incd, prezent in produsul finit, chiar qi intr-o formd rnodificatd;

d) cantitatea de anumite ingrediente sau categorii de ingrediente;

e) cantitatea netS de produs alirnentar;

f) informalii referitoare la valabilitatea produsului alimentar:

data-limitd de consum ori data durabilitdtii minimale; sau

data fabricirii Ei termenul de valabilitate;

g) condiliile speciale de pSstrare qi/sau condiliile de utilizare;

h) nurnele sau denumirea comerciald qi adresa operatorului din businessul

alin-rentar menlionat la art. 7 alin. (1);

i) lara de origine sau locul de provenien!6, in cazurile men{ionate Ia art.24;

j) instrucliuni de utrlizare, in cazul in care omiterea lor ar ingreuna utilizarea
corectd a produsului alimentar;

k) pentru bduturile ce con{in mai rnult de l,2o/o de alcool in volum, concentralia

alcoolicd dobinditS;

l) o declaralie nutrilionala cu urmdtoarele informalii obligatorii:

valoarea energeticS;

cantitatea de grdsimi;

acrzii graqi saturali;

glucide;

zaharurt;

proteine;
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sare;

m) o menliune privind identificarea lotului.

Aceste menliuni trebuie sd fie complete, corecte si precise, pentru a evita
utilizarea greEitd a produsului Ei deci, riscul imbolndvirii ce pot fi produse de
consumul acestuia.

Ambalajul va protej a fizic produsul qi, de asemenea, va actiona ca o barierd
irnpotriva contamin6rii microbiologice sau chimice.

8. Produse ulimenture nerecomandate prescoleuilor ;i elevilor

in scopul asigurdrii sdndt5lii nutrifionale, promovdrii cr-rnoqtinfelor qi fbrrnarii
deprinderilor de alirnentatie rationald, reducerii consumului de produse alimentare
cu valoare energeticd ridicatd, condifionatd de grisimi qi zahdr, dar sdrace in
nutrimente qi pentru asigurarea accesului copiilor la produsele alimentare
sdn5toase, in conformitate cu art. 20 alin.S aLegii nr.306 din 30.1t.201B "privind
siguranta alimentelor", precum si a Ordinelor Ministernlui Sandtdlii: nr. 638 dil
12.08.2016 qi ordinul nr. 622 din 2l .05.201 B, se interzice:

Prepararea, comercializarea Ei distribuirea produselor alimentare
nerecomandate prescolarilor Ei elevilor in institulii de inv6!5mint general qi
profesional tehnic, precum qi in tabere de odihnS qi intremare a sdnatdfii copiilor si
adolescenlilor.

Listu produselor alimentare inrezise pentru alimentutiu prescolarilor si
elevilor tn institu{iile de tnviitdmdnt:

1 ) Produse alirnentare cu con{inut de zaharuri de 15 g qi rnai rnult la 1 00 g
produs (conuri de zahdr, rulouri din fructe,brdnzicd, glazuratd,in ciocolata,
caramel din porumb, alte produse sirnilare), cu excep[ia magiunului.

2) Produse alimente cu conlinut de grdsirni de 20 g gi rnai rnult la 100 g produs
(hamburgheri, gogoqi, sandwich, pizza. produse pr6jite in friteuzd, inclusiv
pateuri, carlofi pr6jili in ulei, alte alimente preparate prin prdjire, maionezd",
brAtnzdtopitS, brdnzeturi tartinabile cu conlinut de grdsirne peste 200/o Ei alte
produse sirnilare), cu excep{ia untului fErd grdsirni vegetale.
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3) Produse alirnentare cu conlinut de sare de 1,5 g qi mai mult la 100 g produs

(biscuili sdrali, covrigei sdrafi, sticksuri sSrate, snacksuri, alune sdrate,

semin{e sdrate, brAnzeturi sdrate, alte produse sirnilare).

4) Produse alirnentare cu valoarea energeticd de 300 kcal pe unitate de vAnzare.

5) Produse alin-rentare cu adaos de aditivi alimentari (bduturi nealcoolice cu

adaos de aditivi alimentari, b[uturi pentru sportivi, produse de preparare

rapid6, gume de rnestecat).

Carne gi produse din carne:

carne de animale qi p6sdri sdlbatice;

materie prirnd din carne de pasdre cu conlinut de colagen;

carne de categoriile II, III qi IV;
carne cu conlinutul de oase, grisime sau colagen mai mult de 20oh;

subproduse, cu exceplia ficatului, limbii qi inimii;
rnezeluri (crenvurqti, safalad e, parizer, etc.);

carne de pasdre (neprelucrat"it);

carne de pdsdri inotdtoare;

carne afr-rrrrat6.

Bucate, preparate din carne de paslre gi peqte:

toba, bucate preparate din rdmdqile de carne, diafragmd, rulade din {esuturile moi

dir-r capete;

bucate, care nu au fost supuse prelucrdrii termice, cu exceplia scrumbiei,

somonului, pdstravului ;

pegte afumat;

farEmac din scrumbie, piftie, clitite cu carne.

Conserve:

conserve cu semne de deerm ettzare, bombate, cu ambalajul ruginit sau deformat,

frrd etichete;

conserve cu adaos de conservanli artificiali, aromatizatori, coloranli, poten{iatori

dc gust etc.

10
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Grisimi:

grdsimi culinare, grisime de porc sau oaie, margarind;

unt cu grdsimi vegetale;

bucate qi produse culinare prdiite in grSsirni (in fi'iturd), cipsuri;
grdsimi vegetale (parlial)hidrogenate (palmier, spread, grisirni trans etc);

uleiuri rafinate pentru asezonarea legumelor qi a salatelor.

Lapte qi produse lactate:

lapte qi produse lactate din gospoddrii nevaforabile epidemiologic;
lapte nepasteurizat;

produse lactate, brinzicd preparatd cu grds i rni vegetale ;

inghelatd;

brinzd, din lapte nepasteurizat;

smintind ne arnbal at d fird prelucrare term i c 5 ;

lapte acru preparat in condilii casnice;

,,produs de iaurt", ,,produs debrdnzd", ,,produs de srndnldnd",

produse lactate cu adaos de zahdr, culn ar fr iaurtul indulcit, laptele condensat;

brinzeturi cu adaos de grdsimi vegetale.

Ou5:

oud de pdsdri inotdtoare;

oud cu coaja rnurdard, cu o grada{ie neuniformS qi sparte;

oud din gospoddrii nevaforabile la salmonelozd.

Produse de patiserie:

produse de patiserie cu cremd (prSjituri, torte) gi crerne;

zeftr, b ezele, marrn el ad 6;

ciocolatS, ciocolate care conlin rnai pulin de B0% de cacao, bornboane de

ciocolat6;
galete, krekere, napolitane, turte dulci, keksuri, chipsuri;
biscuili cu ulei de palmier sau uleiuri hidrogenate.

1.1
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Alte produse:

aduse de la domiciliu (inclusiv,
onornastice);

felurile I Ei II de bucate preparate in
rapid6;

orice produse culinare qi bucate preparate in condilii casnice (nu industriale) qi

crupele, fbina, fructele uscate qi alte produse alimentare impurificate cu impuritdli,
produsele infestate cu ddundtori de arnbar;

ciupercile qi bucatele preparate din ele;

b duturi I e carb o gazoase, energ izante q i cvasu I ;

sucuri care conlin indulcitori artificiali;
oletul, muqtarul, hreanr-il, ardeiul iute Ei alte condimente picante, care conlin aceste

produse, inclusiv sosurile iu!i, ketcipul, maioneza gi sosurile din maionezd;

fructele qi legumele rnarinate (castraveli, tomate, prune, mere etc);

cafeaua solubild qi naturald;

simburi de caise qi arahide;

cararnele, inclusiv acadele;

produse alimentare, inclusiv produse de patiserie, cu conlinut de alcool;

cl6tite cubrdnzd, paste frinoase pregdtite,,po flotski", peltea

Se pennite folosirea in cantitdli limitate (una doud ori pe saptam6na) a

consumului de produse de patiserie 16ri creme qi bomboane la copiii din centrele
de plasament, instituliile de tip internat, tabere de odihnd qi intremare a s[ndtdtii
copiilor.

9. Alte recomandiiri:

Includerea in caietele de sarcini la organizarea licitaliilor privind
aprovizionarea cu produse alimentare a instituliilor de invdldm6nt primar,

gtmnazial, liceal, preEcolar, tabere de odihnS qi altor institulii similare pentru copii
a cerinlelor obligatorii, dupd cum urmeaz6:

1. Operatorii din domeniul. alimentar trebuie sd fie autoriza{i sanitar-
veterinar sau inregistrali de cdtre Direc{iile raionale/municipale pentru

pentru oL*ganizarea sdrbdtorilor gi zilelor

baza concentratelor alimentare de preparare

1.2

Anexti h 0rdinul



Anexd la Ordfuul

EW dn /6PAru
Recomandiri-cadru pentru definirea calitl{ii produselor

alimentare admise pentru achizi{ii publice de produse in scopul
organizirii alimenta{iei in institu{iile de invi{Imint general

siguranla alimentelor, cLL prezentarea documentului confirntativ in
original,'

2. Produsele alimentare sdfie insolite cu docuruente ce atestd provenien{a Si

siguranla lor, eliberate in conformitate cu legislalia tn vigoare;

3. Transportarea produselor alimentare sd ./ie efbctuatd cu transport
spec ial izat Si autorizat s anitar-veter inar,'

4. Produsele alimentare sd /iu ambalate, etichetate ,ri marcate in
conformitate cu legislalia tn vigoare;

5. Se interzice tn scopul prepa.rdrii bucatelor asigurarea cu cctrne de pasiire
tn formd de seruifabricate mari.n.ate, inclusiv cu adaosul unor aclitivi
alimentar i Si cond imente ;

6. Pestele congelat trebuie sdfie tn stare evisceratd Si/drd cap,'

7. Se interzice asigurarea unitdlilor ntenlionate cu produse lactate, care

conlin grdsimi vegetale, cum ar fi: produs de brdnzd, produs de cascaval,

produs de smantctnd, etc.;

B. Produsele de panificalie in special pdinea sd fie ambalatd Si etichetatd
obligatoriu ln conformitate cu cerinlele legislaliei in vigoare,'

9. Se admit spre consum Si procesare fructe Si legume nuruai in stare
proaspdtd.

10. Caietele de sarcini sd fie coordonate cu Di.recliile raionale/ntunicipale
pentru s iguranla al intentelor sttb aspectu I s i gt u,an.le i al imente Lo r.

1 f . in cazail produselor u$or perisabile (lactate, carne, pe$te, oua) cctre

necesitd conditrii speciale la transportare Si pdstrare, recomanddm,
acestea sd provind dtn raza teritoriald administrativd.
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Anexd la Ordinul

?-.!/- ai" /606.ffi
Recomandlri-cadru pentru definirea caliti{ii produselor

alimentare admise pentru achizifii publice de produse in scopul
organizdrii alimenta{iei in institufiile de invl{imffnt general

Anexd

Legisla{ia de referin{I

1. Hotdrires Guvernului nr.929 din 31.12.2009 cu privire la aprobarea
"Cerinlelor de calitate;i comercializare pentrufroLcte;i legume proaspete"

2. Hotdrtrea Guvernului nr. 158 din 07.03,2019 cu privire la aprobarea
"Cerinlelor de calitate pentru lapte ;i produsele lactate"

3. Hotiirtreu Guvernului nr. 1208 din 27.10.2008 cu privire la aprobarea
"lt{ormei sanitar*veterinare privind comercializarea oudlor pentru consum

Ltmqn"

4. Hotdrires Guvernului nr. 773 din 03.10.2013 cu privire la aprobarea
"llormei sanitar-veterinare de ,stabilire a cerin{elor de comercializare a

cdrnii de pasdre"
5. Hotiirirea Guvernului nr. 696 din 04.08.2010 pentru aprobarea

"Cerinlelor privind produceree,, importul ;i plasarea pe piald a cdrnii-
ntaterie primd"

6. Hotdrtreu Guvernului nr. 460 din 21.05.2018 cu privire la modificarea ;i
completarea flotdririi Guvernului nr.696 din 04 augcrst 2010

7. Hotdrtres Guvernului nr.205 din 11.03.2009 cu privire la aprobarea

Reglementdrii Tehnice "Produse ;i leguminoase proaspete ,si uscate.

Cerinle de comercializare. "

B. Hotiirtrea Guvernului nr. 1523 din 29.12.2007 cu privire la aprobarea
Reglententdrii Tehnice "Fructe ;i legume uscate (deshidratate) "

9. Hotiirtrea Guvernului nr. 68 din 29.01,2009 cu privire la aprobarea

Reglementdrii Tehnice "F'dina, gri;ul;i tdrila de cereale"
l).Hotdrtrea Guvernului nr. 202 din 11.03.2009 ctt privire la aprobarea

Reglementdrii Tehnice "Griul, orzul, ovdzul, secara, porumbul ;i sorgul de

uz alimentar"
ll.Hotdrtrea Guvernului nr. 775 din 03.07.2007 cu privire la aprobarea

Cerinlelor " Produselor de panificalie ;i paste /dinoase "
l2.Hotdrtrea Guvernului nr. 774 din 03.07.2007 cu privire la aprobarea

Reglementdrii tehnice " Zahdr. Producerea ; i comercializerea"
I3.Hotdrirea Guvernul.ui nr. 661 clin 13.06.2007 cu privire la aprobarea

Reglementdrii Tehnice " Miere naturalii"



Anexd h Ordinul
l.ly' diu /5 o;.a

Recomandiri-cadru pentru definirea caliti{ii produselor
alimentare admise pentru achizi{ii publice de produse in scopul

organizdrii alimenta(iei in institu{iile de invl{imint general

14. Hotiirtreu Guvernului nr. 174 din 02.03.2009 cu privire la aprobarea

Regleruentdrii Tehnice "Fructe de utlturi nucifiere. Cerinle de calitate ;i
comercializare"

15. Hotdrtrea Guvernului nr. 206 din 11.03.2009 cu privire la aprobarea

Reglementdrii Tehnice "Cafea, Extracte de cdba ;i de cicoare. Ceaiuri qi

produse de ceai"
16. Hotdrtres Guvernului nr. 434 din 27.05.2010 cu privire la aprobarea

Cerinlelor " Llleiuri vegetale comestib ile "

17. Hotdrtreu Guvernului nr. 934 din 15.08.2007 cu privire la instituirea
Sistemului informalional automatizat "Registrul de stat al apelor minerale

naturale, potabile ;i bduturilor nealcoolice imbutel.iate "
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