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ORDINUL

mun. Chigindu

« Y - of 2014 -

Cu privire la prelevarea probelor in

cadrul programelor de monitorizare

si supraveghere in domeniul sigurantei alimentelor,
sanatatii plantelor si furajelor conform

Ordinului nr. 22 din 18.01.2018

In conformitate cu prevederile Legii nr. 221 - XVI din 19.10.2007 privind activitatea
sanitar-veterinard, Legii nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea
conformititii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de
sdndtate si de bundstare a animalelor, Hotririi Guvernului nr. 51 din 16.01.2013 privind
organizarea si functionarea Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor, Hotaririi
Guvernului nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, Hotéririi Guvernului nr. 611 din 05.07.2010 cu
privire la aprobarea Regulamentului tehnic »Lapte si produse lactate” si Hotéririi Guvernului nr.
720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic ,,Produse din carne”

ORDON:

1. Se pune in sarcina Sefilor subdiviziunilor raionale/municipale pentru siguranta
alimentelor de a desemna specialisti - (medici veterinari oficiali) instruiti, responsabili de
recoltarea probelor, ambalarea, etichetarea, sigilarea, intocmirea raportului de prelevare
prin sistemul LIMS, codificarea informatiei, si prezentarea la laboratorul IP .,.Centrul

X9,

Republican de Diagnostica Veterinara”;

2. Recoltarea probelor se va efectua in cadrul controlului oficial, proba va fi prelevati
inopinat de la diferite loturi de produse din cadru intreprinderii - conform mentiunilor din
anexele nr. 1, nr. 2, nr. 3;

3. Probele recoltate pentru indicii microbiologici se vor ambala numai in ambalaje sterile,
fara reziduuri de substante care ar putea contamina proba. La prelevarea probelor se va
tine cont de cantitatea probei si de parametrii examinati in conformitate cu Hotirirea
Guvernului nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare s1 ISO 17604:2013;

4. Indicii de calitate la produsele lactate se vor examina conform Hotéririi Guvernului nr.
611 din 05.07.2010 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic ,,Lapte si produse
lactate™;



S. Indicii de calitate la produsele din carne se vor examina conform Hotiririi Guvernului

nr. 720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic ,,Produse din
carne” — anexa nr. 2;

6. Pentru fiecare tip de investigatie se va preleva probi separata si se va intocmi un raport
de prelevare separat cu indicarea indicilor privind efectuarea examenului de laborator.
Toate rapoartele de prelevare trebuie si fie semnate si stampilate de citre medicul
veterinar oficial (responsabil de prelevarea probelor) si contrasemnat de citre agentul
economic;

7. Probele vor fi transportate la laborator in timp de max. 24 ore de la recoltare, in lizi
frigorifice cu respectarea regimului termic necesar;

8. Responsabil asupra executdrii Ordinului mentionat se pune fin sarcina sefilor
Subdiviziunilor Teritoriale pentru Siguranta Alimentelor si 1P ,,Centrul Republican de

=9,

Diagnostica Veterinard”;

9. Centrul Republican de Diagnosticd Veterinard va prezenta lunar informatie cu privire la
rezultatele obtinute in urma investigatilor de laborator, Directiei supravegherea unititilor
de producere a alimentelor de origine animala si Directiei managementul laboratoarelor si
evaluarea riscului, prin sistemul LIMS;

10. Probele recoltate, pentru indicii microbiologici conform anexei nr. 1 si indicii de calitate
conform anexei nr. 2, de cdtre subdiviziunile raionale/municipale pentru siguranta
alimentelor Briceni, Balti, Donduseni, Drochia, Edinet, Falesti, Floresti, Glodeni, Ocnita,
Rigcani, Soroca si Singerei, vor fi expediate la Laboratorul de fincerciri
a produselor alimentare  de origine animald filiala Donduseni, iar subdiviziunile
raionale/municipale pentru siguranta alimentelor din zona de Centru si Sud - la iP
,»Centrul Republican de Diagnosticd Veterinara”;

11. Probele pentru investigatiile de laborator la contaminati conform anexei nr. 3 vor fi
expediate la IP ,,Centrul Republican de Diagnostica Veterinara”;

12. Informatii suplimentare cu privire la cantitatea de produs necesari pentru examenele de
laborator - conform anexei nr. 4;

13. Supravegherea si monitorizarea prezentului Ordin se pune in sarcina sefului Directiei
supravegherea unitdfilor de producere a alimentelor de origine animald dlui Vitalie
Porcescu;

14. Controlul asupra executdrii prezentului Ordin se pune in sarcina dlui Ion TOMA,
director general adjunct al Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor.

Director General Gheorghe GABERI
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Implementarea programului privind contaminantii din produsele alimentare de origine animala

. . S . Unitigi de transare/comercializare a carnii §i
Abatoare si puncte de sacrificare Metale Unititi de procesarea laptelui semifabricate din carne
grele Pb,Cd, As Metale grele Pb, As Metale grele Pb,Cd, As
N/O STSA 1 I v
Nr. total unitigi Semestrul | Semestrul 11 Nr. total unititi m Semestrul 1 _ Semestrul 11 W__.“__MM.._ Semestrul 1 W Semestrul 11 _
I. | Anenii Noi 10 1 1 1 “ I _ 7 2 m 2 |
2. Basarabeasca ‘ 1 m 1 7
3 Briceni 2 1 1 , 1 ” |
4. | Cahul 6 1 I 2 1 1 2 | 1 |
5. | Cantemir | 1
6. | Calarasi 7 ] 1 1 P 1 _ o
7 Causeni 1 W “
8. Cimislia 4 ] _ |
9. | Criuleni 8 1 ] 2 1 _ |
10. | Donduseni 5 1 _
11. | Drochia 9 1 1 1 1 1 | |
12. | Dubisari 1 | z 8l
13 Edineti 4 1 1 1 1 1 1 “ _
14. | Filesti 4 ] 1 1 1 1
15. | Floresti 7 1 1 1 1 1 1 1 |
16. | Glodeni 6 1 1 _ | | |
17. | Hancesti 4 1 1 | " | |
18. | laloveni 9 1 1 2 | 1 m 5 1 | 2
19. | Leova 3 1 | | |
20. | Nisporeni 2 1 | m |
21. | Ocnita 2 1 | 2 | 1
22, | Orhei 8 1 1 1 _ | 1
23. | Rezina 2 1 | | _
24. | Rascani 5 1 1 1 | 1 1 _ |
25. | Séngerei 2 1 2 W | 1 1 | EARANE
26. | Soroca 1 2 1 i 1 | |
27 Straseni 3 | 1 1 | |
28. | Soldanesti | W |
29. | Stefan Voda 2 ,
30. | Taraclia 2 | _ _
31. | Telenesti 5 1 ? “ |
32. | Ungheni 6 ] i _ | |
33. | Comrat 3 ] 1 | 1 1 “ | |




34. | Ciadir- Lunga 8 1 1 _ _

35. | Vulcanesti 1 | 1 1

36. | mun. Chisindu 1 ] 4 | 1 ] 19 3 2

37. | mun. Bilti 1 1 , 1 1 10 ] 1
Total 141 38 24 | 25 55 25

Notd: Prelevarile de probe vor fi efectuate semestrial in asa fel cd in timp de un an sa fie cuprinse toate grupele de produse fabricate la
unitatea respectivd,



Anexa nr.2

la Ordinul ANSA_/I2. A0, aliie /9. &/ 274

Implementarea programului privind indicii de calitate in produsele alimentare

Sl Unitati de procesarea carnii Unititi de procesarea laptelui
STSA 1 11
Nr. total unitigi Semestru | Semestru 11 Nr. total unititi _ Semestru 1 Semestru 11
1. | Anenii Noi 13 4 5 1 m 1 1 |
2. | Basarabeasca | m
3. | Briceni 1 1 1 1 _ 1 1
4. | Cahul 2 _ 1 2
5. | Cantemir |
6. | Calarasi 1 ] 1 1 2 2
7. | Céuseni
8. | Cimislia 2 2 1
9. | Criuleni 6 3 2 1 1 1
10. | Donduseni 2 1 1
11. | Drochia 1 | 2 1
12. | Dubdsari m
13. | Edineti 1 ” 2 _ 2
14. | Filesti 1 | 1 | 1
15. | Floresti 3 1 2 1 1 2
16. | Glodeni
17. | Héncesti 1 1 J 1
18. | laloveni 4 2 1 2 1 2
19. | Leova 1 e 1 , |
20. | Nisporeni 1 1 W
21. | Ocnita W _
22. | Orhei 4 | 1 , 2 1 1 _ 2
23. | Rezina ,
24. | Réscani 2 | 1 1 1 W 2 2
25. | Séangerei 2 | 1 1
26. | Soroca 2 , 1 2
27. | Straseni , ! | ,
28. | Soldanesti 1 1 1
29. | Stefan Vodi
30. | Taraclia 1 | | 1
31. | Telenesti |
32. | Ungheni 1 1 2 ] _
33. | Comrat 1 1 1 1 | 2 | 2
34. | Ciadir- Lunga W | _




35. | Vulcanesti =
36. | mun. Chisindu 11 5) 5 4 3 =
37. | mun. Bilti 4 2 2 1 2 2
Total 58 28 29 24 , 27 31

in Total m 57 % 58

Noti: Grupa I Prelevarile de probe vor fi efectuate in asa fel cd in timp de un an sd fie cuprinse toate grupele de produse fubricate la intreprinderea
respectiva mentionate in Hotdaririi Guvernului nr. 720 din 28.06.2007 cu privire la aprobarea Regulamentului tehnic ,, Produse din carne”

Grupa 1: Salamuri fierte si prospdturi;

Grupa 2: Salamuri semiafumate;

Grupa3: Salamuri crud afumate si crud zvintate;

Grupa 4: Preparate din carne (carne afumatd);

Noti: Grupa II Sa cuprinda toate grupele de produse lactate mentionate in Hotdririi Guvernului nr. 611 din 05.07.2010 cu privire la aprobarea

Regulamentului tehnic ,, Lapte si produse laciate” — conform anexa 1-7:




Implementarea programului privind criteriile microbiologice in produsele alimentare

Anexa nr. 1

la Ordinul ANSM S din_ /7. £ 2078

Unititi de Centre de Unitati de Puncte de
Puncte de Unitéti de Unitati de procesarea ambalare a | transare/comercia | colectarea laptelui
Abatoare sacrificare procesarea procesare a laptelui oudlor lizare a crnii si
carnii pestelui semifabricate din
M carne
ﬂ | ] 111 vV Vv \% Vil V1l
T |
| 5| 3| o 1

| m = = ] | e ,m | = e = WM W e el .Lw _ W i = ma e I = s m l it ol = > .ﬂum. I = >
“ Sl Bl et el LBl el B El e [ alEl el 2 L el ahEl el B LEldbE Vs L BlEl sl Rl el g e FEAE N B2 E T E Tl
_ S| E|E|F|E|2|E|E|E|E| 2| R |E|E|F| 2 |E|F|E| 8|2 |E |E|E& |E | £ E|F EE NT Ele e s (A"
1. VAmebbiNoil [ 7121812133 v irtel 2 2 iadals 12 5 1 i e T 1 1 1] AETELE AN L
' 2. | Basarabeasca ‘ W , “ | 1
| 3. | Briceni 2 I W I | 1 1 1 1 T I [48] 1 | I
| 4. | Cahul 2 ] 411 BELE I _ 3 TN | 2 | Bl |
| 5. | Cantemir | W |
| 6. | Calarasi 3 1 REITNE 11 1 e e 1] I et
| 7. | Caugeni 1 1 . | . | | # ‘ m 17 | 1
| 8. | Cimislia 4i{ijil2 2 HEE 1 1 ) | A
9. | Criuleni 5 [ sitlelel 7l 2z 2 W [ 1 e | I “ |
[70. | Donduseni | 1 ] IR IR WEN | T I BT TRARREN T
| 11. | Drochia 2 I perl el e 1 W s 1) I e
[ 12. | Dubisari 1 ] | ” m _ i
| 13. | Edineti 1 1 3 BN D 2l 1 ! m ANERI PN TR
| 14. | Filesti L2l 1 2k I . TLE e A R T R N L U R
| 15. | Floresti P2l S s e e | o R | ¥ Lo 1 29 I |
" 16. | Glodeni 1 1 sl | Wt | i T NEEETE
" 17. | Hancesti 1 1 TiE 1[1 _ R e 1 _ T 3 AT |
| 18. | Taloveni 1 Ls 23 2= DEEE SR IR EL AN 5 2 “ |
| 19. | Leova 1 1 AL ] 1 [ | | _ 7 | |
| i | ! ! f e ] | _ i m o
| 20. | Nisporeni u_ B 1 |1 | il , _ Gl _ | ,
21, | Ocnita _ m R LA | i VI | e 1T |
e el TE IR S R Y 11 ,ﬁ e [T
[ 23. | Rezina 2 TR | I b SE e e K |
| 24, | Rascani 21 I 3 TEEENE 1 BN SRR BT T RNEET ey L NS
[ 25. | Sangerei 2 I 1 _ o REEE _ N PR L
| 26. | Soroca TR | HIiENEEIIEE T s | IR TERTE




| 27. | Straseni Bl T i 1 SR e , e 8 | I
28. | Soldanesti W Wa Ay N SR
29. | Stefan Voda 2 R e [k = i 111 I
30. | Taraclia 1 1 131] BREE 1 o e TR m m 4 | 1
31. | Telenesti 1 4 1]z 7 [ B e 73 Rk IR A 22 | 1 1
32. | Ungheni AR 1[4 VR e W R L2008 T M _
33. | Comrat 3 1 1 | B 1 e 1 RN 1 ¥ 1
34. | Ciadir- §/21312]3 P m ik _ !
Lunga ! m §o - W . S R
35. | Vulcanesti | 1 ] [ M L_ e | i 1 15 a [
36. | Chisinau 1 1 e SRR hyg_w_wwua “ 212 |2 2] [1 L' o 1% 15
| | 1 _ | | | |
37. | mun. Balti 1 1 I | f? REEREE _,_J 1 _4 [ 1 | 10 | 3 Z] fN
| | | ,
“ Total AL w,ﬂ&w BEIE W4ms.76_6 el o= _,1_6;,48 EICIERE: =B
| In Total 48 108 ,ﬁ 63 2 SRR e 1 67 53

Nota: Controlul oficial la intreprinderile se va petrece cu urmitoarea periodicitate:

Abatoare — 4,

Punct de sacrificare, Unitdi de transare/comercializare a cdrnii si semifabricate din carne — 3;
Unitate de procesare carne, unitdti de procesare lapte, centre de ambalare oud — 2:

Puncte de colectare lapte — 1;

Prelevarea de probe se va face in procesul controlului oficial.

Noti: Grupa III Prelevdrile de probe vor fi efectuate in asa fel cd in timp de un an sa fie cuprinse toate grupele de produse fabricate la unitatea

respectiva;

Grupa 1: Salamuri fierte si prospdturi:

Grupa 2: Salamuri semiafumate:;

Grupa3: Salamuri crud afumate si crud zvantate:

Grupa 4: Preparate din carne (carne afumatd, conserve din carne);

Nota: Grupa IV Preserve/peste sarat/peste afumat la rece i la cald

Nota: Grupa V Sa cuprindd toate grupele de produse acidolactice, brinzeturi, inclusiv cu cheag tare, unt, lapte uscat.
Nota: Grupa VII Sa cuprindd carnea proaspata si semifabricate(mici,cirndciori, pirjoale ect.).



Anexanr 4

la Ordinul ANSA o2 _eowr /4. &/ 28/F
Cantitatea de produs necesara pentru examenele de laborator

Proba/ HG nr.221 Criteriile microbiologice in produsele alimentare HG nr.520 Contaminantii in Reglementari
matricea produsele alimentare tehnice :
HG nr.720
HG nr.611
L.monocy- | Salmonella Numarul E.coli | Enterobacte- | Staphiloco- | Plumb | Cadmiu | Arsen Mercur | Indici QE.ME:
togenes Spp. de riaceae ccus mNmoo- | straine
colonii coagulazo chimici |
aerobe pozitiv ﬁ
Carcase- bovine,
ovine, caprine, - 500g 300g - 300g - 100g 100g 100g ? ¥ -
cabaline, porcine _
Carcase de pui, 5 pulpe sau 5
curcani - buciti de - - - - 100g 100g 100g p § 3
piept de pui)
‘ Carne tocata, - 500g sau 5 300g 300g |- - 100g 100g 100g g . ;
| carne separata ambalaje a q
mecanic, cite 100g .,
preparate din
carne (mici,
| cirnaciori, etc.) ,
 Lapte pasteurizat | 300ml - : - 100ml - 100ml | - 100ml - 300ml | 100ml
_ si alte produse
Emoﬁmﬁ lichide |
| Brinzeturi din 200g 200g - - - 100g - - - : 200g 200g
| lapte crud "
| Brinzeturi din 200g L = 100g |- 100g - - - - 200g 200g
R lapte pasteurizat
| Untsi smintina | 200g 200g 100g |- - - - . : 200g | 200g
 Inghetata | 200g 200g : : | 100g - - - - - 200g 200¢g
| Lapte praf : 200g : ] 100g 100g 2 ; - - 200g |-
| Produse lactate | 200g 4 : - 100g £ £ - - - 200g | 200g
' acide si iaurturi ,
Conserve din 200g - - T - < 5 = = 200g 200¢g
lapte
| Salamuri si 300g 300g - - - : g a X - 5002 =




produse din carne ,_ .,

Peste viu, LA - - . : z . 100g 100g - 100g -
refrigerat, | muschi | muschi muschi
congelat

Produse din peste | 300g = - 5 £ - 5 8 3 f 500¢g
afumate, sarate,
semiconserve

Oua - 30buc - 2

Produse din oua- | - | 200g = il 100g : 2 z b "

NOTA: Pentru examenele microbiologice esantioanele se vor recolta aseptic si se vor ambala in ambalaje sterile. .
Pentru analizele chimice ambalajele trebuie sa fie libere de contaminanti sau alte impuritati chimice pentru a nu contamina proba.
Mostrele se vor transporta in lazi frigorifice si se vor prezenta pentru analize de laborator in max 24 ore de la recoltare. : !
Probele se vor recolta si ambala pentru fiecare program separat, cum ar fi 1-pentru criteriile microbiologice, 1-pentru contaminanti
1-pentru analize de calitate, conform Hotaririlor de Guvern. !
Exemplu: la Brinzeturi din lapte pasteurizat se vor ambala 400g pentru criteriile microbiologice si 400g pentru indici de calitate.

Probele recoltate din raioanele zonei de nord pentru criteriile microbiologice si de calitate vor fi transportate la laboratorul regional
Donduseni, celelalte zone vor fi expediate la LP.CRDV.
Pentru analiza la contaminanti HG nr.520 - toate probele vor fi expediate la LP.CRDV.



Prezentul ordin este elaborat de catre Directia supravegherea unitatilor de
producere a alimentelor de origine animala:

T
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Q%M/ /) / Anatolie Panaghiu

Svetlana Burlacu

‘ ;:/ms/a(/ Xenia Apostol

; /
fa [E % 'Vitalie Porcescu



