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MASURILE SANITARE
S| FITOSANITARE:
IMPORTANTA

S| ASPECTE GENERALE

Protejarea sanatatii oamenilor, a animalelor si a plantelor, in fiecare etapa a pro-
cesului de productie, este o prioritate cheie a politicilor economice si de sanatate
publica.

Astfel, standardele sau mdsurile sanitare si fitosanitare (SPS) ofera un mijloc important de
protejare a sdnatdtii umane impotriva produselor alimentare nesigure si de protejare a cul-
turilor de plante si a efectivelor de animale impotriva pericolelor daundtorilor si a bolilor.

Domeniile importante ale masurilor SPS sunt:

» Sdnatatea plantelor (fitosanitare);

» Sdndtatea animalelor si a pestilor (zootehnice);
» Sdndtatea umana (siguranta alimentara).

Astfel, masurile SPS protejeaza:

Viata sau sandtatea oamenilor sau animalelor impotriva riscurilor provocate de:
« aditivi;

« contaminanti;

« toxine;

organisme provocatoare de boli prezente in alimente, bauturi, furaje.

Viata sau sandtatea oamenilor impotriva riscurilor provocate de:
« boli purtate de animale (zoonoze), plante sau produse obtinute de la acestea.

Viata sau sandtatea animalelor sau plantelor impotriva riscurilor provocate de:
« infiltrarea, rdspindirea parazitilor, bolilor, organismelor purtatoare sau provocatoare de boli.

Prevenirea sau limitarea pe teritoriul tarii:
 pagube provocate de patrunderea, instalarea sau raspindirea parazitilor.

Masurile SPS cuprind diferite legi, hotdriri de Guvern, ordine, cerinte sau proceduri rele-
vante, incluzind printre altele si:

« criteriile privind produsul final,

« procesele si metodele de productie;

« procedurile de testare, inspectare, certificare si aprobare;

« regimurile de caranting, inclusiv cerintele legate de transpor-
tul plantelor;

« cerintele referitoare la ambalaj si etichetare legate direct de
siguranta alimentelor.

Mentinerea acestor standarde presupune multe provocari in
contextul pietei globale moderne iar nerespectarea masuri-
lor SPS poate fi un obstacol in calea participarii cu succes la
comertul international.

Actualmente, la nivel national si global se pune accentul pe
asigurarea populatiei cu alimente sigure si inofensive care nu
pot afecta sau dduna sdndtatea acestora. De-a lungul lantului
agricol si alimentar se efectueaza controale obligatorii menite
sd garanteze cd plantele si animalele sunt sandtoase si ca pro-
dusele alimentare si furajele sunt sigure, de Tnaltd calitate, eti-
chetate corespunzator si conforme normelor stricte stabilite la
nivel european si national.

Pe parcursul intregului lant alimentar responsabilitatea o poar-
ta operatorii care produc, proceseaza si livreaza consumatoru-
lui final produse alimentare.

Astfel, mai jos sunt definite responsabilitatile-cheie ale opera-
torilor din sectorul alimentar:

SIGURANTA - operatorul nu poate plasa pe piata produse ali-
mentare nesigure.

RESPONSABILITATE - operatorii sunt responsabili pentru
siguranta produselor alimentare pe tot lantul alimentar, de la
producere pind la consumatorul final.

TRASABILITATE - operatorii trebuie sa fie in mdsurd sa identi-
fice rapid orice furnizor sau destinatar.

TRANSPARENTA - operatorii trebuie si informeze imediat
autoritatile competente in cazul in care existd motive sa se
creadd ca produsele alimentare nu sunt sigure.

URGENTE - operatorii trebuie sa retragd imediat produsul care
nu este sigur.

ATENTIE - operatorii trebuie sa identifice, sd examineze punc-
tele critice in procesele de producere si sa asigure controale la
aceste puncte.

COOPERARE - operatorii trebuie sd coopereze cu autoritatile
competente n ceea ce priveste masurile luate pentru a reduce
riscurile.

Acest ghid este destinat producditorilor agricoli si exporta-
torilor intru facilitarea procesului de organizare si admi-

nistrare a afacerii si intru sporirea capacitdtilor de a cuceri
pietele externe cu produse calitative. Totodatd, sunt stipu-
late si cerinte pentru importul produselor alimentare.

Ghidul este alcatuit din citeva compartimente de baza ce re-
flectd intreg procesul de export/import in/din tdrile europene,
incepind cu mdsurile sanitare si fitosanitare, cerinte si masuri
pentru produsele alimentare de origine nonanimala si animalg,
si careva aspecte generale pentru animalele vii.

Totodatd, operatorii din sectorul alimentar trebuie sd cunoasca
faptul ca pentru utilizarea eficienta a informatiei din ghid, trebuie
sd facd cunostinta cu legile, actele normative de reglementare a ex-
porturilor si procedurile specifice, deoarece tranzactiile de export/
import sunt destul de complexe si constau din mai multe etape.




CERINTE DE COMERCIALIZARE
A PRODUSELOR ALIMENTARE
DE ORIGINE NONANIMALA

Potentialii producatori, exportatori si importatori, pentru a comercializa
produsele au obligatia de a fi inregistrati la autoritatea competenta. Pasii care
urmeaza sa-i parcurga operatorul pentru a obtine Certificatul de inregistrare
este descris mai jos.

Producatorii de produse alimentare de origine nonanimala destinate comercializarii sint
obligati sé intreprindd masuri oportune pentru asigurarea calitatii, sigurantei alimenta-
re, formelor de prezentare si etichetare conform reglementarilor in vigoare Tn Republica
Moldova privind produsele alimentare.

Calitatea si siguranta alimentara presupun asigurarea respectarii si conformdrii cerintelor
prescrise, igienei alimentare pe toata durata procesului de productie - de la materia prima
pind la consumator.

Calitatea si siguranta alimentara trebuie obtinute si monitorizate prin sisteme de mana-
gement al productiei si prin metode care sd asigure o prevenire sistematica a pericolelor
potentiale si sa ofere informatii ce permit trasabilitatea pentru identificarea intreprin-
derii, echipei de productie, datei fabricarii, lotului de produs, cantitatii, tipului si calitatii
produselor.

Un alt aspect important este echipamentul si utilajul tehnologic al intreprinderilor de
productie a produselor procesate, care intra in contact cu materiile prime utilizate la fa-
bricarea acestora si cu produsele finite. Acestea trebuie sa fie proiectate si construite
din materiale conforme cerintelor stabilite in legislatie, astfel incit sé se previna orice
contaminare a produselor.

Pentru a asigura calitatea si siguranta produselor de origine nonanimald, un obiectiv che-
ie este ca intreprinderile de productie sé fie aprovizionate cu apd potabild din surse veri-
ficate si admise de organele abilitate.

Intreprinderile de fabricare a produselor procesate trebuie sa dispuni de spatii de depo-
zitare pentru materiile prime si produsele finite astfel incit acestea s3 fie direct legate
cu sdlile de productie in flux tehnologic continuu, cu trasee posibil cit mai scurte. S3 fie
dotate cu aparate de masurat si control al greutdtii, temperaturii, umiditatii aerului si
al produsului, precum si al timpului care influenteaza calitatea si siguranta produselor
alimentare.

Materiile prime utilizate la fabricarea produselor procesate se achizitioneaza numai in
baza actelor, in forma scrisd, care confirma originea, calitatea si siguranta alimentara.

Produsele procesate trebuie sa fie fabricate doar in baza retetelor
si/sau instructiunilor tehnologice, elaborate si aprobate.

Producdtorii de produse de origine nonanimala pind la recoltare
trebuie sd implementeze si sd detind certificatul GLOBALGAP.
Pentru a putea fi certificat GLOBALGAP, producatorii trebuie sa
implementeze cerintele standardului si s mentind Tnregistrari
pentru fiecare activitate timp de cel putin trei luni inainte de inre-
gistrare la un organism de certificare acreditat, urmat de audituri
si inspectii relevante, inclusiv inspectarea procesului de recoltare.

Aceasta certificare asigurd siguranta procesului de producere a
fructelor si legumelor, si este valabild pentru un an. Pentru mo-
nitorizarea proceselor si implementarea standardului se vor tine
registre de evidente.

Prelucrarea plantatiilor se face doar cu produse omologate si in-
registrate in Registrul de stat al produselor de uz fitosanitar si

al fertilizantilor, si urmind cu strictete instructiunile de utilizare
conform destinatiei. Totodatd, operatorii au obligatia de a tine
evidenta produselor de uz fitosanitar si fertilizantilor cu care au
fost prelucrate plantatiile in registre de evidentd si sd le puna la
dispozitia subdiviziunii teritoriale atunci cind este cazul.

Producatorul trebuie sd solicite unui organism de certificare ofici-
al, acreditat si independent efectuarea certificarii calitatii produ-
selor, procedura post-recoltare.

Procedura de certificare se aprobd de cdtre Organismul National
de Evaluare a Conformitatii, de comun acord cu autoritatea de re-
glementare in domeniul produselor alimentare.

in cazul in care produsele nu sint conforme cerintelor prescrise, orga-
nismul de certificare care a efectuat procedurile respective de certifi-
care, trebuie sa informeze, in modul stabilit, producatorul si organele
de supraveghere a pietei despre neconformitatea constatata.

2.1INREGISTRAREA PRODUCATORILOR DIN DOMENIUL FITOSANITAR

Tnregistrarea pentru siguranta alimentelor a unititilor care proce-
seazd, produc, depoziteaza, transporta si comercializeazad produ-
se alimentare de origine nonanimald este obligatorie atit la nivel
national cit si la exportul produselor.

Pentru a obtine aceasta inregistrare, operatorul din busine-
ssul alimentar depune o cerere la sudiviziunea teritoriald a

Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor in a carei
raze isi desfasoara activitatea. Modelul cererei este prezentat in
Anexa nr.1 la prezentul Ghid.

in cazul in care un operator isi desfisoara activitatea in mai
multe raioane, cereri se vor depune n fiecare subdiviziune te-
ritoriala.

SUPLIMENTAR CERERIl, OPERATORUL VA PREZENTA URMATOARELE ACTE:

IMPORTATORII:

'ch PRODUCATORII:

| EXPORTATORII:

« Extras din Regitrul de stat al persoanelor Extras din Regitrul de stat al persoa- « Extras din Registrul de stat al persoane-

juridice; nelor juridice;

lor juridice;

« Act de proprietate sau Contract de aren- Actul de control fitosanitar al terenu- « Act de proprietate sau Contract de aren-

dd al unei incaperi in care se va depozita lui agricol in perioada de vegetatie;

Registrul de utilizare a produselor de produse destinate exportului;
« Actul de control fitosanitar al incdperii uz fitosanitar si fertilizantilor;

marfa importatad;

destinate depozitdrii.

da al unei incdperi in care se va depozita

« Actul de control fitosanitar a Tncaperii

Adeverinta de la primirie sau con- destinate depozitdrii.

tractul de arenda al terenului de pro-

ducere;

Fisa de Tnregistrare a producatorilor.




Dupd examinarea de catre inspectorii subdiviziunii teritoriale a cererii si efectuarea controlului la
locul desfasurarii activitatii, in cel mult 15 zile lucrdtoare informatia despre operator se va introduce
n Registrul electronic al operatorilor din domeniul fitosanitar cu eliberarea, la solicitare, a Extrasului
din Registrul operatorilor. Extrasul poate fi obtinut de la subdiviziunea teritoriald ANSA, indiferent de

locul de inregistrare, si este gratuit.”

Tn cazul in care in urma verificarii unitatii efectuate de inspectorii din cadrul Subdiviziunii teritoriale
se constatd nefndeplinirea conditiilor pentru siguranta alimentelor prevdzute in legislatie, se Tntoc-
meste procesul-verbal de constatare, in care sunt inscrise deficientele constatate, masurile dispuse,
precum si termenele de remediere a deficientelor, sub semndtura reprezentantului legal al unitatii.
La expirarea termenului de remediere a deficientelor, reprezentantul legal al unitatii solicitd, printr-o
cerere scrisa subdiviziunii teritoriale reverificarea unititii. in cazul in care deficientele constatate nu
sunt remediate Tn cadrul unitatii, subdiviziunea teritoriald emite decizia de suspendare a activitatii
sau de interzicere a acesteia, dupa caz.

Subdiviziunea teritoriald pentru siguranta alimentelor, monitorizeaza activitdtile din domeniul ali-
mentar desfasurate de unitdtile inregistrate si inregistrate in Registrul electronic.

Totodata, transportarea produselor alimentare de origine nonanimald se realizeaza doar cu mijloace
de transport inregistrate in acest sens.

Controale, masuri si sanctiuni. Toate activitatile din unitatile certificate sunt supuse controlului
oficial privind siguranta alimentelor de cdtre Subdiviziunea teritoriald pentru siguranta alimentelor.

Tn cazul in care, la controalele efectuate, Subdiviziunea teritoriald constats c3 nu sunt indeplinite
conditiile legale de functionare, notificd acest fapt reprezentantului legal al unitatii si poate dispune
urmatoarele masuri:

a) sanctionarea contraventionald in conformitate cu prevederile legale in vigoare;
b) suspendarea activitatii pentru care nu sunt indeplinite conditiile;

c) interzicerea desfasurdrii activitdtii pentru care nu sunt indeplinite conditiile privind siguranta ali-
mentelor prevdzute in legislatia nationalaa in vigoare;

d

~

retinerea oficiald a produselor alimentare, care se va efectua in baza documentului de sechestru/
retinere oficial;

~—

e) ridicarea retinerii oficiale a produselor alimentare, care constituie procedura prin care autoritatea
pentru siguranta alimentelor dispune ca produsele de origine nonanimala retinute oficial sa fie
scoase de sub retinerea oficiald, in vederea punerii pe piatd sau denaturdrii/distrugerii, in confor-

mitate cu instructiunile autoritatii competente;
f) distrugerea produselor alimentare, conform médsurilor dispuse de autoritatea competenta.

Tn cazul suspendarii activitatii, inspectorii consemneaza in procesul-verbal de constatare intocmit la
unitate motivele suspenddrii activitatii si emite ordonanta privind suspendarea activitatii.

Tn cazul unitétilor a céror activitate a fost interzis3, reluarea activitatii se realizeaza prin parcurgerea
procedurii de Tnregistrare conform prevederilor legale, dar numai dupd corectarea neconformitatilor.

Dacd apare necesitatea urmare a dorintei de a desfasura si alte activitati fata de cele inregistrate
deja, datele prezentate anterior urmeazd a fi modificate sau actualizate conform cererii depuse la
subdiviziunea teritoriald ANSA n acest sens. Astfel, numarul initial de Tnregistrare se va mentine,
doar se vor opera modificarile corespunzatoare in Certificatul de inregistrare initial, la rubrica ,mo-
dificari operate”.

Urmare a inregistrdrii, operatorii sunt responsabili de a:
» Mentine documentatia administrativd, normativa si tehnicd
privind inregistrarea si o prezinta inspectorilor |a solicitare;

« Sd declare in termen de pina la 15 zile despre orice intentie de
modificare privind activitatea sau a modificdrilor operate in
documentatia tehnica;

» S3 efectueze observatii vizuale in perioada de vegetatie a
plantatiilor si sd anunte inspectorul fitosanitar despre aparitia
focarelor de infectie sau a organismelor necunoscute;

» Sd asigure accesul inspectorilor din cadrul subdiviziunilor te-
ritoriale pentru efectuarea controalelor, prelevarea probelor
si verificarea dosarului.

2.1.11nregistrarea oficiald in domeniul sigurantei alimentelor

Se supun Tnregistrarii oficiale Tn domeniul sigurantei alimente-
lor urmatorii operatori ai lantului alimentar:

a) operatorii care produc, proceseazd, prelucreazd, importa si
exportad materie prima si produse alimentare de origine no-
nanimalg;

b) operatorii care depoziteaza, sorteaza, comercializeaza, dis-
tribuie, ambaleaza, preambaleaza si transporta produse ali-
mentare de origine nonanimala.

Operatorii din lantul alimentar trebuie sd se asigure cd produ-
sele obtinute si comercializate cdtre consumatorul final nu pre-
zintd risc pentru sdndtatea publica si cd sint indeplinite toate
conditiile stabilite de legislatia Tn vigoare referitoare la:

a) etichetare;
b) asigurarea trasabilitatii;

c) parametrii de calitate si sigurantd/inofensivitate a materiilor
prime si a produselor finite;

d) controlul potabilitétii apei;
e) instruirea personalului;

f) aplicarea procedurilor de bune practici de igiena, bazate pe
principiile sigurantei alimentelor stabilite prin ghidurile de
bune practici, Tn cazul producatorilor agricoli crescdtori de
animale, sau, dupd caz, a procedurilor Hazard Analysis and
Critical Control Point (HACCP), avind in vedere tipul, capaci-
tatea de productie si specificul unitatii.

Operatorii  supravegheati de autoritatea competentd si

nregistrati oficial Tn sensul prezentului capitol, titulari ai certi-

ficatului de inregistrare, in cazul in care practicd doar activitatea
pasibild de nregistrare in domeniul sigurantei alimentelor, nu
sint obligati sd obtind autorizatie sanitard de functionare, pre-
cum si niciun alt act permisiv sau certificat pentru a atesta si
confirma siguranta alimentara si inofensivitatea pentru marfurile
produse/procesate la unitatea nregistratd. Totodatd, operatorii
nregistrati sint responsabili pentru inofensivitatea si conformi-

tatea produsului lor si vor lua toate mdsurile necesare, inclusiv
prin examinari, testdri si evaluari, dupa caz, pentru a se asigura ca
produsele obtinute si comercializate cdtre consumatorul final nu
prezinta risc pentru sandtatea publica.

La receptionarea cererii de inregistrare oficiald, autoritatea
competentd este obligatd sd acorde, imediat si neconditionat,
certificatul constatator conform modelului stabilit de Legea
nr. 160/2011 privind reglementarea prin autorizare a activitdtii
de intreprinzator, sd examineze cererea, sa evalueze conditiile
de activitate a operatorului din lantul alimentar si, in baza cri-
teriilor de analizd a riscurilor si a profilului solicitantului, sa
decidd cu privire la efectuarea unei vizite de control la unita-
tea indicatd in cerere in decursul a 15 zile lucrdtoare. Pentru
solicitantii de inregistrare care practicd activitate de fintre-
prinzdtor, controlul va fi initiat si efectuat in conformitate cu
Legea nr. 131/2012 privind controlul de stat asupra activitdtii
de intreprinzdtor.

in cazul in care informatiile anexate la cerere sint complete si,
fn urma evaludrii si a controlului efectuat, nu sint constatate
abateri de la cerintele si obligatiile stabilite expres in legislatie
pentru activitatea si tipul de unitate in cauzd, autoritatea com-
petentd este obligatd, in termen de 15 zile lucratoare de la data
receptiondrii cererii, sd inregistreze oficial unitatea si sa emitd
certificatul de inregistrare in domeniul sigurantei alimentelor
conform modelului din anexa nr. 3.

Tnregistrarea oficiala si eliberarea certificatului de inregistrare
in domeniul sigurantei alimentelor se efectueaza gratis, pentru
un termen nelimitat. Orice cheltuieli pentru vizite de control,
testdri sau expertize necesare pentru autoritatea competenta
la inregistrare, mentinerea inregistrarii si la emiterea certifi-
catului de inregistrare in domeniul sigurantei alimentelor se
suportd de la bugetul de stat sau de la bugetul autoritatii com-
petente. Cheltuieli pentru alte testdri sau expertize necesare
se suportd de agentul economic n conformitate cu obligatiile
stabilite de lege.

o
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Tnregistrarea oficial3 si certificatul corespunzitor se obtin in baza cererii conform mode-
lului prevazut la anexa nr. 2. La cerere se anexeaza:

a) copia de pe actul de proprietate sau de pe contractul de locatiune a imobilului in care
se va desfdsura activitatea inregistrata;

b) copia de pe documentul ce confirma detinerea, cu drept de posesie si/sau de folosinta,
a terenului (pentru producere);

c) schema tehnica a unitétii, cu indicarea, dupa caz, a procesului tehnologic.

Termenul de examinare a cererii poate fi suspendat in cazul in care aceasta este incompleta
si solicitantul trebuie sd prezinte date si/sau documente indicate in prezenta lege sau in
cazul Tn care abaterile depistate vor cauza cu certitudine ca produsul sd prezinte un risc
sporit pentru sdnatatea publicd, insd aceste abateri pot fi remediate in cel mult 30 de zile.

Tnregistrarea unitatii poate fi respinsd, cu o argumentare corespunzitoare din partea
autoritatii competente, doar in cazul in care, in urma evaludrii sau controlului, au fost
constatate incalcdri la unitate, prevazute expres in legislatie, care nu pot fi remediate n
decursul a 45 de zile si a cdror gravitate Tnaltd creeaza cu certitudine risc sporit si iminent
pentru sdnatatea publica.

2.2 CERTIFICAREA FITOSANITARA LA EXPORT

Controlul de carantind fitosanitard pentru exportul produselor vegetale se realizeaza prin:

a) examinarea documentelor insotitoare ale unei Tncarcaturi pentru export, in vederea
constatdrii completivitatii, exactitatii, lizibilitatii, valabilitatii a incarcaturii;

b) examinarea vizuald si controlul fizic de identificare a organismelor ddunatoare, de
constatare a nivelului de prelucrare, dezinfestare/dezinfectare, de stabilire a contami-
nantilor (frunze, sol), cu prelevarea de mostre de la fiecare lot de incarcaturd pentru
investigare in laborator;

c) perfectarea actelor de control fitosanitar al produselor vegetale si al bunurilor conexe
supuse regimului de carantind fitosanitar3, al locului de productie, emiterea deciziei
privind conformitatea cu cerintele fitosanitare;

Tn cazul conformitatii cu cerintele fitosanitare ale tarii de import, se permite exportul
incdrcaturilor si se elibereaza certificatul fitosanitar.

Tn cazul in care nu exista conformitate cu cerintele fitosanitare ale tarii de import, incar-
caturile destinate exportului sau reexportului nu se certifica pina la luarea de mdsuri in
vederea respectarii cerintelor fitosanitare, iar incarcaturile importate sau tranzitate, in
functie de nivelul de risc, sint returnate in tara exportatoare ori sint nimicite.

Controalele si inspectiile fitosanitare inopinate se organizeaza fara nici o discriminare, cu
regularitate, la locurile de productie, de comercializare, depozitare, de utilizare, la sediul
producdtorilor si/sau al cumpardtorilor de plante, de produse vegetale sau de bunuri co-
nexe supuse regimului de carantind fitosanitard, precum si la punctele de intrare.
Controalele pot fi efectuate concomitent cu orice verificare a documentelor din alte mo-
tive decit cele legate de sanatatea plantelor, precum si in cazul prezumtiei ca una sau mai
multe prevederi legale nu au fost respectate, si pot fi asistate de experti independenti.

Plantele, produsele vegetale, bunurile conexe supuse regi-
mului de carantind fitosanitard destinate exportului si/sau
reexportului sint Tnsotite in mod obligatoriu de certificat fi-
tosanitar.

Pentru prevenirea aparitiei si rdspindirii organismelor ddunatoare,
exportul anumitor plante, produse vegetale si bunuri conexe su-

puse regimului de carantind fitosanitard se permite doar in cazul
in care, inainte de a fi exportate, au fost supuse inspectiei fitosa-
nitare la locul de productie.

Se interzice solicitarea unor declaratii suplimentare care nu au
relevanta fitosanitara in cazul in care plantele si/sau produse-
le vegetale sint insotite de certificat fitosanitar.

2.3 PROTECTIA PLANTELOR

Masurile de protectie a plantelor sunt utilizate cu scopul de a
preveni raspindirea ddundtorilor sau pentru nimiciera acesto-
ra. Tratamentele chimice trebuie sa fie aplicate in conformitate
cu instructiunile producatorului produsului de uz fitosanitar
mentionate pe eticheta produsului.

Lucratorii agricoli trebuie sa aplice acele substante fitosanitare si
fertilizanti, care sint permise pentru cultivarea fructelor sau legu-
melor si sa le utilizeze conform instructiunilor specifice in realiza-
rea scopurilor propuse.

Lucratorii agricoli, care aplicd substante fitosanitare si fertilizanti,
trebuie sd urmeze o specializare in privinta procedurii de aplicare
iar producdtorul trebuie sa pastreze un registru, care sa contina
informatii cu privire la data si timpul aplicdrii substantelor fitosa-
nitare si fertilizantilor, metodele de utilizare impotriva ddunatori-
lor si a bolilor, metodele de recoltare, pentru a verifica daca peri-
oada de timp intre aplicare si recoltare este adecvatd. Amestecul
de substante fitosanitare si fertilizanti trebuie sa fie efectuat n
asa mod, ncit sa se evite contaminarea apei si a solului din zonele
inconjurdtoare si sa protejeze angajatii implicati in aceste activi-
tati de la pericolele potentiale.

Recipientele utilizate pentru amestec si dispozitivele de pulve-
rizare trebuie sd fie bine spélate dupa utilizare, in special atunci

2.4 PRELEVARI DE

Prelevarea probelor pentru produsele de origine nonanimala se
efectueaza in scopul determindrii caracteristicilor indicilor de cali-
tate, siguranta alimentara (determinarea nivelului de reziduuri de
pesticide, nitrati si diferiti contaminanti, criterii microbiologice,
starii fitosanitare), formele de prezentare si etichetare.

cind sint folosite diferite substante fitosanitare si fertilizanti
pentru diferite culturi, pentru a evita contaminarea fructelor si
legumelor.

Substantele fitosanitare si fertilizantii trebuie sa fie pastrate in
ambalajele lor originale, etichetate cu denumirea lor chimica de
origine si cu instructiunile de aplicare. Aceste substante trebuie
sd fie stocate intr-un loc sigur, bine aerisit, departe de zonele de
productie si de zonele de recoltare a fructelor sau legumelor, pre-
cum si distruse Tntrun mod care sa nu prezinte un risc de contami-
nare a culturilor, conditiilor de viata a locuitorilor din zond, sau a
mediului din zonele de productie primara.

Aparatele de pulverizare pentru tratamente trebuie sd fie cali-
brate sistematic, pentru a controla exactitatea ratei de aplicare
a dozei. Aceste aparate trebuie spalate si curdtate, in zone sigure,
atunci cind sint utilizate cu diferite substante chimice si utilizate
pentru diferite tipuri de fructe sau legume, pentru a evita conta-
minarea productiei.

Tnainte de export, in cazul in care tara de destinatie pretinde sau
acceptd tratamentul depozitelor si a produselor, pentru a preveni
introducerea de organisme nocive pe teritoriul sdu se aplica pro-
dusele: hidrogen fosforat, aluminiu fosforat, magneziu fosfo-
rat, fluorura de sulforil.

PROBE S| EXAMINARI

Pentru a asigura respectarea limitelor maxime admise (LMA) de
reziduuri ale produselor de uz fitosanitar in produsele importate/
exportate, la cererea producdtorilor se vor preleva probe care se
vor examina in laboratoare acreditate. Fiecare tard importatoare fsi
poate stabili limite maxime admise care trebuie s fie respectate.



2.5 CERINTE DE IGIENA PENTRU ECHIPAMENTE

Toate materialele, instalatiile si echipamentele care vin in contact
cu produsele alimentare urmeaza:

a) sa fie igienizate eficient si, dupa caz, dezinfectate. Igienizarea
si dezinfectia trebuie sa se faca cu o frecventa care sa permita
evitarea oricdrui pericol de contaminare;

b

=

sd fie construite si confectionate din materiale care ar permite
sd fie mentinute in conditii de intretinere si functionare care s
reducd la minimum orice pericol de contaminare;

c) sa fie construite si confectionate din materiale care ar permite
curdtarea si dezinfectia lor, cu exceptia containerelor nereturna-
bile si a materialelor de impachetare;

d

~

sa fie instalate astfel incit sd se permita igienizarea echipamen-
tului si a zonei fnconjuratoare.
Tn cazul in care este necesaré utilizarea aditivilor chimici pentru a se

preveni coroziunea echipamentului si a containerelor, acestia tre-
buie utilizati in conformitate cu bunele practici.

Totodata este important ca operatorii din businessul alimentar care
produc sau colecteazd produse vegetale sd respecte cerintele de
igiend pentru productia primara:

a) mentinerea in stare curatd a echipamentului, containerelor, bo-
xelor, vehiculelor si vaselor;

b

=

asigurarea conditiilor igienice de productie, transport si depozi-
tare si pentru curatenia produselor vegetale;

c) utilizarea apei potabile sau apei curate pentru a preveni conta-
minarea;

d

=

depozitarea si manipularea deseurilor si a substantelor pericu-
loase astfel incit sd se prevind contaminarea;

e) monitorizarea analizelor relevante efectuate pe probe prelevate
de la plante sau pe alte probe, care sint importante pentru sana-
tatea omului;

f) utilizarea corectd a produselor de uz fitosanitar si a biocidelor, in
conformitate cu instructiunile de utilizare a produselor respective.

in conformitate cu standardele internationale pentru masuri fito-
sanitare ambalajul din lemn se trateazd, conform prevederilor stan-
dardului, si se marcheaza cu marca speciald. Prelucrarea si marcarea
ambalajului din lemn este responsabilitatea producatorului amba-
lajului. Monitorizarea respectarii prevederii standardelor se face de
cdtre subdiviziunile teritoriale ANSA.

2.6 ETICHETAREA

Informatiile referitoare la produsele alimentare nu trebuie sa induca in eroare consuma-
torul, in special in ceea ce priveste caracteristicile produsului alimentar precum natura,
identitatea, proprietdtile, compozitia, cantitatea, data durabilitatii minimale, tara de ori-
gine, metoda de productie.

Pe lingd informatiile obligatorii tara importatoare poate solicita informatie suplimentara
care trebuie s fie incluse pe eticheta.

Etichetele trebuie sa contina informatii despre tara de origine, numele si adresa pro-
ducatorului, denumirea culturii si soiului, numarul lotului, conditii de pastrare, une-
ori se poate solicita si anul de recolta.

Pentru produsele procesate trebuie de indicat denumirea produsului si de specificat dacd
produsul a fost uscat natural sau dacd s-a addugat zahar.

Etichetele aplicate individual pe produse trebuie ca, atunci cind sint dezlipite, sd nu lase
urme vizibile de clei, nici defecte pe epiderma produselor.

De asemenea, pe etichetd trebuie sa gasim informatii despre conditiile de pastrare, de
fabricatie si de tratare chimica.

Pentru unele tipuri de fructe procesate care au seminte sau simburi, eticheta trebuie sd
indice prezenta acestora in produs (cu/fard simburi sau seminte).

2.7 CERTIFICAREA

Tnainte de procedurile vamale propriu-zise se vor perfecta un sir de documente permisive,
n baza legislatiei in vigoare, pe care exportatorul/importatorul le prezintd autoritatilor
vamale. Aceste acte de reguld sunt:

Certificat fitosanitar - document oficial, intocmit si eliberat Th modul stabilit de cadrul
legal national si in conformitate cu standardele internationale din domeniul fitosanitar,
care atestd statutul fitosanitar al oricdrui lot de marfd afectat de reglementarile fitosa-
nitare. Certificatul fitosanitar se elibereaza exportatorului (solicitantului) de catre sub-
diviziunea teritoriald in a carei razd de actiune sint produse marfurile supuse carantinei
pentru a fi prezentat organului fitosanitar competent din statul importator.

Astfel, pentru obtinerea certificatului fitosanitar, exportatorul prezintd, pe suport de hir-
tie sau in format electronic, cu cel putin 48 de ore Tnainte de expediere, subdiviziunii
teritoriale urmdtoarele documente:

« Cerere de eliberare a Certificatului fitosanitar;

« Certificat privind utilizarea produselor de uz fitosanitar, la cererea tdrii importatoare;
« Copie de pe factura fiscald sau de pe factura de expeditie a incarcaturii;

« Certificat fitosanitar al tarii de origine, in cazul reexportului lotului de produse.

Plantele, produsele vegetale, bunurile conexe supuse regimului de carantina fitosani-
tard destinate exportului si/sau reexportului sunt insotite in mod obligatoriu de cer-
tificat fitosanitar. Pentru prevenirea aparitiei si rdspindirii organismelor ddundtoare,
exportul sau reexportul anumitor plante, produse vegetale si bunuri conexe supuse
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regimului de carantind fitosanitara se permite doar in cazul
in care, Tnainte de a fi exportate, au fost supuse inspectiei
fitosanitare la locul de productie sau, in cazul reexportului,
la locul de depozitare.

Se interzice solicitarea unor declaratii suplimentare in cazul in
care plantele si/sau produsele vegetale sunt nsotite de certifi-
cat fitosanitar.

Termenul de valabilitate a certificatului fitosanitar este de 14
zile din data eliberarii. Certificatul fitosanitar nu poate fi in-
tocmit cu mai mult de 14 zile Tnainte de data la care plantele,
produsele vegetale si bunurile conexe supuse regimului de
carantind fitosanitard parasesc statul exportator. Certificatul
fitosanitar se elibereaza in termen de pina la 5 zile de la data
depunerii cererii de eliberare a acestuia. Certificatul fitosani-
tar se intocmeste n limba de stat si in cel putin o limbd de
circulatie internationald, dupa caz, in limba oficiald a statu-
lui de destinatie si se completeazd, cu exceptia stampilei si
a semnaturii, fie in intregime cu majuscule, fie in intregime
dactilografiat. Denumirea botanicd a plantelor se indicd in
limba latind. Modificarile neautorizate sau stersdturile atrag
nulitatea certificatului. Dacd tn certificatul fitosanitar nu exis-

g .

td spatiu suficient pentru declaratii suplimentare, acestea pot
fi scrise in anexa la certificat .

Certificatul de inofensivitate - se elibereazj, la solicitare, in
bazarezultatelorincercarilor de laborator sau in baza declaratiei
pe proprie raspundere privind respectarea regulilor de utilizare
a produselor de uz fitosanitar si a fertilizantilor. Certificatul de
inofensivitate este un document optional, care poate fi obtinut
de agentii economici pentru produsele destinate exportului/re-
exportului sau n alte cazuri in care agentul economic doreste
sd ateste suplimentar corespunderea produselor cerintelor nor-
melor sanitare. La efectuarea ncercarilor de laborator in scopul
eliberarii certificatului de inofensivitate, prelevarile de probe se
efectueaza de cdtre inspectorii ANSA.

Certificat de conformitate - are drept scop atestarea produsu-
lui propus catre export precum ca ar corespunde standardelor
sau reglementarilor tehnice, normelor de exploatare inofensivd a
obiectelor si tehnologiilor cu grad sporit de pericol, prescrise de
un anumit standard (SM, ISO, GOST). Organul de bazd ih domeniu
este MOLDAC. Organismul de certificare propriu-zis urmeaza sa
fie acceptat de catre tara importatoare, Registrul organismelor de
evaluare a conformitatii acreditate este tinut de citre MOLDAC.

2.8 ISTORII DE SUCCES

Istoria de succes a producdtorului ,,Monicol” SRL

Monicol este un furnizor important en-gros si cu amanuntul de
nuci si fructe uscate din Republica Moldova. Producétorul pro-
ducem nuci organice si conventionale si fructe uscate, cum ar fi
prune, cirese, pere, mere, rosii si altele.

Compania a fost infiintatd Tn 2001 si de-a lungul anilor a dob-
indit o imagine reputationald, incredere si recunoasterea
clientilor sai atit la nivel national cit si peste hotarele ei.

Fructele si nucile prelucrate sunt crescute si cultivate din livezi
proprii, iar productia finita se produce in ateliere specializate
pentru prelucrarea nucilor si fructelor uscate, care indeplinesc
cerintele de igiena si de sigurantd. Pentru a asigura cea mai inal-
ta calitate a produsului finit, precum si siguranta consumatoru-
lui unitatea foloseste tehnologii moderne si echipamente cum
ar fi Sortex Buhler, Tomra, Taiho si altele.

« Activitatea principala: prelucrarea si exportul fructelor proas-
pete si uscate.

« Cifra de afaceri:

2014 - 13,4 milioane de euro;
2015 - 13,9 milioane de euro;
2016 - 12,3 milioane de euro;
2017 - 20,9 milioane de euro.

« Plantatii proprii: 71 ha de prune, 13 ha de pere, 11 ha de necta-
rine si piersici. Livezi de nuci 247 ha si alune de 60 ha.

« Numadrul angajatilor: permanenti - 130, temporari 200-400.

e Manageri - 15.

Datoritd calitatilor excelente si a preturilor competitive pro-

dusele se comercializeaza pe piata Uniunii Europene, cum ar fi

Austria, Germania, Olanda, Elvetia, Marea Britanie, Franta, Nor-
vegia, Danemarca, Romania, Cipru, Suedia si Lituania.

Produsele ambalate cu amdnuntul sunt livrate pietelor din
Republica Moldova si Romania, SUA, Cehia, Polonia si Be-
larus.

0

Istoria de succes a familiei Rotaru care acum conduce
o afacere dulce cu gust de ciocolatd ,,Rifero”

Produsele Rifero sunt un complex natural de substante nutritive importante, fibre, minerale, vitami-
ne, antioxidanti necesari pentru o viata sandtoasa. Sunt produse autentice prin retete care pastreaza
integral calitatea materiei prime, fiind apreciate chiar si peste hotarele Republicii Moldova.

Totul a inceput in anul 2011, cind lon Rotaru si-a indeplinit visul inca din copilarie, de a avea o fabrica
de ciocolate, punind pe roate o afacere cu produse de cofetarie naturale si fira conservanti. incepind
de la primul produs cu prune in ciocolata care a avut un mare succes, familia Rotaru a diversificat si
a lansat in producere un sortiment de produse destul de mare cu diverse fructe, nuci si seminte care
corespund in totalitate cu sloganul ,Placerea are Gust”

Principiile de baza ale Companiei sunt utilizarea materiei prime cit mai calitative si fard conservanti,
precum si aprovizionarea magazinelor cu produse cit mai proaspete si diversificarea continud a ga-
mei de produse Rifero ce corespund cu cererea de pe piata nationald si internationald. Un pas impor-
tant este cd acum produsele Rifero pot fi gasite si in magazinele specializate care permit companiei
sd fie cit mai aproape de clientii fideli. Deasemenea mari eforturi sunt indreptate spre a produce pro-
duse nu doar calitative dar si accesibile ca pret pentru marea majoritate a populatiei. Scopul de baza
al familiei Rotaru este sa largeascad considerabil capacitatea de producere, deasemenea Compania
Rifero sd devina un element important in industria de cofetarie, iar numele ,Rifero” sa fie un simbol
al Republicii Moldova recunoscuit de cetatenii nostri si turistii de pretutindeni.

Povestea de afacere cu ciocolatd initiate de lon Rotaru este o confirmare in plus cd acolo unde exista
talent si pasiune orice idee poate deveni realitate, iar cum a punctat si antreprenorul, ciocolata ,Rife-
ro” are in primul rind beneficii pentru suflet, apoi pentru sanatate.

15



16

CERINTE DE COMERCIALIZARE
A PRODUSELOR ALIMENTARE
DE ORIGINE ANIMALA

Pentru a initia un export de produse alimentare, Republica Moldova trebuie sa
fie recunoscuti si aprobata de citre Uniunea Europeand, dupéa efectuarea unei
misiuni de audit la nivel de Autoritate Competenta (ANSA - organul de control)
si la unitatile de producere (producator).

Unitatea de producere si comercializare a produselor trebuie sa detind Autorizatie sanitar-
veterinard de functionare eliberata in termen de 20 de zile de cdtre ANSA dupa efectuarea
unui control la unitate in baza cererii depuse de catre producitor. in acest sens, anual unita-
tea va fi supusa controlului oficial inopinat in baza analizei riscului pentru verificarea nivelu-
lui de implementare a cerintelor sanitar-veterinare conform legislatiei nationale armoniza-
te cu cea a Uniunii Europene.Unitatea de producere trebuie sd asigure siguranta produselor
alimentare prin aplicarea unor masuri generale si specifice de igiena pe tot lantul alimentar.
Autoritatea competenta are obligatia de a controla si verifica implementarea cerintelor le-
gale de catre producdtor si intrunirea mdsurilor sanitar-veterinare.

Importul produselor alimentare in Republica Moldova se permite doar din tarile si
unitatile autorizate in acest sens de citre ANSA. Tn vederea excluderii introducerii pe
teritoriul tarii a unor agenti patogeni, ANSA poate permite importul din anumite regiuni
ale unei tari care nu au fost obiectul unor restrictii sanitar-veterinare. Pentru autorizarea
unitatilor in prealabil se efectueaza o inspectie la unitatea de producere de catre autorita-
tea competenta pentru a fi inclusd in lista cu drept de export. Informatii privind unitétile
autorizate cu drept de export in Republica Moldova pot fi solicitate de la ANSA.

Ca madsurd de protejare a tdrii pentru a nu introduce si raspindi diferite boli, importul
produselor alimentare se va permite doar din tari si zone indemne de boli contagioase.

3.1 CERINTE GENERALE DE IGIENA

Cerintele generale de igiend a produselor alimentare sunt obligatorii pentru toti operato-
rii din businessul alimentar, |a toate etapele de producere, procesare, pastrare, transpor-
tare si comercializare, precum si de export.

Productia primard pentru obtinerea produselor de origine animald destinate consumului
uman trebuie sa respecte urmdtoarele cerinte sanitar-veterinare:

« sd fie sigure pentru sdndtatea oamenilor, sdndtatea animalelor si pentru mediu - sint
protejate de orice contaminare;

« sd provina de la animale ce se conformeaza cu cerintele de sa-
natate si au fost supuse inspectiei si controalelor sanitar-veteri-
nare inainte si dupd sacrificare;

« sa fie obtinute, colectate, achizitionate, depozitate, transporta-
te, puse pe piatd, comercializate, distribuite si vindute in condi-
tii care sa previna orice risc pentru sdndtatea oamenilor, sdna-
tatea animalelor si pentru mediu;

« sa fie etichetate si marcate de catre medicul veterinar oficial la
locul de producere a acestora cu o marcd de sanatate ce contine
numarul de autorizare al intreprinderii de origine, care trebuie
fnscris si pe documentele veterinare ce insotesc fiecare miscare
a acestor produse.

Cerintele generale de igiena pentru productia primara:

« mentinerea in stare bund a instalatiilor utilizate pentru
productia primard si operatiunile asociate acesteia, inclusiv a
instalatiilor utilizate la depozitarea si manipularea hranei pen-
tru animale, curdtarea si dezinfectarea acestora;

« mentinerea in stare curata a echipamentului, containerelor, bo-
xelor si vehiculelor;

« asigurarea curdteniei animalelor ce urmeaza a fi sacrificate;

« utilizarea apei potabile sau a apei curate pentru prevenirea con-
taminarii;

asigurarea stdrii bune de sdnatate a personalului care manipu-
leaza hrana pentru animale si instruirea cu privire la pericolele
pentru sdnatate;

evitarea contamindrii produselor alimentare, determinata de
animale si de organismele ddunatoare;

depozitarea si manipularea deseurilor si a substantelor pericu-
loase astfel incit sd se previna contaminarea;

prevenirea introducerii si a raspindirii bolilor contagioase transmi-
sibile la oameni prin produse alimentare, inclusiv luarea masurilor
de precautie in cazul in care se introduc animale noi si raportarea la
Agentie a suspiciunii despre existenta unor astfel de focare de boli;
« monitorizarea analizelor relevante efectuate pe probe prele-

vate de la animale sau pe alte probe, ce au importanta pentru
sandtatea omului;

utilizarea corectd a aditivilor furajeri si a produselor medicinale
de uz veterinar, conform instructiunilor de utilizare.

Pentru a asigura trasabilitatea produselor, operatorii din sectorul
alimentar sunt obligati sa tind evidente ale productiei primare:

« natura si originea hranei pentru animale;

« produsele medicinale de uz veterinar sau alte tratamente ad-

ministrate animalelor, datele de administrare si perioadele de
asteptare;
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« aparitia bolilor sau a agentilor biologici care pot afecta inofen-
sivitatea produselor alimentare de origine animala;

« rezultatele analizelor relevante efectuate pe probe prelevate de
la animale sau pe alte probe prelevate in scop de diagnostic, ce
au importanta pentru sandtatea omului.

Cerinte de igiena aplicabile produselor alimentare:

e nu se va accepta materie prima, ingrediente ce ar putea s fie
contaminate cu paraziti, cu microorganisme patogene ori cu
substante toxice, descompuse sau strdine;

« materiile prime, ingredientele trebuie sa fie depozitate cores-
punzator astfel incit sd se previna deteriorarea acestora si sa le
protejeze Tmpotriva contaminarii;

« la toate etapele de productie, de prelucrare si de distributie,
produsele alimentare trebuie s fie protejate impotriva oricarei
contamindri;

« planuri de control al ddunadtorilor, evitarea accesului animalelor
sdlbatice in locurile de pregdtire, manipulare sau depozitare a
produselor alimentare;

» materiile prime, ingredientele, produsele intermediare si pro-
dusele finite nu trebuie pastrate la temperaturi ce ar putea ge-
nera un pericol pentru sanatate;

 depozitarea separatd a materiilor prime si a produselor alimen-
tare;

« racirea corespunzdtoare dupad faza de prelucrare la cald sau faza
de preparare finald a produselor alimentare care urmeaza sa fie
pastrate sau servite la temperaturi scazute;

« decongelarea produselor alimentare se face astfel incit sa se ex-
cluda pericolul dezvoltarii de microorganisme patogene, toxine
in produsele alimentare;

« deseurile trebuie sa fie etichetate si depozitate in containere
separate si sigure;

« cind sunt plasate pe piatd, produsele alimentare trebuie si fie
conforme cu reglementdrile din domeniul alimentar si sa fie
insotite de documente ce le atestd calitatea, siguranta si ino-
fensivitatea.

incdperile si incintele in care se produc produsele ali-
mentare trebuie sd fie mentinute in conditii sanitar-

veterinare curate si igienice. La fel, toate ustensilele si
utilajele vor fi in permanentd curate, astfel incit sd nu
se permitd contaminarea cu agenti patogeni.

Angajatii care manipuleaza cu produsele alimentare trebuie sd
fie sanatosi, instruiti, echipati corespunzator si sa respecte cu
strictete igiena personal3.

Producadtorii trebuie sa asigure calitatea si siguranta produselor lor
si sd evite orice pericol potential, cum ar fi riscurile provenite de la
apa contaminatd sau de la alti contaminanti microbieni sau chimici.

Pentru asigurarea cerintelor de igiend la unitdtile de producere a
produselor alimentare, operatorii din sectorul alimentar pot utili-
za in mod facultativ Ghidurile de bune practici de igiena si obliga-
tor s implementeze si sa mentind proceduri permanente, bazate
pe principiile HACCP.

3.2 CERINTE SPECIFICE DE IGIENA

Cerintele specifice completeazd Regulile generale de igiend a pro-
duselor alimentare si se aplicd produselor alimentare de origine
animald procesate sau neprocesate.

Operatorii din businessul alimentar Tntreprind urmatoarele ma-

suri specifice de igiena:

a) conformarea cu criteriile microbiologice pentru produsele ali-
mentare;

b) conformarea cu cerintele privind controlul temperaturii pentru
produsele alimentare;

c) mentinerea lantului criogenic;

d) prelevarea de probe si efectuarea incercarilor de laborator.

Agentii economici din industria alimentard care proceseaza ma-
terii prime si produse de origine animald trebuie sa elaboreze si
sd puna n aplicare planuri de autocontrol ale proceselor de fa-
bricatie, organizate pentru fiecare faza sau etapa de productie
pentru siguranta produselor alimentare. De asemenea, trebuie sa
inregistreze si sa pastreze rezultatele acestora si sd transmita dis-
tribuitorilor certificatul de calitate al acestor produse, intocmit in
baza autocontroalelor si a examinarilor oficiale efectuate pentru
fiecare lot pe prelevarile efectuate de medicul veterinar oficial.

Contaminarea produselor alimentare poate rezulta natural
sau ca urmare a practicilor inadecvate sau a proceselor de
productie. Pentru a proteja sandtatea publicd, s-au stabilit ni-

veluri maxime ale contaminantilor din produsele alimentare, ca de exemplu nitrati,
metale grele si dioxine, etc. Reziduurile din produse alimentare pot proveni si de la
animale folosite pentru productia de alimente carora li s-au administrat medicamente
de uz veterinar sau care au consumat furaje care au fost prelucrate cu pesticide sau
produse biocide. Limitele maxime de reziduuri se stabilesc si se actualizeaza periodic.
Nu este permisd comercializarea produselor alimentare care contin cantitati inaccep-
tabile de contaminanti.

Agentul economic este responsabil pentru elaborarea si implementarea programelor de
autocontrol a procesului de producere si a produselor pentru a asigura siguranta produ-
selor:

« plan de autocontrol pentru monitorizarea zoonozelor (de ex: Salmonella);
« plan de autocontrol privind criteriile microbiologice;

« plan de autocontrol al reziduurilor si substantelor interzise.

Nu se pot exporta:

« produsele derivate de la animale cdrora le-au fost administrate pentru orice scop
substante tireostatice, stilbene sau estradiol;

« produsele derivate de la animale cdrora I|-i s-au administrat ca promotori de crestere
anumiti hormoni steroizi si beta-agonisti.

3.3 TRASABILITATEA PRODUSELOR

Operatorul din sectorul alimentar trebuie sa stabileasca un sistem de trasabilitate a pro-
duselor, incepind cu animalele care produc produse alimentare, materia prima, ingredi-
ente si materiale care vin in contact cu produsele alimentare pina la consumatorul final.
Toate evidentele se inregistreaza in registre care se pdstreazd, arhiveaza pentru o peri-
0add de 3 ani.

Produsele alimentare trebuie sd provind de la animale identificate si inregistrate n Regis-
trul de stat al animalelor. In baza de date se Tnregistreaza urmatoarele specii de animale:
bovine, ovine, caprine, porcine si cabaline.

in cazul in care un operator din sectorul alimentar constat3 ci un produs alimentar pre-
zintd un risc grav pentru sandtate, acesta il retrage imediat de pe piata si informeaza
autoritatea competenta si utilizatorii cu privire la aceasta.

Etichetarea produselor

Etichetarea produselor alimentare este conceputd pentru a garanta accesul consuma-
torilor la informatii clare, inteligibile si fiabile privind continutul si compozitia produse-
lor, cu scopul de a proteja sdnatatea si interesele consumatorilor. De exemplu alergenii,
precum soia, glutenul sau lactoza, trebuie indicati clar pe ambalaj precum si prezenta
imitatiilor de produse alimentare, cum ar fi produsele vegetale care inlocuiesc brinza
sau carnea.

Un alt aspect important, din punct de vedere al sigurantei, pe etichetd se va mentiona des-
pre necesitatea de pregatire a produsului inainte de a fi consumat: necesitd a fi fiert, prelu-
crare termicd, etc.
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3.4 CERTIFICAREA

Produsele de origine animala destinate importului sau exportu-
lui sint supuse certificarii sanitar-veterinare.

Pentru un potential import sau export de produse alimentare
de origine animald in/din Republica Moldova, este necesar de
urmdtoarele documente:

Certificatul veterinar, validat de un medic veterinar ofici-
al care atesta faptul cd produsul respectd cerintele minime in
materie de sdndtate a animalelor de la care provin acestea si
siguranta alimentard a produsului. Acest certificat este generat
de sistemul TRACES.

La importul sau exportul produselor de origine animald, pe cer-
tificat trebuie sd figureze semndtura reprezentantului autoritd-
tii competente emitente, o stampild oficiald, aplicata pe fiecare
foaie din certificat, daca acesta este compus din mai multe.

Certificatele trebuie sd fie intocmite Tn una sau mai multe
limbi oficiale ale statului de destinatie si ale statului in care
are loc inspectia la frontiera, sau sa fie insotite de o traducere
autentificatd.

Certificatele trebuie s& poarte un numar de identificare unic. in
cazul in care certificatul constd din pagini in ordine succesivd,
acest numdr trebuie sa fie indicat pe fiecare pagina.

Certificatul trebuie sa fie eliberat dupd finalizarea controlului
efectuat de cdtre autoritatea competenta a tdrii de expeditie
asupra lotului pentru care este intocmit.

Operatiunile de import/export ale produselor alimentare pot fi
efectuate numai dacd s-a fcut o notificare prealabild prin sis-
temul informational TRACES cu cel putin 24 de ore inainte de
operatiunea de import/export.

Data semnarii certificatului nu poate fi ulterioard datei expedi-
erii lotului (loturilor).

Certificat sanitar-veterinar (Formular 2) eliberat de catre au-

toritatea competentd dupd efectuarea controlului la unitate,
pentru exportul produselor.

Solicitarea Certificarii produselor se va face in baza Cererii de-
puse de catre operator la STSA, conform modelului din Anexa
nr. 4 la prezentul Ghid.

CERINTE DE COMERCIALIZARE
A ANIMALELOR VII

Importul/exportul de animale vii:

autorizarea sanitar veterinara a unitatii de crestere a animalelor si contractarea unui
medic veterinar pentru efectuarea masurilor sanitar-veterinare;

inregistrarea exploatatiei (fermei) in baza de date nationale;

identificarea animalelor si Tnregistrarea in baza de date nationald (bovine, ovine, capri-
ne, porcine si ecvine);

implementarea sistemului de trasabilitate a animalelor;

utilizarea produselor medicale veterinare Tn scop terapeutic inregistrate in Nomencla-
torul de stat;

implementarea cerintelor minime de bundastare a animalelor;

monitorizarea si supravegherea bolilor conform Programului strategic national (efectu-
area vaccinarilor obligatorii si testarilor de laborator);

elaborarea si implementarea planurilor de autocontrol (ex: calitate apd, furaje, etc)
supunerea exploatatiei controlului oficial organizat de cdtre autoritatea competents;
aplicarea carantinei animalelor importate/exportate;

certificarea lotului de animale.
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BAZA LEGALA

Legea nr. 160 din 22.07.2001 privind reglementarea prin autorizare a activitatii de in-
treprinzdtor;

Legea nr. 78 din 18.03.2004 privind produsele alimentare;

Legea nr. 119 din 22.06.2004 cu privire la produsele de uz fitosanitar si la fertilizanti;
Legea nr. 221din 19.10.2007 privind activitatea sanitar-veterinarg;

Legea nr. 228 din 23.09.2010 cu privire la protectia plantelor si carantina fitosanitara;
Legea nr. 231din 23.09.2010 cu privire la comertul interior;

Legea nr. 235 din 01.12.2011 privind activitatile de acreditare si de evaluare a conformitatii;

Legea nr. 113 din 18.05.2012 cu privire |a stabilirea principiilor si a cerintelor generale ale
legislatiei privind siguranta alimentelor;

Legea nr. 131din 08.06.2012 privind controlul de stat asupra activitatii de intreprinzator

Legea nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea conformi-
tatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de
sdnatate si de bundstare a animalelor

Legea nr. 296 din 21.12.2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare;

Legea 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele ali-
mentare;

Hotararea Guvernului nr. 1523 din 29.12.2007 cu privire la aprobarea Reglementarii
tehnice "Fructe si legume uscate (deshidratate)”;

Hotdrarea Guvernului nr. 1073 din 19.09.2008 cu privire la optimizarea modului de
trecere a frontierei de stat de cdtre mijloacele de transport auto cu marfuri si pasageri,
modificarea si abrogarea unor acte normative;

Hotararea Guvernului nr. 1408 din 10.12.2008 cu privire la aprobarea unor norme sa-
nitar-veterinare;

Hotararea Guvernului nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare;

Hotararea Guvernului nr. 435 din 28.05.2010 privind aprobarea Regulilor specific de
igiend a produselor alimentare de origine animal;

Hotararea Guvernului nr. 520 din 22.06.2010 cu privire la aprobarea Regulamentului
sanitar privind contaminantii din produsele alimentare;

Hotararea Guvernului nr. 298 din 27.04.2011 pentru aprobarea Normei sanitar-veteri-
nare privind masurile de supraveghere si control al unor substante si al reziduurilor aces-
tora la animalele vii si la produsele lor, precum si al reziduurilor de medicamente de uz
veterinar in produsele de origine animala.
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ANEXA 2 ANEXA 3

Cerere de inregistrare oficiala Certificat de inregistrare
in domeniul sigurantei alimentelor pentru siguranta alimentelor
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ANEXA 4

Cerere pentru efectuarea
certificarii produselor
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Tel: (+373 22) 25 05 35
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