SA-9 Anexa nr. 9
la Ordinul Ministerului

nr. 57 din 27.06.2023

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR
str. M. Kogalniceanu, 63, MD-2009, mun. Chisinau, Tel/fax: +373 (22) 29-47-31

E-mail: info@ansa.gov.md; www.ansa.gov.md

LISTA DE VERIFICARE Nr.
PENTRU CONTROLUL DE STAT SI SUPRAVEGHEREA
UNITATILOR DE CONGELARE A FRUCTELOR SI LEGUMELOR

I Numele, prenumele si functiile inspectorilor care efectueaza controlul:

II. Persoana si obiectul supuse controlului:

Denumirea persoanei supuse controlului:

Sediul juridic:

Cod fiscal:

Numele, prenumele conducatorului persoanei supuse controlului/reprezentantului acesteia:

Unitatea structurald/functionala supusa controlului (denumirea):

Sediul unitatii structurale/functionale:

III.  Capacitatea de productie:

Capacitatea totald anuala de productie, tone:

Depozit frigorific (agent frigorific):

Numarul de camere; total in m®:




Tunel de congelare in strat fluidizat:

Productia totald anuala pentru anul precedent, tone:

Originea materiilor prime:

Destinatia productiei: piata internd, tone:

export, tone:

tarile de export:

Genul de activitate (detaliat conform documentelor de inregistrare):

Capsune O Visine O Porumb zaharat o
Catina alba o Coacaza o Mazare verde O
Activitati si tipuri de produse Cirese O Catind alba o Ardei O
obtinute:
Mure O Aronie O Altele
Ierburi aromatice O Zmeurd O
Suprafata unititii de producere, m*:
modernizari
Anul si perioada ultimelor: reparatii
modificari
Pe toaté perioada anului Daoc/Nuo
Unitatea este operationald:
Activitate sezoniera Dao/Nuo
Intr-un singur schimb Dao/Nuo
Unitatea activeaza: Schimb prelungit Dao/Nuo
In 2 sau mai multe schimburi Dao/Nuo
De la reteaua publica Dao/Nuo
Aprovizionare cu apa potabila Din sursa proprie (fantana, sonda Dao/Nuo
arteziana)
Sistemul de canalizare Racordata la reteaua publica Dao/Nuo
Sistem propriu de evacuare si/sau statie | Da o /Nu o

de epurare proprie (capacitati de
stocare/epurare m’/h)

Numirul personalului muncitor in | a) In total:
spatiile de productie:

c) Calificati

b) Per schimb de lucru:

d) Necalificati




Iv.

Informatii despre persoana supusi controlului necesare pentru evaluarea riscurilor:'

Criteriul?

Informatia
curenta

(detinuta de
ANSA la data
initierii
controlului)

Gradul
de risc

Informatia
curenta este
valabila

(se bifeaza
daca este
cazul)

Informatia revizuiti in
cadrul controlului (se
completeaza daca este

cazul)

Tipul de produs alimentar si
materia prima utilizata

Procesele
manipulare a
alimentare,
riscul
contaminare/poluare a
produselor alimentare

de prelucrare/
produselor
care determina

de

Aplicarea
analiza a riscurilor si puncte
critice de control (HACCP)

principiilor de

Numarul si categoriile de
consumatori potential
afectati de eventuala
nerespectare a cerintelor
privind siguranta alimentara

Istoricul conformitatii cu
prevederile legislatiei,
precum si cu prescriptiile
Agentiei, conform ultimului
control

V.

Lista de Iintrebari

intrebari

Referinta
legala

Conformitate

Nu
este
cazul

Da | Nu

Comentarii

Ponderea

Cerinte generale

Operatorul este inregistrat oficial in
domeniul sigurantei alimentelor?

Art.23" alin.(2)
si (3) din
Legea
nr.50/2013

1.

Operatorul desfasoard activitatea

Art.23" alin.(2)

20

"In cazul in care tabelul corespunde cu tabelul din alte liste de verificare, utilizate in cadrul aceluiasi control,
tabelul se completeaza doar in una dintre listele de verificare utilizate in timpul controlului.
?Se completeaza doar criteriile de risc aplicabile domeniului si persoanei supuse controlului.




corespunzator inregistrarii oficiale
in domeniul sigurantei alimentelor?

si (3) din
Legea
nr.50/2013

Cerinte privind spatiile si facilititile unitatii

Unitatea este mentinuta curata, in Art.9 alin.(1)
2. |stare buna de functionare si din Legea 5
intretinere? nr.296/2017
Constructia, designul, proiectarea
localizarea si marimea unitatii:
a) permit Intretinerea, igienizarea si | Art.9 alin.(2)
dezinfectia, fiind asigurate spatii de | lit.a) si ¢) din
lucru ce permit efectuarea igienica Legea 15
a tuturor operatiunilor, inclusiv nr.296/2017
protectia Tmpotriva contaminarii?
b) previn acumularea murdariei, Art.9 alin.(2)
contactul cu materiale toxice, lit.b) din
caderile de particule in produse Legea 15
3 alimentare si formarea de condens nr.296/2017
* | sau de mucegaiuri nedorite pe
suprafete?
¢) ofera conditii de manipulare si de | Art.9 alin.(2)
depozitare a produselor alimentare lit.d) din
la o temperatura controlata, cu Legea
capacitate suficienta pentru nr.296/2017
mentinerea produselor la 15
temperaturi adecvate, si sa fie
proiectate astfel incit aceste
temperaturi s poatd fi monitorizate
si Inregistrate?
Unitatea dispune de toalete Art.9 alin.(3)
conectate la un sistem de canalizare din Legea
4 si sunt amplasate astfel incat nu nr.296/2017 15
* | comunice direct cu spatiile in care
sint manipulate produsele
alimentare?
Unitatea dispune vestiare pentru Art.9 alin.(9)
5. |personal? din Legea 15
nr.296/2017
Unitatea este asigurata cu lavoare Art.9 alin.(4)
pentru spalarea mainilor, prevazute din Legea
6. |cu apé curenta calda si rece, cu nr.296/2017 15
materiale pentru spalarea si uscarea
igienicd a mainilor?
Dispozitivele pentru spalarea Art.9 alin.(4)
7. | produselor alimentare sunt separate din Legea 15
de cele pentru spalatul mainilor? nr.296/2017
Unitatea este asiguratd cu mijloace | Art.9 alin.(5)
3 de ventilatie naturala sau mecanica, din Legea 1
* |iesirile spre exterior fiind asigurate | nr.296/2017
cu plase de protectie?
Unitatea dispune de iluminare Art.9 alin.(7)
9. | naturala si/sau artificiala? din Legea 7
nr.296/2017
Depozitarea agentilor de curatare si | Art.9 alin.(10)
10. | a substantelor dezinfectante se face din Legea 12
intr-un loc special destinat pentru nr.296/2017




aceasta, care nu se afla in zonele in
care se manipuleaza produsele
alimentare?

Pavimentul din incéperile in care
sant depozitate, tratate sau
procesate produsele alimentare este
dintr-un material impermeabil,

Art.10 alin.(1)
lit.a) din Legea
nr.296/2017

11. | nonabsorbant, lavabil si netoxic, 10
permite drenajul adecvat al
suprafetelor?
Suprafetele pavimentului sunt
mentinute in stare buna?
Suprafetele peretilor din incaperile | Art.10 alin.(1)
in care sant depozitate, tratate sau lit.b) din
procesate produsele alimentare sunt Legea
mentinute in stare bund, sunt din nr.296/2017
12. | materiale impermeabile, 10
nonabsorbante, lavabile si netoxice
si dispun de o suprafata netedad pana
la o inaltime adecvata efectuarii
diferitor operatiuni?
Plafoanele, suprafata interioara a Art.10 alin.(1)
acoperisului si accesoriile lit.c) din Legea
suspendate sunt construite si nr.296/2017
13. | finisate astfel incat se previne 10
acumularea de murdarie, se reduce
condensul, cresterea mucegaiului si
imprastierea de particule?
Ferestrele ce pot fi deschise 1n afara | Art.10 alin.(1)
sunt echipate cu plase Impotriva lit.d) din
14. |. 5
insectelor? Legea
nr.296/2017
Usile sunt usor de curatat si Art.10 alin.(1)
15. | dezinfectat, avand suprafete netede |lit.e) din Legea 5
si nonabsorbante? nr.296/2017
Inciperile sunt asigurate cu Art.10 alin.(2)
dispozitive pentru curitarea, din Legea
16. | dezinfectia si depozitarea nr.296/2017 5
ustensilelor si a echipamentelor de
lucru?
In incaperile in care are loc Art.10 alin.(3)
producerea, tratarea sau prelucrarea din Legea
17. | produselor alimentare sunt nr.296/2017 10

prevazute conditii pentru spélarea
produselor alimentare?

Cerinte privind materialele, instalatiile si echipamentele, suprafetele de lucru destinate sa vina in

contact cu produsele alimentare

Suprafetele de lucru (inclusiv
suprafetele echipamentelor) din
spatiile in care sant manipulate
produse alimentare sunt mentinute

Art.10 alin.(1)
lit.f) din Legea
nr.296/2017

18. in stare bund, fiind din materiale 10
netede, lavabile, rezistente la
coroziune §i netoxice, care permit
curatarea si dezinfectia lor?

19. Materialele, instalatiile si Art.13 alin.(1) 15

echipamentele care vin in contact

lit.a) din Legea




cu produsele alimentare se
igienizeaza si dezinfecteaza, fiind
evitat pericolul de contaminare?

nr.296/2017

Produsele biocide utilizate pentru
dezinfectarea echipamentelor,
recipientelor, ustensilelor de
consum, suprafetelor sau
conductelor folosite pentru

Pct.11, 38, 110
din HG nr.
344/2020

20. productia, transportul, depozitarea 10
sau consumul produselor
alimentare sunt inregistrate de stat
si incluse in Registrul National al
Produselor Biocide?
Cerinte privind aprovizionarea cu apa si canalizare
Unitatea este prevazuta cu sursda de | Art.15 alin.(1)
21. | apd potabila? din Legea 18
nr.296/2017
Apa potabila utilizatd 1n unitate este | Art.4 alin.(1)
2 sanogena si curata, indeplinind din Legea 18
* | conditiile prevazute la art.4 alin.(1) | nr.182/2019?
din Legea nr.182/2019?
Operatorul asigura controlul Art.23" alin.(1)
23. potabilitatii apei? lit.d) din 15
Legea nr.
50/2013
Circuitul apei nepotabile In unitate | Art.15 alin.(4)
se face printr-un sistem separat, din Legea
24. | bine identificat, care nu are nr.296/2017 7
conexiuni cu sistemul de apa
potabilad?
Cerinte privind combaterea organismelor diunatoare
Operatorul aplicé proceduri pentru | Art.17 alin.(4)
controlul organismelor daunatoare, din Legea
pentru evitarea accesului nr.296/2017
animalelor domestice in locurile de
25. | pregatire, manipulare sau 10
depozitare a produselor alimentare
(ex. un plan pentru dezinfectie,
dezinsectie si deratizare sau un
contract cu o companie abilitata)?
Produsele biocide utilizate pentru | Pct.11, 38, 110
combaterea daunatorilor sunt din HG nr.
26. | inregistrate de stat si incluse in 344/2020 10

Registrul National al Produselor
Biocide?

Cerinte privind implementarea si mentinerea procedurilor bazate pe

rincipiile HACC

27.

Unitatea are elaborate proceduri
permanente bazate pe principiile
HACCP?

Art.3 alin.(7)
din Legea
nr.296/2017

15

28.

Procedurile permanente bazate pe
principiile HACCP corespund
cerintelor prevazute la art. 3 alin.
(7) din Legea nr. 296/2017, dupa

cum urmeaza:

a) procedurile identifica toate
riscurile care trebuie sa fie

Art.3 alin.(7)

lit.a) din Legea

15




prevenite, reduse sau eliminate? nr.296/2017
b) procedurile identifica punctele Art.3 alin.(7)
critice de control pentru etapa sau lit.b) din
etapele 1n care controlul este Legea 15
esential, pentru a se preveni, reduce | nr.296/2017
ori elimina un pericol?
¢) procedurile stabilesc limitele Art.3 alin.(7)
critice in punctele critice de control, | lit.c) din Legea
ce separa acceptabilul de nr.296/2017 15
inacceptabil pentru prevenirea,
reducerea sau eliminarea
pericolelor identificate?
d) procedurile prevad stabilirea si Art.3 alin.(7)
implementarea unor proceduri lit.d) din
: o - 15
eficiente de monitorizare in Legea
punctele critice de control? nr.296/2017
e) procedurile stabilesc actiuni Art.3 alin.(7)
corective in cazul in care lit.e) din Legea
monitorizarea indica faptul ca un nr.296/2017 15
punct critic de control nu se afla
sub control?
f) procedurile stabilesc proceduri ce | Art.3 alin.(7)
trebuie sa fie efectuate cu lit.f) din Legea
regularitate pentru a se verifica nr.296/2017
. . 15
daca masurile enuntate la art. 3 alin.
(7) lit. a)—e) din Legea nr. 296/2017
functioneaza eficient?
Unitatea tine documentatia Art.3 alin.(7)
pregatitoare, de executie, de lit.g) din
organizare, de raportare i Legea nr.
29. | inregistrare, care sa demonstreze 296/2017 18
aplicarea eficientd a masurilor
prevazute la art. 3 alin. (7) lit. a)-f)
din Legea nr. 296/2017?
Unitate implementeaza si mentin Art.3 alin.(7)
sistemul de analiza a riscurilor si din Legea
punctele critice de control nr.296/2017
30. | (HACCP), conform procedurilor 20
permanente elaborate, precum si
programe de control conform
principiilor HACCP?
Cerinte privind trasabilitatea produselor alimentare
Operatorul dispune de sistem care | Art.23" alin.(1)
sa permitd identificarea lit.b) din
intreprinderilor de la care a fost Legea
aprovizionat cu materie prima nr.50/2013;
31.| . N : . 15
alimentara, semipreparate, aditivi
alimentari, produse alimentare sau | Art.11 alin.(3)
cu orice substante destinate sa fie din Legea
incorporate in alimente ? nr.306/2018
Operatorul dispune de sistem care | Art.23" alin.(1)
sd permita identificarea lit.b) din
3 intreprinderilor carora le-a furnizat Legea 15
* | produsele alimentare fabricate sau nr.50/2013;

ambalate de catre el?.

Art.11 alin(3)




din Legea

nr.306/2018
Operatorul dispune de sistem care | Art.11 alin.(1)
sd permita identificarea trasabilitatii si (4) din
33. | la toate etapele lantului alimentar Legea 15
(mentine Inregistrari la toate etapele | nr.306/2018;
procesului tehnologic)?
Operatorul dispune de o procedura | Art.30 alin.(1)
de retragere de pe piatd a din Legea
produsului neconform/potential nr.306/2018;
34. | nesigur si este capabil sa asigure Art.30alin.(2) 20
retragerea prompta a produsului lit.b) si c¢) din
neconform (test de retragere)? Legea
nr.50/2013;
Cerinte privind materialele de contact cu produsele alimentare si aditivii alimentari
Materialele care vin in contact cu Art.14 alin.(2)
35 produsele alimentare (utilaje, din Legea 20
* | ambalaje) utilizate la unitate sunt nr.306/2018
autorizate?
Ambalajele si materialele pentru Art.18 alin.(2)
36 impachetare sunt depozitate astfel din Legea 5
* | incat sa nu fie expuse pericolului de | nr.296/2017
contaminare?
Materialele reutilizabile pentru Art.18 alin.(4)
37 ambalare si impachetare sunt usor din Legea 10
* | de igienizat, iar in caz de necesitate, | nr.296/2017
si de dezinfectat?
Aditivii alimentari folositi in Art.14 alin.(2)
38. | procesul tehnologic sunt din Legea 20
autorizati? nr.306/2018
Cerinte aplicabile organizarii procesului de productie
Materia prima sau oricare alte Art.23" alin.(1)
ingrediente folosite au parametrii lit.c) din Legea
de calitate si inofensivitate conform | nr. 50/2013; .
39. reglementérilor tehnice in domeniul | Ayt 13 alin. (6) modificat 15
alimentar corespunzatoare? Legea
nr.306/2018;
Operatorul asigura controlul regulat | Art.20 alin.(3)
al parametrilor principali ai fluxului | din Legea
40 tehnologic cu mentinerea evidentei | nr.296/2017 10
* | (in mod special temperatura,
presiunea, ermeticitatea si
parametrii microbiologici)?
Spatiile de depozitare pentru| Pct.12 din HG
materii prime si produse finite, ale | nr.1402/2007
41 unitdtii de producere a fructelor, 15
*|bacelor si legumelor congelate
rapid, sunt direct legate cu salile de
productie?
Materiile prime utilizate la Pct.15 din HG
fabricarea produselor sunt insotite | nr.1402/2007
42. | de documentele de confirmare a 20
originii, calitatii i inofensivitatii
lor?
43, | Fabricarea fructelor, bacelor si| Pct.16 din HG 10




legumelor congelate rapid se face
in baza retetelor si/sau unor
instructiuni tehnologice aprobate?

nr.1402/2007

In procesul de fabricare a
produselor congelate rapid se

Pct.25 din HG
nr.1402/2007

44. P N 10
utilizeaza materia prima proaspata?
Operatiunile de impachetare si Art.18 alin.(3)
45 ambalare sunt efectuate astfel incat din Legea 15
* | se asigurd evitarea contaminarii nr.296/2017
produselor alimentare?
Produsele finite sunt preambalate si | Pct.30 din HG
ambalate in asa mod 1Incit sa| nr.1402/2007
46 permitd mentinerea calitatii  si 15
*|sigurantei alimentare pe toatd
durata pastrarii, transportarii si
comercializarii lor?
Se respecta temperatura, umiditatea | Art.3 alin.(3)
relativa a aerului la depozitarea lit.c), art.17
47. | materiilor prime si a productiei alin.(5) din 10
finite? Legea
nr.296/2017
Temperatura din incaperile in care | Art.9 alin.(2)
48, | &€ loc manipularea si depozitarea lit.d) din 10
* | produselor alimentare este Legea
monitorizata si inregistrata? nr.296/2017
Operatorul intreprinde, in calitate Art.3 alin.(3)
de masuri specifice de igiena, lit.e) din Legea
49. prelevarea de probe si efectuarea nr.296/2017; 15
incercérilor de laborator?
Operatorul detine un mecanism Art.23" alin.(1)
intern de organizare si efectuare, pe din Legea
parcursul fluxului tehnologic, a nr.50/2013;
controlului calitatii i inofensivitatii
50 fiecarui lot de produse alimentare si | Pct.35 din HG 15
* | de materiale in contact cu produsele | nr. 1402/2007
alimentare?
Rezultatele acestui control intern
sunt inregistrate si pastrate o
anumita perioada de timp?
Produsele alimentare ce urmeaza a | Art.17 alin.(9)
fi plasate pe piatd sunt insotite de din Legea
51 documente ce atesta calitatea, nr.296/2017 15
* | siguranta si inofensivitatea lor? (ex.
certificat de calitate, buletine de
incercari)?
Cerinte privind etichetarea produselor alimentare
Etichetele contin toate mentiunile Art.7 alin.(7)
52. | obligatorii indicate la art. 8 si 9 din din Legea 18
Legea nr. 279/2017? nr.279/2017
Informatia prezenta pe etichete este | Art.12 alin.(5)
53. | veridica? din Legea 18
nr.306/2018
Mentiunile obligatorii sint Art.11 alin.(1)
54. | amplasate intr-un loc evident, astfel din Legea 10
incit sa fie usor vizibile, lizibile si nr.279/2017




indelebile.

Mentiunile obligatorii sint redactate

Art.13 alin.(1)

55 in limba de stat a Republicii din Legea 10
* | Moldova, direct pe ambalajul sau nr.279/2017
pe eticheta produsului alimentar.
Cerinte privind deseurile alimentare
Deseurile alimentare, subprodusele | Art.14 alin.(1)
alimentare necomestibile si alte din Legea
56. | resturi sunt indepartate din nr.296/2017 15
incéperile in care sunt prezente
produsele alimentare?
Deseurile alimentare, subprodusele | Art.14 alin.(2)
alimentare necomestibile si alte din Legea
resturi se depoziteaza in containere | nr.296/2017
57. | care se pot inchide si care sunt 10
construite si tinute in conditii ce
permit sé fie igienizate, iar in caz
de necesitate, si dezinfectia?
Deseurile alimentare, subprodusele | Art.14 alin.(4)
alimentare necomestibile si alte din Legea
resturi sant eliminate in mod nr.296/2017
58. | igienic, asigurandu-se protectia 10
mediului, astfel incat acestea sa nu
constituie o sursa directd sau
indirecta de contaminare?
Cerinte privind personalul unitatii
Persoanele care lucreaza in zona de | Art.16 alin.(1)
manipulare a produselor alimentare din Legea
detin carnet medical si au fost nr.296/2017
supuse controlului medical la
59. . Co e : 4y 20
angajare si periodic ulterior? Art.21" alin.(4)
si (5) din
Legea
nr.231/2010
Persoanele care sunt implicate la Art.23 alin.(1)
producerea si distribuirea de din Legea
produse alimentare sunt instruite in | nr.306/2018
materie de igiend, sanatate publica,
60. | igiend a produselor alimentare si 15
igiena a muncii, sant atestate
conform reglementarilor in
domeniul alimentar aplicabile
domeniului de activitate a unitatii?
Persoanele care lucreaza in zona de | Art.16 alin.(1)
manipulare a produselor alimentare din Legea
61. | poarta o vestimentatie adecvata, nr.296/2017 12
curata si, dupa caz, echipament de
protectie?
Cerinte privind mijloacele de transport a produselor alimentare
Produsele alimentare sunt Art.20 alin.(3)
62 transportate cu mijloace de din Legea 20
* | transport care detin autorizatie nr.306/2018
sanitar-veterinara valabila?
63 Mijloacele de transport si/sau Art.12 alin.(4) 15

containerele utilizate pentru

din Legea




transportul diferitor produse
alimentare si/sau altor Incarcaturi
sunt supuse unei igienizari eficiente
intre incdrcari?

nr.296/2017

Mijloacele de transport si/sau

Art.12 alin.(6)

containerele utilizate pentru din Legea
transportul produselor alimentare nr.296/2017
asigura:
64. . 8
- mentinerea acestora produse la
temperaturi corespunzatoare;
- monitorizarea §i inregistrarea
temperaturii de transportare?
TOTAL
V. Punctajul pentru evaluarea riscului
Gradul de Ponderea
< . o Ponderea
Numarul « conformare valorica . o Gradul de
Numarul « valorica a
de P conform totala I conformare
A < . de incalcari - . incalcarilor
intrebari numarului conform conform
constatate A <y x e epe s ee constatate < .
conform A de incalcari | clasificarii A numarului
Y o o in cadrul o A spos e In cadrul A sl xo
Incalcari clasificarii . %o incalcarilor . | de incalcari
P controlului controlului °
incalcarilor (toate (1-col 3/col (suma (suma %o
(toate . .. 2)x100% | punctajului . . .| (I-col 6/col
. . intrebarile punctajului 0
intrebarile tuturor ; M 5) x100%
. neconforme) . .. intrebarilor
aplicate) intrebarilor
. neconforme)
aplicate)
1 2 3 4 5 6 7
Minore
Grave
Foarte
grave
Total
VI. Ghid privind sistemul de apreciere a intrebarilor
Clasificarea incalcarilor identificate in baza intrebarilor formulate la .
Punctajul
punctul IV
Minore 1-5
Grave 6-10
Foarte grave 11-20

VII. Lista actelor normative relevante

bl el e

Legea nr. 182 din 19.12.2019 privind calitatea apei potabile;
Legea nr. 306 din 30.11.2018 privind siguranta alimentelor;
Legea nr. 296 din 21.12.2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare;

Legea nr. 279 din 15.12.2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare;

5. Legea nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea conformitatii cu
legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de sandtate si de
bundstare a animalelor;

6. Legea nr. 231 din 23.09.2010 cu privire la comertul interior;

7. Hotdrarea Guvernului nr. 344 din 10.06.2020 pentru aprobarea Regulamentului sanitar privind
punerea la dispozitie pe piata si utilizarea produselor biocide;

8. Hotararea Guvernului nr. 1402 din 13.12.2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Fructe bace si legume congelate rapid”.




Intocmiti la data de

Semnaétura inspectorilor prezenti la realizarea controlului:

Nume, prenume Semndatura

Nume, prenume Semnatura



